Prefeitura Municipal de Bom Despacho
Estado de Minas Gerais
Gabinete do Prefeito

Decreto 8.865, de 19 de fevereiro de 2.021.

Dispoe sobre os procedimentos e pardmetros
para verificagdo e fiscalizacdo da agua de
abastecimento e produtos de origem animal, e
respectivos  pardmetros e padroes Fisico-
Quimicos e microbiologicos em estabelecimentos
registrados no Servigo de Inspe¢do Municipal e
da outras providéncias.

O Prefeito Municipal de Bom Despacho/MG, no uso das atribuigdes, especialmente o
disposto no inciso V, do art. 87 da Lei Organica Municipal, e considerando a Lei n® 2.565 de 13
de dezembro de 2.016, regulamentada pelo Decreto Municipal n° 7.685, de 15 de setembro de
2.017;

DECRETA:

Art. 1° Os procedimentos referentes a verificagdo oficial de 4gua de abastecimento dos
processos industriais e produtos de origem animal e as exigéncias de analises laboratoriais de
produtos de origem animal e agua de abastecimento observardo os parametros especificados nos
Anexos deste Decreto.

Art. 2° Em situacdes de risco epidemiologico que justifique um alerta sanitario podem ser
utilizados outros parametros fisico-quimicos e microbioldgicos ndo incluidos nos padrdes
preestabelecidos, em razdo de tipo de risco, ou aplicado plano de amostragem mais rigido
conforme International Commission on Microbiological Specifications for Foods — ICMSF.

§ 1° As excegdes incluem elucidacdes de Doengas Transmitidas por Alimentos — DTA e
rastreabilidade de patdégenos que podem ser incluidas determinagdes de microrganismos e
toxinas que nao constam explicitamente nos critérios e limites discriminados nos Anexos deste
Decreto.

§ 2° Entende-se por fator de risco, em se tratando de saude, qualquer situacdo que aumente
a probabilidade de ocorréncia de uma doenca ou agravo a saude.

Art. 3° No caso de andlises de produtos ndo caracterizados neste Decreto, deve-se
considerar a similaridade da natureza e do processamento do produto, como base para o seu
enquadramento nos padrdes estabelecidos por um produto semelhante aos referidos no Anexo III
deste Decreto.

Art. 4° Aplica-se aos estabelecimentos registrados no Servigo de Inspe¢ao Municipal, no
que couber, o Decreto Federal n® 79.367, de 9 de margo de 1.977 e o Decreto Federal n° 7.217,
de 21 de junho de 2.010.

Art. 5° Os procedimentos de controle e de vigilancia da qualidade da 4gua, para consumo &

humano e seu padrao de potabilidade, utilizada para consumo humano nos estabelecimentos
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registrados no Servigo de Inspecao Municipal, devera atender o disposto no ANEXO XX — DO
CONTROLE E DA VIGILANCIA DA QUALIDADE DA AGUA PARA CONSUMO
HUMANO E SEU PADRAO DE POTABILIDADE, da Portaria de Consolidacdo n° 5, de 28 de
setembro de 2.017 do Ministério da Saude.

Art. 6° A 4gua de abastecimento dos estabelecimentos registrados no Servigo de Inspegdo
Municipal — SIM pode ser proveniente de sistema de abastecimento de dgua publico ou privado
ou de captagdo subterranea ou superficial, considerado como uma solugdo alternativa coletiva
para abastecimento de agua, desde que observados os parametros ¢ procedimentos instituidos
neste Decreto.

Art. 7° Para a verificagdo oficial do autocontrole da 4dgua de abastecimento e produtos
nestes estabelecimentos, o SIM devera atender os procedimentos abaixo:

I — O SIM, durante a fiscalizagdo no estabelecimento, deve solicitar a apresentacdo dos
dados de controle de qualidade da dgua e produtos, bem como laudos de andlises que
demonstrem a qualidade da dgua potavel utilizada nas areas de producdo e o atendimento dos
padrdes definidos neste Decreto.

Paragrafo unico. Os laudos de andlises devem ser emitidos por laboratdrios oficiais,
credenciados ou acreditados.

I — Nos estabelecimentos que recebem agua de rede de distribui¢do, sistema de
abastecimento de 4gua, publico ou privado, o SIM podera aceitar a apresentacdo dos dados e
laudos de anélises realizadas pelo 6rgao ou entidade responsavel pelo sistema de abastecimento.

§ 1° Os responsaveis pelo sistema de abastecimento de 4gua devem apresentar na conta
mensal e em relatorio anual informagdo sobre a qualidade e caracteristicas fisicas, quimicas e
microbiologicas da agua conforme padrdes de potabilidade estabelecidos pelo Ministério da
Saude.

§ 2° O SIM deve verificar como o estabelecimento assegura a manutengao da potabilidade
da 4gua desde o seu recebimento até a distribuicao para as areas de producao industrial.

III — Os estabelecimentos que utilizam agua de captagdo subterrdnea ou superficial,
solucdo alternativa coletiva para abastecimento de agua, sdo responsaveis pelo tratamento da
agua, quando for o caso, e pelo cumprimento deste Decreto.

Paragrafo tinico. O SIM deve solicitar a apresentagao dos dados de controle de qualidade
da agua bem como os laudos de andlises que demonstrem a qualidade da agua potavel utilizada
nas areas de produgao.

IV — O plano amostral a ser implantado pelo estabelecimento para autocontrole da agua e
de produtos estard sujeito a apreciagao pelo SIM.

§1° O responsavel pelo controle de qualidade do estabelecimento podera solicitar alteragdo
na frequéncia minima de amostragem, mediante justificativa fundamentada no histérico minimo
de dois anos de controle de qualidade de 4gua e produtos.

§2° O SIM avaliard o pleito considerando o historico, os respectivos planos de amostragem
e riscos a saude publica.

V — As analises de cloro, pH, cor e turbidez, que s@o pardmetros basicos de potabilidade,
deverdo ser realizadas preferencialmente in situ e, quando nao for possivel realizar, a amostra
devera ser encaminhada para laboratorio oficial, credenciado ou acreditado.

Art. 8° As andlises fiscais para verificacdo da dgua de abastecimento serdo realizadas por
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meio de analises fisico-quimicas e microbiologicas dos padroes basicos de potabilidade de agua,
conforme o Anexo I deste Decreto.

Paragrafo tnico. As amostras oficiais de d4gua deverdo ser coletadas em pontos localizados
nas areas de producdo que devem estar identificados nos programas de autocontrole do
estabelecimento.

Art. 9° As andlises fiscais para verificacdo de cloro residual livre e pH devem ser
realizadas pelo SIM utilizando métodos rapidos (kits).

§1° Os resultados devem ser registrados na Solicitagdo Oficial de Andlises (SOA) sempre
que for coletada amostra para analises microbiologicas.

§2° Para o resultado de cloro residual livre deve ser informado também a unidade de
medida (mg/L).

§3° As analises fiscais para verificacdo de cor e turbidez devem ser realizadas pelo SIM,
preferencialmente in situ utilizando métodos rapidos (kits) e os resultados devem ser registrados
na Solicitacdo Oficial de Analises (SOA) sempre que for coletada amostra para analises
microbiologicas.

§4° Quando ndo for possivel realizar a analise in situ, a amostra podera ser encaminhada
para laboratorio oficial, credenciado ou acreditado.

Art. 10 Os resultados também devem ser enviados a Diretoria de Inspecdo para serem
incluidos na planilha de controle mensal.

Art. 11 As amostras oficiais serdo encaminhadas para laboratorios oficiais, credenciados ou
acreditados.

Art. 12 A frequéncia minima para andlise fiscal de 4gua de abastecimento em
estabelecimentos sob Inspe¢do Municipal, em carater permanente, sera semestral e a frequéncia
minima para analise fiscal de produtos sera trimestral.

Art. 13 A frequéncia minima para analise fiscal de agua de abastecimento e produtos em
estabelecimentos sob Inspe¢do Municipal, em carater periddico, encontra-se descrita no Anexo
II, deste Decreto.

Art. 14 Caso seja observada a ocorréncia de resultados ndo conformes com o padrdo de
potabilidade da adgua e produtos ou outros fatores de risco a satde, o SIM podera determinar a
ampliagdo do nimero minimo de amostras, o aumento da frequéncia de amostragem e a
realizacdo de analises laboratoriais de parametros adicionais.

Pardgrafo unico. O SIM também podera intensificar as analises fiscais até que a
normalidade seja restabelecida.

Art. 15 Durante a fiscalizacdo no estabelecimento, o SIM poderd coletar amostras para
analises fiscais a fim de verificar o atendimento de outros padrdes, além daqueles definidos nos
anexos deste Decreto.

Art. 16 Os estabelecimentos podem arcar com os custos das andlises fiscais em
laboratorios oficiais, credenciados ou acreditados em atendimento aos programas do SIM, desde
que sejam cientificados no momento da coleta das amostras e manifestem sua concordancia
expressa.

Art. 17 O descumprimento do disposto neste Decreto constitui infragdo sujeita as sangoes
previstas na Lei Municipal n° 2.565 de 13 de dezembro de 2.016, regulamentada pelo Decreto
Municipal n°® 7.685, de 15 de setembro de 2.017, sem prejuizo das sangdes civis € penais

Avenida Maria da Conceig@o Del Duca, 150, antigo Sesc — Jaragua — 35600-000 — Bom Despacho-MG
Telefone (37) 99106-3103 — www.bomdespacho.mg.gov.br — prefeito@bomdespacho.mg.gov.br




Prefeitura Municipal de Bom Despacho
Estado de Minas Gerais
Gabinete do Prefeito

cabivelis.

Art. 18 Este Decreto entra em vigor na data da sua publicacao.

Bom Despacho, 19 de fevereiro de 2.021, 109° ano de emancipagdao do Municipio.

Bertolino da Costa Neto
Prefeito Municipal
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ANEXO 1

PADROES PARA ANALISE FISCAL PARA VERIFICACAO DA POTABILIDADE DA
AGUA NAS AREAS DE PRODUCAO

1 AGUA DE ABASTECIMENTO
Legislacdo de referéncia: Anexo XX da Portaria de Consolidagdo n°® 5, de 28/09/2017 do
Ministério da Saude.
Decreto n® 9.013, de 29/03/2017.
MICROBIOLOGICOS

PARAMETROS PADRAO
Coliformes totais/100 Ml Auséncia em 100 mL
Escherichia coli/100 Ml Auséncia em 100 mL

FiSICO-QUIMICO

PARAMETROS PADRAO
Cor aparente (uH) Maximo de 15
Turbidez (UT) Miéximo de 5
Nitrato (mg/L N) Méximo de 10
Nitrito (MG/L N) Maximo de 1
Cloreto (MG/L CI) Miéximo de 250
pH* 6,0a9,5
Cloro residual livre (mg/L)** 1\1\//[[;?(13;2 ((112 g”%
Dureza total (MG/L CaCO3) Maximo de 500
Ferro total (mg/L) Miéximo de 0,3
* Faixa recomendavel.
** E obrigatdoria a manutencao de, no minimo, 0,2 mg/L de cloro residual livre ou 2 mg/L de
cloro residual combinado
ou de 0,2 mg/L de dioxido de cloro em toda a extensao do sistema de distribui¢ao (reservatédrio
e rede).
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ANEXO IT

FREQUENCIA MINIMA PARA ANALISE FISCAL DE AGUA DE ABASTECIMENTO E
PRODUTOS EM ESTABELECIMENTOS SOB INSPECAO MUNICIPAL EM CARATER

PERIODICO
Risco Estimado N Frequéncia minima N
! Frequéncia minima de . Frequéncia minima para
Associado ao fiscalizacao (*) para analise fiscal de analise fiscal de produtos
Estabelecimento (*) ¢ agua p
1 Anual Semestral Trimestral
2 Semestral Quadrimestral Bimestral
3 Bimestral Bimestral Mensal
4 Quinzenal Bimestral Mensal

* Conforme Decreto Municipal n°® 8.864, de 19 de fevereiro de 2.021.
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ANEXO III
PADROES E PARAMETROS FiSICO-QUIMICOS E MICROBIOLOGICOS DE PRODUTOS
DE ORIGEM ANIMAL

2 Leite e produtos lacteos

2.1 Bebidas Lacteas

2.2 Creme de Leite

2.3 Doce de Leite e Doce de Leite com Adigao

2.4 Leites Fermentados (Iogurte e Coalhada)

2.5 Queijo Coalho

2.6 |Queijo Minas Frescal

2.7 Queijo Mugarela

2.8 Queijo Parmesao

2.9 | Queijo Prato

2.10 | Queijo Processado ou Fundido

2.11 | Queijo Minas Artesanal

2.12 | Queijo Ralado

2.13  |Leite Pasteurizado Tipo A

2.14 |Leite Pasteurizado

2.15 |Leite de Cabra

2.16 |Manteiga

2.17 |Requeijao

Queijos sem Padrao de Identidade e Qualidade (Queijo Minas Padrao, Queijo
2.18 |Provolone, Queijo Reino, Mugarela de Bufala, Cottage, Queijo condimentado, Brie,
Cream Cheese ¢ outros)

2.19 | Queijos de Cabra e Queijos de Ovelha

2.20 |Ricota

2.21 |Sobremesa lactea pasteurizada refrigerada, com ou sem adi¢des

2.22 |Leite de Ovelha e Bufala

3 Mel e produtos apicolas

3.1 Mel

3.2 Propolis

33 Extrato de Propolis

34 Geléia Real

35 Geléia Real Liofilizada

3.6  |Apitoxina
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3.7  |Poélen Apicola

3.8 Cera de Abelha

4 Ovos e produtos

4.1 Ovo integro cru

4.2 Conserva de Ovos

4.3 Ovo integral

5 Carne e produtos carneos

5.1 Almodndega

5.2 | Apresuntado

53 Bacon e Barriga Defumada

Carnes Cruas Temperadas de bovino, suino e outros mamiferos — resfriadas ou

>4 congeladas

5.5 Carne Crua Temperada, resfriada ou congelada de aves

5.6 Carnes embaladas a vacuo (maturadas e nao maturadas)

5.7 Carne moida de bovino, suino e outros mamiferos

5.8 Carnes resfriadas ou congeladas “in natura” de aves (carcaga e cortes)

Carnes resfriadas ou congeladas “in natura” de bovino, suino e outros mamiferos

39 (carcaga e cortes)

5.10 |Copa

5.11 |Embutido cozido (tipo “Maria Rosa™)

5.12 |Empanados

5.13  |Fiambre (lanches, afiambrados, outros)

5.14  |Hamburguer (cozido ou cru)

5.15 |Jerked Beef/Charque (brasileiro)

5.16 |Linguiga colonial

5.17 |Linguicas Cozidas/Defumadas, Linguicas Dessecadas e Linguigas Frescais

Lombo Cozido, Lombo Curado Dessecado, Lombo Temperado, Lombo Tipo

>.18 Canadense

5.19 |Miudo de aves

5.20 |Miudos de Bovino, Suino e Outros Mamiferos

5.21 Morcela

Mortadela, Mortadela Bologna, Mortadela Italiana, Mortadela de Ave, Mortadela

322 Tipo Bologna

5.23 Paleta cozida/Paleta Cozida Tender

5.24 |Paté (cozido ou pasteurizado/esterilizado)
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5.25 |Pepperoni

Presunto Cozido, Presunto Cozido Superior, Presunto Cru (defumado ou ndo),
5.26 |Presunto Tenro, Presunto Tipo Parma, Presunto Tipo Serrano, Presuntos (outros:
aves, defumados, etc.)

5.27 | Produtos Carneos Salgados

528 |Quibe

5.29 Salaminho

Salame (em geral), Salame Tipo Alemao, Salame Tipo Calabrés, Salame Tipo Friolano
5.30 |(defumadoou ndo), Salame Tipo Hamburgués, Salame Tipo Italiano, Salame Tipo
Milano, Salame Tipo Napolitano

Salsicha, Salsicha de Carne de Aves, Salsicha Frankfurt, Salsicha Tipo Frankfurt,

331 Salsicha Tipo Viena, Salsicha Viena

5.32 |Toucinho, Peles ¢ Banha

5.33 | Produtos a base de sangue (chourico)

6 Pescado e produtos de pescado

6.1 Crustaceos “in natura” resfriados ou congelados ndo consumido cru

6.2 Pescado

7 Identificagdo de espécies presentes em um produto

2.1 BEBIDAS LACTEAS

Legislacdes de referéncia: Instrucdo Normativa n® 16 de 23/08/2005 do MAPA
Resolugao RDC n° 12, de 02/01/2001 da ANVISA

FiSICO-QUIMICO

PARAMETRO/PADRAO

PRODUTO Teor de proteinas de
origem lactea (g/100g)

Bebida lactea sem adi¢do ou bebida lactea sem produto (s) ou

.. : .. Mini 1,
substancia (s) alimenticia (s) inimo de 1,7

Bebida lactea com adicdo ou bebida lactea com produto (s) ou

.. : , . Mini 1,
substancia (s) alimenticia (s) inimo de 1,0

Bebida lactea fermentada com leite fermentado* Minimo de 1,4

Bebida lactea fermentada sem adigdes ou bebida lactea fermentada

sem produto (s) ou substancia (s) alimenticia (s) Minimo de 1,7

Bebida lactea fermentada com adi¢des ou bebida lactea fermentada

com produto (s) ou substancia (s) alimenticia (s) Minimo de 1,0

Bebida lactea fermentada com leite fermentado Minimo de 1,4

Bebida lactea tratada termicamente apos fermentacao Minimo de 1,2
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* A bebida lactea sem adicao deve ter no minimo 2g/100g de matéria gorda lactea.

Obs.: Bebida lactea com adi¢des, que apresente caracteristicas organolépticas iguais ou
semelhantes a bebida lactea sem adi¢do, deve ter no minimo 1,7g/100g de proteina de origem
lactea e 2g/100g de matéria gorda de origem lactea.

MICROBIOLOGICO — BEBIDA LACTEA FERMENTADA

PARAMETRO

PADRAO

Contagem total de bactérias laticas vidveis
(UFC/g)

6
Minimo de 10

Coliformes a 35°C (UFC/mL ou /g)

n=5; ¢=2; m=10; M=100

Coliformes a 45°C (UFC/mL ou /g)

n=5; ¢=2; m<3; M=10

Salmonella spp./25g

n=5; ¢c=0; m=ausente; M=-

MICROBIOLOGICO — BEBIDA LACTEA PASTEURIZADA NAO FERMENTADA

PARAMETRO

PADRAO

Contagem aerobicos (UFL/mL ou /g)

n=5; ¢=2; m=75.000; M=150.000

Coliformes a 35°C (UFC/mL ou /g)

n=5; ¢c=2; m=5; M=10

Coliformes a 45°C (/mL ou /g)

n=5; ¢=2; m=2; M=5

MICROBIOLOGICO — BEBIDA LACTEA UHT OU UHT NAO FERMENTADA

PARAMETRO

PADRAO

Contagem aerobicos (UFL/mL ou /g)

n=5; ¢c=0; m=100

MICROBIOLOGICO — BEBIDA LACTEA ESTERELIZADA NAO FERMENTADA

PARAMETRO

PADRAO

Contagem aerobicos (UFL/mL ou /g)

n=5; ¢c=0; m=100

2.2 CREME DE LEITE

Legislagdes de referéncia: Portaria n° 146 de 07/03/96 doMAPA — Regulamento Técnico de
Identidade ¢ Qualidade de Creme de Leite
Resolugao RDC n° 12, de 02/01/2001 da ANVISA

FISICO-QUIMICO

PADRAO
PARAMETRO Creme de baixo Creme de alto
teor de gordura Creme teor de
ou semicreme gordura
Acidez [% (m/m)/g de acido latico/100g Méximo de 0.20 | Maximo de 0,20 Méximo de
de creme] 0,20
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. Maximo de 19,9 | Méaximo de 49,9 | Méximo de
14 0 ) s
Matéria Gorda [% (m/m)/g de creme] Minimo de 10,0 | Minimo de 20,0 | 50,0
Fosfatase Negativo Negativo Negativo
MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformes totais (UFC/g) n=5; ¢=2; m=10; M=100
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m<3; M=10
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=10; M=100
Mesofilos aerobios viavéis a 30° C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=10.000; M=100.000
Salmonella spp./25¢g n=35; ¢=0; m=ausente; M=-
2.3 DOCE DE LEITE E DOCE DE LEITE COM ADICAO

Legislagdes de referéncia: Portaria n® 354 de 04/09/97 do MAPA
Resolugao — RDC n° 12, de 02/01/2001 da ANVISA

FiSICO-QUIMICO

PADRAO
PARAMETRO ) Doce de Leite com Doce de Leite com
Doce de Leite o
Creme Adicao
Matéria gorda (g/100g) 6,0a9,0 Maior de 9,0 -
Umidade (g/100g) Méximo de 30,0 -
Cinzas (g/100g) Maximo de 2,0 -
Proteina (g/100g) Minimo de 5,0 -
o . ) 600 em acido sorbico
Acido sorbico e seus sais e g : .
(mg/Kg) 1.000 em ac. sorbico (ﬁdoce dfe leite exclusivo para uso
industrial)

Obs. Doce de Leite com consisténcia semi-solida ou solida e parcialmente cristalizada devera
apresentar a umidade de no maximo 20% m/m.

MICROBIOLOGICO COM/SEM ADICAO

PARAMETRO PADRAO
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; ¢=2; m=10; M=100
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢c=2; m=10; M=50
Salmonella spp./25g n=5; ¢=0; m=ausente; M=-
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Bolores e Leveduras (/g) n=5; ¢=2; m=50; M=100

24 LEITE FERMENTADOS (IOGURTE E COALHADA)

Legislagdo de referéncia: Instru¢do Normativa n® 46, de 23/10/2007 do MAPA

FISICO-QUIMICO

PADRAO
PARAMETRO Com Creme | Integral Parcialmente Desnatado
Desnatado
Matéria Gorda Lactea Minimo de .
(/100g) 6.0 3,0a5,9 0,6a2,9 Maximo de 0,5
Acidez (g de acido 0,6 a 1,5 para iogurte e
latico/100g) 0,6 a 2,0 para coalhada
Proteinas lacteas .
(2/100g)* Minimo de 2,9
Amido 1% (exceto para iogurte natural)

* Os leites fermentados com agregados, acucarados e/ou saborizados poderdo ter conteudo de
matéria gorda e proteinas inferiores, ndo devendo reduzir-se a uma propor¢ao maior do que a
porcentagem de substancias alimenticias ndo ou maltodextrina e/ou aromatizantes/saborizantes
adicionados.

CONTAGEM DE MICRORGANSMOS ESPECIFICOS

PADRAO

PARAMETRO Togurte Coalhada

Contagem total de bactérias laticas viaveis 7 6
(UFC/g) Minimo de 10 * Minimo de 10

* No caso em que mencione o uso de bifidobactérias a contagem serd de no minimo 106 UFC
de bifidobactérias/g

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 35°C (/g) n=5; ¢=2; m=10; M=100
Coliformes a 45°C (/g) n=5; ¢=2; m=<3; M=10
Bolores e Leveduras (/g) n=5; ¢=2; m=50; M=200
2.5 QUEIJO DE COALHO

Legislacdes de referéncia: Instru¢cdo Normativa n° 30, de 26/06/2001 do MAPA
Portaria n° 146, de 07/03/1996 do MAPA — Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de
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Gabinete do Prefeito
Queijos

FiSICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO

Umidade (g/100g) Entre 36,0 e 54,9
Matéria gorda no extrato seco (g/100g) Entre 35,0 ¢ 60,0
Fosfatase residual Negativo
Nitrato (mg/Kg) Maximo de 50,0*

* Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de coalho de muita umidade) ndo ¢
permitido a presenca de

nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos apropriados que forem
menores do que o limite de quantificagao podem ser considerados negativos e/ou ausentes.
Observagdes: O padrao microbiologico do Queijo de Coalho serd o relacionado com o teor de
umidade encontrado na analise fisico-quimica.

Microbiolédgico: O queijo de coalho devera obedecer aos critérios estabelecidos para queijo de
médio a alto teor de

umidade no “Regulamento Técnico Geral para Fixacdo dos Requisitos Microbioldgicos de
Queijos” — Portaria n° 146/96 do MAPA.

MICROBIOLOGICO
QUEIJO DE COALHO DE MEDIA UMIDADE (ENTRE 36,0 E 45,9%)
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 30°C (/g) n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000
Coliformes a 45°C (/g) n=5; ¢=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo/g

n=5; ¢c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

QUEIIO DE COALHO DE MEDIA UMIDADE (ENTRE 46,0 E 54,9%)

PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 30°C (/g) n=5; ¢=2; m=5.000; M=10.000
Coliformes a 45°C (/g) n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000
Staphylococcus coagulase positivo/g n=5; ¢=2; m=100; M=1.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢c=0; m=0
Listeria monocytogenes (/25g) n=5; ¢=0; m=0
2.6 QUEIJO MINAS FRESCAL

Legislacdes de referéncia: Portaria n® 352, de 04/09/1997 do MAPA
Portaria n° 146, de 07/03/1996 do MAPA — Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade
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de Queijos
Instru¢ao Normativa n° 04, de 01/03/04 do MAPA
Instru¢ao Normativa n° 09, de 08/04/2009 do MAPA

FiSICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Umidade (g/100g) Acima de 55,0
Matéria gorda no extrato seco (g/100g) Entre 25,0 ¢ 44,9
Fosfatase residual Negativo
Nitrato (mg/Kg) Negativo™

* Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de muita umidade e muita alta umidade)
nao ¢ permitido a presenga de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos
apropriados que forem menores do que o limite de quantificacdo podem ser considerados
negativos e/ou ausentes.

MICROBIOLOGICO COM BACTERIA LACTEA

PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; ¢=3; m=100; M=1.000
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=10; M=100
Staphylococcus coagulase positivo/g n=5; ¢=2; m=10; M=100
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢c=0; m=0
Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0
Bolores e Leveduras (UFC/g) n=5; ¢c=2; m=500; M=5.000

MICROBIOLOGICO SEM BACTERIA LACTEA

PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; ¢=3; m=100; M=1.000
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢c=2; m=50; M=500
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=500
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢c=0; m=0; M=-
Listeria monocytogenes (/25g) n=5; ¢c=0; m=0; M=-
Bolores e Leveduras (UFC/g) n=5; ¢=2; m=500; M=5.000
2.7 QUEIJO MUCARELA

Legislacdes de referéncia: Portaria n°® 364, de 04/09/1997 do MAPA
Portaria n® 146, de 07/03/1996 do MAPA
Portaria n® 837, de 18/06/2018 do MAPA
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FiSICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Umidade (g/100g) Maximo 60,0
Matéria gorda no extrato seco (g/100g) Minimo 35,0
Fosfatase residual Negativo
Nitrato (mg/Kg) Maximo de 50,0*

* Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de muita umidade e muita alta umidade)
ndo ¢ permitido a presenca de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos
apropriados que forem menores do que o limite de quantificagdo podem ser considerados
negativos e/ou ausentes.

MICROBIOLOGICO

PARAMETRO

PADRAO

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

2.8 QUEIJO PARMESAO

Legislagdes de referéncia: Portaria no 353, de 04/09/1997 do MAPA
Portaria no 146 de 07/03/1996 do MAPA - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de
Queijos

Os queijos Parmesdo, Parmesano, Reggiano, Reggiano e Sbrinz, deverdo cumprir com o
estabelecido no “Regulamento Técnico Geral de Requisitos Microbiologicos para Queijos”,
para Queijos de Baixa Umidade (Portaria no 146, de 07/03/1996 do MAPA)

FiSICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Umidade (g/100g) Maximo 35,9
Matéria gorda no extrato seco (g/100g) 32,0a59,9
Nitrato (mg/Kg) Maximo de 50,0

MICROBIOLOGICO

PARAMETRO

PADRAO

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=200; M=1.000
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Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢c=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

2.9 QUEIIO PRATO

Legislacdes de referéncia: Portaria n°® 358, de 04/09/1997 do MAPA
Portaria n° 146 de 07/03/1996 do MAPA — Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de
Queijos

Obs. O queijo prato devera obedecer aos critérios estabelecidos para queijos de teor médio de
umidade no “Regulamento Técnico Geral para fixagdo dos requisitos microbiologicos de
queijos”. (Portaria n° 146, de 07/03/1996)

FISICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO

Umidade (g/100g) Entre 36,0 € 45,9
Matéria gorda no extrato seco (g/100g) Entre 45,0 € 59,9
Fosfatase residual Negativo
Nitrato (mg/Kg) Maximo de 50,0
~ MICROBIOLOGICO
QUELNJO DE MEDIA UMIDADE (ENTRE 36,0 E 45,9%)
PARAMETRO PADRAO

Coliformes totais (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g)

n=35; ¢=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0
Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0
2.10 QUEIJO PROCESSADO OU FUNDIDO

Legislacdes de referéncia: Portaria n® 356, de 04/09/1997 do MAPA
Portaria n° 146, de 07/03/1996, do MAPA — Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade

de Queijos

FISICO-QUIMICO

PARAMETRO

PADRAO

Umidade (g/100g)

Maximo 70,0
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Matéria gorda no extrato seco (g/100g) Minimo 35,0

Nitrato (mg/Kg) Méximo de 50,0*

* Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de muita umidade e muita alta umidade)
nao ¢ permitido a presenca de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos
apropriados que forem menores do que o limite de quantificagdo podem ser considerados
negativos e/ou ausentes.

Obs. Os queijos processados deverao cumprir com o estabelecido no “Regulamento Técnico
Geral MERCOSUL para Fixacdo de Requisitos Microbioldgicos de Queijos” para Queijos
Fundidos.

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=10; M=100
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢c=2; m<3; M=10
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

2.11 QUEIIO MINAS ARTESANAL

Legislagdes de referéncia: Decreto Estadual n° 42.645, de 05/06/2002 e alteragdes
Decreto Estadual n° 44.864, de 01/08/2008

FiSICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Umidade (g/100g) Maximo 45,9
Amido (g/100g) Negativo
Fosfatase residual Positivo
Nitrato Negativo™®

* Para queijo minas artesanal ndo ¢ permitido a presenca de nitrato. Os resultados obtidos por
meio de métodos quantitativos apropriados que forem menores do que o limite de quantificagao
podem ser considerados negativos e/ou ausentes.

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 35°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0
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2.12 QUEIJO RALADO

Legislagdes de referéncia: Portaria n® 357, de 04/09/1997 do MAPA
Portaria n° 146, de 07/03/1996 do MAPA — Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de
Queijos Parametro

FISICO-QUIMICO

PADRAO
- A . .
PARAMETRO Com predomu.l.anma (>$0 & Com predominancia (>50% m/m)
m/m) de queijos de baixa f) . s 1 .
. e queijos de média umidade
umidade

Umidade (g/100g) Maximo de 20 Maximo de 30
Nitrato (mg/Kg) Maximo de 50
Fosfatase residual Negativa

Obs. A matéria gorda no extrato seco (g/100g) deve corresponder a média ponderada dos
valores da matéria gorda no extrato seco estabelecidos para as variedades, nas proporcdes
utilizadas.

MICROBIOLOGICO
(QUEIJO RALADO ELABORADO COM UMA UNICA VARIEDADE DE QUENJO)

Queijo ralado de baixa umidade (maximo de | Queijo ralado de média umidade (entre 36,0 e

35,9%) 45,9%)

PARAMETRO PADRAO PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 30°C n=5; ¢=2; m=200; Coliformes a 30°C n=5; ¢=2; m=1.000;
(UFC/g) M=1.000 (UFC/g) M=5.000
Coliformes a 45°C n=5; ¢=2; m=100; Coliformes a 45°C n=5; ¢=2; m=100;
(UFC/g) M=500 (UFC/g) M=500
C()S;Zﬂ E]Sl:;(:;?g\slo n=35; ¢=2; m=100; Staphylococcus n=5; ¢=2; m=100;
(UFC/g) M=1.000 coagulase positivo/g M=1.000

Salmonella spp.

Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0 (1259) n=5; ¢=0; m=0
Listeria
monocytogenes(/25 n=5; ¢c=0; m=0
Bolores e Leveduras n=5; ¢c=2; m=500; o)

(/g) M=5.000
Bolores e Leveduras n=5; ¢=2; m=500;

(UFClg) M=5.000
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MICROBIOLOGICO
(QUELJO RALADO ELABORADO COM QUEIJOS DE MEDIA UMIDADE COM OU SEM
QUENIOS DE BAIXA UMIDADE)

PARAMETRO

PADRAO

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢c=2; m=100; M=500

Staphylococcuscoagulase positivo (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Salmonellaspp. (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

Listeria monocytogenes(/25g)

n=5; ¢=0; m=0 M=ausente

Bolores e Leveduras (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=500; M=5.000

2.13 LEITE PASTEURIZADO TIPO A

Legislagdes de referéncia: Instru¢do Normativa n® 62, de 29/12/2011 do MAPA

Decreto n® 9.013, de 29/03/2017

Instrugdo Normativa n® 69, de 13/12/2006 do MAPA

FISICO-QUINICO E ENZIMATICO — LEITE PASTEURIZADO TIPO A

PARAMETRO PADRAO
Integral Semidesnatado Desnatado

Gordura (g/100 mL) Minimo de 3,0 0,6a29 Max. de 0,5
(Sgc’;lliggz : ndo  gordurosos Minimo de 8.4 « «
Sélidos totais (g/100g) Minimo de 11,4 - -
Lactose (g/100g) Minimo de 4,3 - -
ﬁil;i ez (g écido latico/100 0,14 a 0,18 para todas as variedades quanto ao teor de gordura
Alcool etilico Negativa
Amido qualitativo Negativa
Cloreto (%) Negativa
Densidade relativa a 15°C 1,028-1,034
Formaldeido Negativa
Fosfatase alcalina Negativa

fndice Crioscopico (°H)

-0,530 a -0,550 (equivalente a -0,512°C e a -0,531°C

indice de CMP (mg/L)

Maximo 30**

Neutralizantes de acidez

Negativa

Peroxidase

Positiva
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Peréxido de hidrogénio Negativa
Proteina (g/100g) Minimo de 2,9g
Volume (mL) Rotulagem

* Teor minimo de SNG, com base no leite integral. Para os demais teores de gordura, esse valor
deve ser corrigido pela seguinteformula: SNG=8,652—(0,084xG) (na qual SNG=Solidos Nao-
Gordurosos, g/100g; G=Gordura, g/100g).

** Quando o indice de CMP do leite estiver entre 30 mg/I (trinta miligramas por litro) e 75 mg/1
(setenta e cinco miligramas por litro), este podera ser destinado a producdo de derivados
lacteos. Quando o indice de CMP do leite estiver acima de 45 mg/] (setenta e cinco miligramas
por litro), este podera ser destinado a industria quimica em geral ou a outro destino a ser
avaliado tecnicamente, caso a caso, pelo SIM.

MICROBIOLOGICO — LEITE PASTEURIZADO TIPO A

PARAMETRO PADRAO
Contagem Padrao em Placas (UFC/mL) n=5; ¢=2; m=500; M=1.000
Coliformes a 30/35°C (NMP/mL) n=5; ¢c=0; m<1; M=auséncia
Coliformes a 45°C (NMP/mL) n=5; ¢c=0; m=0; M=auséncia
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢c=0; m=0; M=auséncia
2.14 LEITE PASTEURIZADO

Legislagdes de referéncia: Instru¢ao Normativa n° 62, de 29/12/2011 do MAPA
Decreto n°® 9.013, de 29/03/2017
Instrucdao Normativa n° 69, de 13/12/2006 do MAPA

FISICO-QUIMICO E ENZIMATICO — LEITE PASTEURIZADO

X PADRAO
PARAMETRO

Integral Semidesnatado Desnatado
Gordura (g/100 mL) Minimo de 3,0 0,6a2,9 Max. de 0,5
So6lidos nao gordurosos . « «
(2/100g) Minimo de 8,4
Soélidos totais (g/100g) Minimo de 11,4 - -
Lactose (g/100g) Minimo de 4,3 - -

Acidez (g dcido 0,14 a 0,18 para todas as variedades quanto ao teor de gordura

latico/100 mL)

Alcool etilico Negativa
Amido qualitativo Negativa
Cloreto (%) Negativa
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Densidade relativa a 15°C 1,028-1,034
Formaldeido Negativa
Fosfatase alcalina Negativa
fndice Crioscopico (°H) -0,530 a -0,550 (equivalente a -0,512°C e a -0,531°C)
ndice de CMP (mg/L) Maiéximo 30**
Neutralizantes de acidez Negativa
Peroxidase Positiva
Per6xido de hidrogénio Negativa
Proteina (g/100g) Minimo de 2,9¢
Volume (mL) Rotulagem

* Teor minimo de SNG, com base no leite integral. Para os demais teores de gordura, esse valor
deve ser corrigido pela seguinteformula: SNG=8,652—(0,084xG) (na qual SNG=Solidos Nao-
Gordurosos, g/100g; G=Gordura, g/100g).

** Quando o indice de CMP do leite estiver entre 30 mg/1 (trinta miligramas por litro) e 75 mg/1
(setenta e cinco miligramas por litro), este podera ser destinado a producdo de derivados
lacteos. Quando o indice de CMP do leite estiver acima de 45 mg/] (setenta e cinco miligramas
por litro), este podera ser destinado a industria quimica em geral ou a outro destino a ser
avaliado tecnicamente, caso a caso, pelo SIM.

MICROBIOLOGICO — LEITE PASTEURIZADO

PARAMETRO PADRAO
Contagem Padrao em Placas (UFC/mL) n=5; ¢=2; m=40.000; M=80.000
Coliformes a 30/35°C (NMP/mL) n=5; ¢c=2; m=2; M=4
Coliformes a 45°C (NMP/mL) n=5; c=1; m=1; M=2
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0; M=auséncia
2.15 LEITE DE CABRA

Legislacdo de referéncia: Instrugdo Normativa n® 37, de 31/10/2000 do MAPA

FiSICO-QUIMICO

. PADRAO
PARAMETRO .
Integral Semidesnatado Desnatado
Gordura (% m/m)* Teor original 0,629 Mix. de 0,5
Acidez (g acido latico/100 0.13 2 0,18%*
mL)
/4 . ~ 0
Soélidos nao gordurosos (% Minimo de 8,20
m/m)
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Densidade 15/15°C 1,028 a 1,034
fndice Crioscopico (°H) -0,550°H a -0,585°H

7 0
Proteina total (Nx6,38)% Minimo de 2.8
m/m
Lactose % m/v Minimo de 4,3
Cinzas % m/v Minimo de 0,70

* Serdo admitidos valores inferiores a 2,9% m/m para as variedades integral e semi-desnatado,
mediante comprovagdo de que o teor médio de gordura de um determinado rebanho nao atinge
esse nivel.

** A faixa normal para acidez titulavel de leite cru congelado de cabra variara de 0,11 a 0,18%,
expressa em acido latico.

MICROBIOLOGICO
X PADRAO
PARAMETRO
Pasteurizado Esterilizado/UHT
Contagem Padrdo em Placas n=5; ¢=2; m=10.000; 1=5: c=0: m=10
(UFC/mL) M=50.000 ’ ’
Coliformesa 30/35°C (NMP/mL) n=5; ¢=2; m=2; M=4 n=5; ¢=0; m=0
Coliformesa 45°C (NMP/mL) n=5; ¢=2; m=0; M=1 n=5; ¢=0; m=0
Salmonellas pp. (/25 mL) n=5; c=0; m=0 n=5; c=0; m=0
2.16 MANTEIGA

Legislagdes de referéncia: Portaria n° 146 de 07/03/1996 do MAPA — Regulamento Técnico de
Identidade e Qualidade de Manteiga

Resolucgado n°® 04, de 28/06/2000 do MAPA

Resolucao — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

FISICO-QUIMICO

A PADRAO
PARAMETRO - -

Manteiga Manteiga Comum
Matéria gorda (% m/m) Minimo de 82* Minimo de 80
Umidade (% m/m) Maximo de 16 Miéximo de 16**
Extrato seco desengordurado (% m/m) Méximode 02 | -----
Amc}eg na gordura (milimoles/100g de Méximo de 03 Méximo de 03
matéria gorda)
Indl?q de perdxido (meq. de peroxido/Kg Miximo de 01 | oo
matéria gorda)
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Cloreto de sodio para a VARIEDADE . L
SALGADA (g/100g) Maximo de 02 Maximo de 03
Fosfatase Negativa Negativa

* No caso de manteiga salgada a percentagem de matéria gorda ndo poderd ser inferior a 80%.
** Admite-se 18 para a variedade nao salgada.

MICROBIOLOGICO
X PADRAO
PARAMETRO - -
Manteiga e Manteiga Comum
Coliformes a 30/35°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=10; M=100
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢c=2; m<3; M=10
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=10; M=100
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0
Bolores e Leveduras (UFC/g) (para manteiga n=5: ¢=2: m=1.000: M=10.000
comum)
2.17 REQUEIJAO

Legislacdo de referéncia: Portaria n® 359 de 04/09/1997 do MAPA

FiSICO-QUIMICO

PADRAO
PARAMETRO Requeijio Requeijao Requeij 5}0 de
Cremoso Manteiga
Matéria ~gorda no extrato seco| 456,549 | Minimo de 55 25,0 2 59,9
(g/100g)
Umidade (g/100 g) Mé)éiéng) de Maximo de 65 Maximo de 58,0
Amido* Presenga ou auséncia
*De acordo com o declarado no rétulo do produto
MICROBIOLOGICO

PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=10; M=100
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m<3; M=10
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; ¢c=2; m=100; M=1.000
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2.18 QUEIJOS SEM PADRAO DE IDENTIDADE E QUALIDADE

Para os queijos que nao possuem Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade como Queijo
Minas Padrdo, Queijo Provolone, Queijo Reino, Mugarela de Bufala, Cottage, Queijo
condimentado, Brie, Cream cheese e outros, at¢ que sejam publicados os respectivos
Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade serdo exigidas as analises abaixo
especificadas:

FISICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Umidade (g/100g) *
Matéria gorda (g/100g) *
Nitrato (mg/Kg) Miéximo de 50,0**
Fosfatase residual Negativa

* De acordo com o declarado na tabela nutricional do produto.

** Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de muita umidade e muita alta umidade)
ndo ¢ permitido a presenca de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos
apropriados que forem menores do que o limite de quantificagdo pode ser considerados
negativos e/ou ausentes.

MICROBIOLOGICO )
QUEINIOS DE BAIXA UMIDADE (ATE 35,9%)

PARAMETRO

PADRAO

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=200; M=1.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢c=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

As andlises microbioldgicas serdo feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme

a Portaria n° 146, de 07/03/1996 do MAPA.

’ MICROBOLOGICO
QUEIJOS DE MEDIA UMIDADE (ENTRE 36% E 45,9)

PARAMETRO

PADRAO

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=35; ¢=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

As analises microbiologicas serdo feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme
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a Portaria n° 146, de 07/03/1996 do MAPA.

MICROBIOLOGICO
QUENJOS DE ALTA UMIDADE (ENTRE 46% E 54,9%)

PARAMETRO

PADRAO

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=5.000; M=10.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g)

n=35; ¢=0; m=0

As andlises microbioldgicas serdo feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme

a Portaria n® 146, de 07/03/1996 do MAPA.

MICROBIOLOGICO
QUEIIOS QUARTIOLO, CREMESO E CRIOLO (ENTRE 46% E 54,9%)

PARAMETRO

PADRAO

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=35; ¢=2; m=10.000; M=100.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢c=2; m=1.000; M=5.000

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

As analises microbioldgicas serdo feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme

a Portaria n° 146, de 07/03/1996 do MAPA.

MICROBIOLOGICO
QUEILJOS DE MUITA ALTA UMIDADE (ACIMA DE 55% DE UMIDADE) COM
BACTERIAS LATICAS EM FORMA VIAVEL E ABUNDANTES

PARAMETRO

PADRAO

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; ¢=3; m=100; M=1.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=10; M=100

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=10; M=100

Bolores e Leveduras (UFC/g)

n=35; ¢=2; m=500; M=5.000

Salmonella spp. (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

As andlises microbioldgicas serdo feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme

a Portaria n° 146, de 07/03/1996 do MAPA.
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2.19 QUEIIOS DE CABRA E DE OVELHAS

Legislacdo de referéncia: Portaria n® 146, de 07/03/1996 do MAPA

Obs. Produtos que ndo possuem Padrao de Identidade e Qualidade até que sejam publicados os
respectivos Regulamentos Técnicos de Identidade e Qualidade serdo exigidas as andlises abaixo
especificadas:

FISICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Umidade (g/100g) *
Matéria gorda (g/100g) *
Nitrato (mg/Kg) Miéximo de 50,0**
Fosfatase residual Negativa

* De acordo com o declarado na tabela nutricional do produto.

**Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de muita umidade e muita alta umidade)
ndo ¢ permitido a presenca de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos
apropriados que forem menores do que o limite de quantificagio podem ser considerados
negativos e/ou ausentes.

MICROBIOLOGICO )
QUEINIOS DE BAIXA UMIDADE (ATE 35,9%)

PARAMETRO

PADRAO

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=200; M=1.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢c=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

As andlises microbioldgicas serdo feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme

a Portaria n° 146, de 07/03/1996 do MAPA.

’ MICROBOLOGICO
QUEIJOS DE MEDIA UMIDADE (ENTRE 36% E 45,9)

PARAMETRO

PADRAO

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=35; ¢=2; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

As analises microbiologicas serdo feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme
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a Portaria n° 146, de 07/03/1996 do MAPA.

MICROBIOLOGICO
QUENJOS DE ALTA UMIDADE (ENTRE 46% E 54,9%)

PARAMETRO

PADRAO

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=35; ¢=2; m=5.000; M=10.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Salmonella spp. (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

As andlises microbioldgicas serdo feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme

a Portaria n° 146, de 07/03/1996 do MAPA.

MICROBIOLOGICO
QUEIJOS DE MUITA ALTA UMIDADE (ACIMA DE 55% DE UMIDADE) COM
BACTERIAS LATICAS EM FORMA VIAVEL E ABUNDANTES

PARAMETRO

PADRAO

Coliformes a 30°C (UFC/g)

n=5; ¢c=2; m=100; M=1.000

Coliformes a 45°C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=10; M=100

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g)

n=5; ¢c=2; m=10; M=100

Salmonella spp. (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

Listeria monocytogenes (/25g)

n=5; ¢c=0; m=0

As andlises microbioldgicas serdo feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme

a Portaria n° 146, de 07/03/1996 do MAPA.

2.20

RICOTA

Legislagao de referéncia: Resolugdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

FISICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Umidade (g/100g) *
Matéria gorda (g/100g) *
Nitrato (mg/Kg) Maximo de 50,0%*

Fosfatase residual

Negativa

* De acordo com o declarado na tabela nutricional do produto.
**Para queijos com umidade acima de 45,9% (queijos de muita umidade e muita alta umidade)
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ndo ¢ permitido a presenca de nitrato. Os resultados obtidos por meio de métodos quantitativos
apropriados que forem menores do que o limite de quantificacio podem ser considerados
negativos e/ou ausentes.

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO

Coliformes a 30°C (UFC/g) n=5; ¢c=2; m=100; M=1.000
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=50; M=500
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=1.000
Bolores e Leveduras (UFC/g) n=5; ¢c=2; m=500; M=5.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢c=0; m=0
Listeria monocytogenes (/25g) n=5; c=0; m=0

As andlises microbioldgicas serdo feitas de acordo com o valor de umidade do queijo, conforme
a Portaria n° 146, de 07/03/1996 do MAPA.

SOBREMESA LACTEA PASTEURIZADA REFRIGERADA, COM OU SEM

2.21 ADICOES

Legislacdo de referéncia: Resolugdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Bacillus cereus/g n=5; ¢=2; m=100; M=500
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=3; M=5
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=500
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢c=0; m=0
2.22 LEITE DE OVELHA E DE BUFALA

Legislagao de referéncia: Resolugdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=1; m=2; M=4
Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0
3.1 MEL
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Legislacdo de referéncia: Instrugdo Normativa n° 11, de 20/10/2000 do MAPA

FiSICO-QUIMICO

R PADRAO
PARAMETRO

Mel Floral Mel Melato
Minerais (g/100g) Miéximo de 0,6 Méximo de 1,2
Hidroximetilfurfural - HMF(mg/Kg) Maximo de 60 Maximo de 60
Acgucares redutores (g/100g) Miéximo de 65 Méximo de 60
Umidade (g/100g) Maximo de 20 Maximo de 20
Sacarose aparente (g/100g) Miéximo de 6 Méximo de 15
Acidez (mequivalentes/Kg) Maximo de 50 Maiximo de 50
Solidos  insoliveis em  agua Méximo de 0,1 Méximo de 0,1
(g/100g)
Atividade diastatica (escala de Minimo de 8 Minimo de 8
Gothe)

* Exceto no mel prensado, que se tolera até 0,5g/100g, unicamente em produtos
acondicionados para sua venda direta ao publico.

3.2

PROPOLIS

Legislagdo de referéncia: Instru¢do Normativa n° 3, de 19/01/2000 do MAPA

FiSICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Perda por dessecacdo (% m/m) Maximo de 8
Cinzas (% m/m) Maximo de 5
Cera (% m/m) Maximo de 25
Compostos fenolicos (% m/m) Minimo de 5

Compostos flavonoides (% m/m)

Minimo de 0,5

Atividade de oxidagao

Maximo de 22 segundos

Massa mecanica (% m/m) Maximo de 40
Soluveis em Etanol (% m/m) Minimo de 35
3.3 EXTRATO DE PROPOLIS

Legislacdo de referéncia: Instrugdo Normativa n° 3 de 19/01/2001 do MAPA

FISICO-QUIMICO
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PARAMETRO PADRAO
Extrato seco (% m/v) Minimo de 11
Cera (% m/m) Maximo de 1 do extrato seco
Compostos flavondides (%om/m) Minimo de 0,25
Compostos fenolicos (% m/m) Minimo de 0,5
Teor alcoodlico (v/v) Maximo de 70° GL
Atividade de oxidacao Maximo de 22 segundos
Metanol mg/L Maximo de 0,4
3.4 GELEIA REAL
Legislacdo de referéncia: Instrugdo Normativa n® 03 de 19/01/2001 do MAPA
Resolugao — RDC n° 12, de 02/01/2001 da ANVISA

FISICO-QUIMICO
PARAMETRO PADRAO
Umidade (% m/m) 60a70
Cinzas (% m/m) Maximo de 1,5
Sacarose (% m/m) Maximo de 5
Acucares Redutores em Glicose (% m/m) Minimo de 10
Lipideos Totais (% m/m) Minimo de 3
pH 34a4,5
Proteinas (% m/m) Minimo de 10
Indice de Acidez (% m/m) 23 a 53 mg KOH (/g)
HDA (% m/m na base seca) Minimo de 2
MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=0; m=0; M=-
Salmonella spp. e Shigella spp. (/25g) n=5; ¢c=0; m=0; M=-
Bolores e Leveduras(UFC/g) n=5; ¢=2; m=10; M=100
3.5 GELEIA REAL LIOFILIZADA
Legislacao de referéncia: Instru¢do Normativa n° 03 de 19/01/2001 do MAPA
FISICO-QUIMICO
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PARAMETRO PADRAO

Umidade (% m/m) Miéximo de 3
Cinzas (% m/m) 2as
Sacarose (% m/m) Maximo de 5
Acgucares Redutores (% m/m) Minimo de 27
Lipideos Totais (% m/m) Minimo de 8
Proteinas (% m/m) Minimo de 27
Amido Ausente
10 HDA (% m/m na base seca) Minimo de 5

3.6 APITOXINA

Legislacao de referéncia: Instru¢do Normativa n° 03 de 19/01/2001 do MAPA

FISICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Umidade (g/100g) Maximo de 3
Teor proteico (g/100g) 50a 85
Fosfolipase A 17 a 19 U/mg proteina
3.7 POLEN APICOLA

Legislacdo de referéncia: Instrugdo Normativa n° 03 de 19/01/2001 do MAPA

FiSICO-QUIMICO

PADRAO
PARAMETRO Polen Apicola P]gleesrilé?;i;:l);a
Umidade (% m/m) Maximo de 30 Maximo de 4
Cinzas (% m/m na base seca) Miéximo de 4
Proteinas (% m/m na base seca) Minimo de 8
Acgucares Totais (% m/m na base seca) 14,5a55
Lipideos (% m/m na base seca) Minimo de 1,8
Fibra bruta (% m/m na base seca) Minimo de 2
Acidez livre (mEq/Kg) Maximo de 300
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4a6

3.8 CERA DE ABELHA
Legislagdo de referéncia: Instrugdo Normativa n° 03 de 19/01/2001 do MAPA

FiSICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO

Ponto de fusao (°C) 61 a 65

em agua Insoltavel
Solubilidade | em ¢leos volateis, éter, cloroformio e ,

benzeno Soluavel
Indice de acidez mg KOH (/g) 17a24
indice de ésteres 72 a79
Indice de relacdo ésteres e acidez 33a4,2
Ponto de saponificacao turva (°C) Maximo de 65

4.1 OVO INTEGRO CRU

Legislacdo de referéncia: Resolugdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Salmonella spp. n=5; ¢=0; m=0; M=-

4.2 CONSERVA DE OVOS
Legislacdo de referéncia: Resolugdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

MICROBIOLOGICO*
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45 °C (UFC/g) n=5; ¢c=2; m=1; M=10
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; ¢c=2; m=100; M=500
Salmonella spp. n=5; ¢c=0; m=0; M=ausente

* Semi-conservas em embalagens herméticas mantidas sob refrigeracao (ovos cozidos em
salmoura ou outros liquidos).
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Prefeitura Municipal de Bom Despacho

OVO INTEGRAL

Legislacdes de referéncia: Resolugdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA
Resolucao n°® 005, de 05/07/91 da ANVISA

FISICO-QUIMICO

PADRAO

PARAMETRO

Ovo integral liquido

Ovo integral desidratado

Soélidos totais (%)

Minimo de 23,0

Minimo de 96,0

pH 7,0-7,8 7,0-9,0
Cinzas (%) Maxima de 1,1 Méxima de 4,0
Proteinas (N.6,25) (%) Minimo de 11,7 Minimo de 45,0
Gordura (%) Minimo de 10,0 Minimo de 40,0
MICROBIOLOGICO
X PADRAO
PARAMETRO
Ovo integral liquido Ovo integral desidratado
Contagem padrdo em placas Méxima de 50.000 Méxima de 50.000
(UFC/g)
Coliformes a 45 °C (em 1g) Auséncia Auséncia

Staphylococcus coagulase positivo

Ausénciaem 1g

Auséncia em 0,1g

(UFC/g)
Salmonella spp. Auséncia Auséncia
5.1 ALMONDEGA

Legislacdes de referéncia: Instru¢do Normativa n° 20, de 31/07/2000 do MAPA

Decreto n°® 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal — RIISPOA

Resolugdao — RDC n® 12m de 02/01/01 da ANVISA

FISICO-QUIMICO

PADRAO

PARAMETRO

Almondega Cozida

Almondega Crua

Proteina (%)

Minimo de 12

Minimo de 12

Gordura (%)

Maiaximo de 18

Maximo de 18

Célcio (% na base seca)

Maximo de 0,45

Maximo de 0,10

Carboidratos totais (%)

Miaximo de 10

Maximo de 10
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Prefeitura Municipal de Bom Despacho

MICROBIOLOGICO

PARAMETRO

PADRAO

Almoéndega Crua

Almoéndega Cozida

Coliformes a 45 °C (UFC/
g

n=5; ¢c=3; m=500; M=5.000

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Staphylococcus coagulase
positivo (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000

n=5; c=1; m=100; M=3.000

Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0 n=5; c=0; m=0

Clostridium sulfito ey 200 M e 100, M

redutor a 46°C (UFC/g) n=5; ¢c=2; m=500; M=3.000 n=5; c=1; m=100; M=500
52 APRESUNTADO

Legislagdes de referéncia: Instru¢do Normativa n°® 20, de 31/07/2000 do MAPA

Instrucdo Normativa n® 51, de 29/12/2006 do MAPA
Instrugdo Normativa n° 09, de 08/04/2009 do MAPA

Decreto n° 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspe¢@o Industrial e Sanitaria de Produtos

de Origem Animal — RIISPOA
Resolugcdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

FISICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Umidade (%) Maximo de 75
Proteina (%) Minimo de 13
Gordura (%) Maximo de 12
Amido (%)* Maximo de 2
Carboidratos totais (%)* Miximo de 5
Nitrito**g/100g Miéximo de 0,015
Nitrato**g/100g (expresso como nitrito total) Maximo de 0,030

* A somatoria de amido maximo e agucares totais (carboidratos totais) nao devera ultrapassar a

5%, sendo que o teor maximo de amido se limita a 2%.

** O conservador podera ser: nitrito de sodio, nitrito de potassio, nitrato de sddio e nitrato de

potéssio.

MICROBIOLOGICO

PARAMETRO

PADRAO

Coliformes a 45 °C (UFC/g)

n=5; ¢=2; m=100; M=1.000

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g)

n=5; c=1; m=100; M=3.000
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Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0
Clostridium sulfito redutor a 46°C n=5; c=1; m=100; M=500
Listeria monocytogenes (/25g) n=5; ¢=0; m=0
53 BACON E BARRIGA DEFUMADA

Legislagdes de referéncia: Instru¢do Normativa n°21, de 31/07/2000 do MAPA
Decreto n° 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspe¢do Industrial e Sanitaria de Produtos

de Origem Animal — RIISPOA

Instrucdo Normativa n® 51, de 29/12/2006 do MAPA Resolucdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da

ANVISA

FiSICO-QUIMICO

PARAMETRO

PADRAO

Nitrito* g/100g

Maximo de 0,015

Nitrato* g/100g (expresso como nitrito total)

Maximo de 0,030

* O conservador podera ser: nitrito de sodio, nitrito de potéssio, nitrato de sodio e nitrato de

potassio.
MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=500; M=3.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢c=0; m=0

54

CARNES CRUAS TEMPERADAS DE BOVINO, SUINO E OUTROS
MAMIFEROS — RESFRIADAS OU CONGELADAS

Legislacdes de referéncia: Instru¢do Normativa n° 17, de 29/05/2018 do MAPA — Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade de Produto Carneo Temperado
Resolugdao — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=5.000; M=10.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0
5.5 CARNE CRUA TEMPERADA, RESFRIADA OU CONGELADA DE AVES

Legislagdo de referéncia: Resolugdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

MICROBIOLOGICO
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PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=3; m=1.000; M=10.000
5.6 CARNES EMBALADAS A VACUO (MATURADAS E NAO MATURADAS)

Legislagdo de referéncia: Resolugdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

MICROBIOLOGICO
X PADRAO
PARAMETRO
Maturadas Nao Maturadas
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=> ;1\‘;35; 83;5 00; 1 1=5: ¢=2: m=1.000; M=10.000

Staphylococcus coagulase positivo n=5: ¢=2: m=500; M=3.000

(UFC/g)
Salmonella spp.(/25g) n=5; ¢=0; m=0
5.7 CARNE MOIDA DE BOVINO, SUINO E OUTROS MAMIFEROS

Legislacdes de referéncia: Instru¢do Normativa n°® 83, de 21/11/2003 do MAPA
Resolucdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

FISICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Gordura (%) Maximo 15
MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢c=0; m=0

CARNES RESFRIADA OU CONGELADAS “IN NATURA” DE AVES
(CARCACAS E CORTES)

Legislagdo de referéncia: Resolugdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

5.8

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=3; m=5.000; M=10.000

CARNES RESFRIADAS OU CONGELADAS “IN NATURA” DE BOVINO, SUINO
E OUTROS MAMIFEROS (CARCACAS E CORTES)

Legislagdo de referéncia: Resolugdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA
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MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0
5.10 COPA

Legislacdes de referéncia: Instru¢do Normativa n® 22, de 31/07/2000 do MAPA

Decreto n° 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal - RIISPOA

Resolugao—RDCn® 12,de 02/01/01 da ANVISA

Instrucao Normativa n°51, de 29/12/06 do MAPA

FISICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Umidade (%) Maximo de 40
Proteina (%) Minimo de 20
Gordura (%) Maximo de 35
Atividade de dgua (Aw) Miéximo de 0,90
Nitrito* g/100g Maximo de 0,015
Nitrato* g/100g (expresso como nitrito total) Miéximo de 0,030

* O conservador podera ser: nitrito de sodio, nitrito de potassio, nitrato de sodio e nitrato de
potassio

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformesa 45°C (UFC/g) n=5; ¢c=2; m=100; M=1.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=1.000; M=5.000
5.11 EMBUTIDO COZIDO (TIPO “MARIA ROSA”)

Legislacdes de referéncia: Decreto n° 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspecdo
Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal - RIISPOA

Resolugdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

Instrucdo Normativa n® 51, de 29/12/06 do MAPA

FISICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO

Proteina (%) Variavel
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Gordura (%) Variavel
Amido (%) Maximo de 5
Nitrito* g/100g Maximo de 0,015
Nitrato* g/100g (expresso como nitrito total) Maximo de 0,030

* O conservador podera ser: nitrito de sodio, nitrito de potassio, nitrato de sodio e nitrato de

potassio.

** Para aqueles produtos que acusarem o uso de nitrato/nitrito em suas formulag¢des/rotalos

Obs. No caso de embutidos cozidos do tipo “Maria Rosa”, para os quais ndo existe Padrdo de
Identidade e Qualidade, as analises fisico-quimicas serdo de proteina, gordura e amido
(quantitativo), sendo que os valores adotados como referéncia para os dois primeiros (proteina
e gordura) serdo aqueles declarados na tabela de informagdo nutricional obrigatoria, enquanto
para o amido vale o declarado no formulario de registro de rotulo. Neste ultim o caso € obrigatdria

a Declaracdo na rotulagem do percentual de amido usado quando esta for superior a 5%.

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢c=2; m=100; M=1.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Clostridium sulfito reduto a 46°C (UFC/g)

n=5; c=1; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g)

n=5; c=1; m=100; M=3.000

5.12 EMPANADOS

Legislacdes de referéncia: Instru¢do Normativa n° 06, de 15/02/2001 do MAPA

Resolugao — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

FiSICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Proteina (%) Minimo de 10
Carboidratos totais (%) Maximo de 30
MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=1.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0

Clostridium sulfito redutor a 46°C (UFC/g)

n=5; ¢c=1; m=100; M=500

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g)

n=5; ¢c=1; m=100; M=3.000
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5.13 FIAMBRE (LANCHES, AFTAMBRADOS, OUTROS)

Legislagdes de referéncia: Instru¢do Normativa n° 20, de 31/07/2000 do MAPA

Decreto n° 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspe¢do Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal — RIISPOA

Resolug¢ao — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

Instrugdo Normativa n°® 51, de 29/12/06 do MAPA.

FiSICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Umidade (%) Maximo de 70
Proteina (%) Minimo de 12
Célcio (% na base seca) Maximo de 0,45
Amido (%) Maximo de 5
Carboidratos totais (%)* Miaximo de 10
Nitrito** g/100g Maximo de 0,015
Eit;rgto** 2/100g (expresso como nitrito Méximo de 0,030

* A somatodria de amido maximo e agucares totais (carboidratos totais) ndo devera ultrapassar a
10%.

** O conservador podera ser: nitrito de sddio, nitrito de potassio, nitrato de so6dio e nitrato de
potassio.

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=1.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0
Clostridium sulfito redutor a 46°C (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=500
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=3.000
Listeria monocytogenes (/25g) n=5; ¢=0; m=0
5.14 HAMBURGUER

Legislagdes de referéncia: Instru¢do Normativa n° 20, de 31/07/2000 do MAPA

Decreto n® 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspe¢ao Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal — RIISPOA

Resolucao — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

FISICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
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Hamburguer cozido Hamburguer cru
Proteina (%) Minimo de 15 Minimo de 15
Gordura (%) Maéximo de 23 Maéximo de 23
Calcio (% na base seca) Méximo de 0,45 Miéximo de 0,10
Carboidratos totais (%) Maximo de 3 Maximo de 3
MICROBIOLOGICO
X PADRAO
PARAMETRO -
Hamburguer cozido Hamburguer cru
) o n=5; ¢=2; m=100; n=5; ¢c=3; m=500;
Coliformes a 45°C (UFC/g) M=1.000 M=5.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0 n=5; ¢=0; m=0
Clostridium sulfito redutor a 46°C e 100 M n=5; ¢c=2; m=500;
(UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=500 M=3.000
Staphylococcus coagulase positivo n=5; c=1; m=100; n=5; ¢=2; m=1.000;
(UFC/g) M=3.000 M=5.000
5.15 JERKED BEEF/CHARQUE (BRASLEIRO)

Legislacdes de referéncia: Instru¢cdo Normativa n® 22, de 31/07/2000 do MAPA

Decreto n° 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal — RIISPOA

Resolugao — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

Instru¢ao Normativa n° 51, de 29/12/06 do MAPA.

FISICO-QUIMICO

A PADRAO
PARAMETRO

Jerked Beef Charque
Umidade (%) Maximo de 55 Miéximo de 45*
Atividade de 4gua Aw Maximo de 0,78 | = -
Matéria mineral (%) Maximo de 18,3 Maximo de 15*
Nitrito** g/100g Maximo de 0,015 | e
Nitrato** g/100g
(expresso como nitrito Maximo de 0,030 |  —eemeeeeee
total)

* Tolera-se variagao de 5%
** O conservador podera ser: nitrito de sodio, nitrito de potéssio, nitrato de sodio e nitrato de
potéssio.
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MICROBIOLOGICO
X PADRAO
PARAMETRO
Jerked Beef/Charque

Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=1.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢c=0; m=0
Staphylococcus coagulase positivo e M
(UFClg) n=5; c=1; m=1.000; M=5.000
5.16 | LINGUICA COLONIAL

Legislacdes de referéncia: Instru¢do Normativa n® 22, de 31/07/2000 do MAPA

Decreto n° 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspe¢ao Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal — RIISPOA

Resolugao — RDC n°® 12, de 02/01/01 da ANVISA

FISICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Proteina (%) Minimo de 18
Gordura (%) Maximo de 30
Carboidratos totais (%) Maéximo de 1,5
Nitrito* g/100g Miaximo de 0,015
Nitrato* g/100g (expresso como nitrito total) Maximo de 0,030

*QO conservador podera ser: nitrito de sddio, nitrito de potassio, nitrato de sodio e nitrato de
otassio.

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=35; ¢=2; m=100; M=1.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=1.000; M=5.000

LINGUICAS COZIDAS/DEFUMADAS, LINGUICAS DESSECADAS, LINGUICAS
FRESCAIS

Legislagdes de referéncia: Instru¢do Normativa n° 04, de 31/03/2000 do MAPA

Decreto n° 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspecdo Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal — RIISPOA

Resolucdao — RDC n°12, de 02/01/01da ANVISA

Instrugdo Normativa n° 51 de 29/12/06 do MAPA

5.17

FiSICO-QUIMICO
PADRAO

PARAMETRO Linguigas cozidas/ . o .
Defumadas Linguigas Dessecadas Linguigas Frescais
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Umidade (%) Maximo de 60 Maximo de 55 Maximo de 70
Proteina (%) Minimo de 14 Minimo de 15 Minimo de 12
Gordura (%) Maximo de 35 Maximo de 30 Maximo de 30
1o
Calcms(egr)la base | \aximo de 0,30 Maximo de 0,10 Maximo de 0,10
Nitrito* g/100g Maximo de 0,015 Maiximo de 0,015 Maximo de 0,015
Nitrato* g/100g
(expresso como Maximo de 0,030 Maximo de 0,030 Maximo de 0,030
nitrito total)

* O conservador podera ser: nitrito de sédio, nitrito de potéssio, nitrato de sédio e nitrato de
potéssio.

Obs. De acordo com o Decreto n® 9.013, de 29/03/2017 (RIISPOA), linguica ¢ o produto
carneo obtido de carnes cominuidas das diferentes espécies animais, condimentado, com adi¢ao
ou ndo de ingredientes. Ressaltamos que sejam consideradas as adigdes do produto para
avaliacao dos resultadoslaboratoriais.

MICROBIOLOGICO
PADRAO
PARAMETRO Linguigas Cozidas/ o o :
Defumadas Linguigas Dessecadas Linguicas Frescais
Coliformes a 45°C n=5; ¢=2; m=100; n=5; ¢=2; m=100; n=5; ¢=3; m=500;
(UFC/g) M=1.000 M=1.000 M=5.000
Salmonella spp. n=5; ¢=0; m=0 n=5; ¢=0; m=0 n=5; ¢=0; m=0

(/25g)

Clostridium sulfito
redutor a 46°C
(UFC/g)

n=5; c=1; m=100;
M=500

n=5; ¢c=2; m=500;
M=3.000

Staphylococcus
coagulase positivo

(UFC/g)

n=5; c=1; m=100;
M=3.000

n=5; c=1; m=1.000;
M=5.000

n=5; ¢c=2; m=1.000;
M=5.000

5.18

LOMBO TIPO CANADENSE

LOMBO COZIDO, LOMBO CURADO DESSECADO, LOMBO TEMPERADO,

Legislacdes de referéncia: Instru¢ao Normativa n® 21, de 31/07/2000 do MAPA
Instrucdo Normativa n° 51, de 29/12/06 do MAPA

Decreto n® 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspe¢ao Industrial e Sanitaria de Produtos

de Origem Animal — RIISPOA
Instrugdo Normativa n° 09, de O8/04/2009 do MAPA
Resolugdao — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

FISICO-QUIMICO
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PADRAO

PARAMETRO -

Lombo cozido Lombo curado Lombo temperado Lombo tipo

dessecado canadense

Umidade (%) Maéximo de 72 Maéximo de 45 Maximo de 75 Maéximo de 72
Proteina (%) Minimo de 16 Minimo de 20 Minimo de 16 Minimo de 16
Gordura (%) Maximo de 8 Maximode 10 | --—--- Maximo de 8
Carboidratos

Miaximo de 1

Miaximo de 1

Maximo de 2

Miaximo de 1

totais (%)

Nitrito*
g/100g

Nitrato*
g/100g
(expresso
como  nitrito
total)

Maximo de 0,015| Maximo de 0,015 | Maximo de 0,015 | Maximo de 0,015

Maximo de 0,030| Maximo de 0,030 | Maximo de 0,030 | Maximo de 0,030

*QO conservador podera ser: nitrito de sodio, nitrito de potassio, nitrato de sodio e nitrato de
potassio.

MICROBIOLOGICO
PADRAO
PARAMETRO . Lombo Lombo curado Lombo Temperado
Cozido/Defumado/
Dessecado (cru)
Canadense
Coliformes a 45°C n=5; ¢=2; m=100; n=5; ¢c=2; m=100; n=; ¢c=2; m=5.000;
(UFC/g) M=1.000 M=1.000 M=10.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0 n=5; ¢=0; m=0 n=5; ¢=0; m=0
.. n=5; c=1; m=100;
Clostridium M=500 | T
S;i%iﬁ:g%?sfivo n=5; c=1; m=100; n=5; ¢c=1; m=1.000, A
(UFClg) M=3.000 M=5.000
Listeria e
monocytogenes(/25g) i
5.19 MIUDOS DE AVES

Legislacdo de referéncia: Resolugdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

MICROBIOLOGICO

PARAMETRO PADRAO
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Coliformes a 45° (UFC/g) n=5; ¢=3; m=10.000; M=100.000

5.20 MIUDOS DE BOVINO, SUINO E OUTROS MAMIFEROS
Legislagdo de referéncia: Resolugdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

MICROBIOLOGICO

PADRAO

n=35; ¢=0; m=0

PARAMETRO
Salmonella spp. (/25g)

5.21 MORCELA

Legislacdes de referéncia: Decreto n°® 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspecdo
Industrial e Sanitaria de Produtos de Origem Animal — RIISPOA
Resolucao — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=1.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢c=0; m=0

Clostridium sulfito redutor a 46°C n=5; ¢=1; m=100; M=500

n=5; c=1; m=100; M=3.000

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g)

MORTADELA, MORTADELA BOLOGNA, MORTADELA ITALIANA,
MORTADELA DE AVE, MORTADELA TOPO BOLOGNA

Legislacdes de referéncia: Instru¢do Normativa n° 04, de 31/03/2000 do MAPA

Decreto n® 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspe¢ao Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal — RIISPOA

Resolucdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

Instrucdo Normativa n°® 51, 29/12/06 do MAPA

Instru¢ao Normativa n° 09, de 08/04/09 do MAPA

5.22

FiSICO-QUIMICO

PADRAO
PARAMETRO Mortadela glg)lgtgﬂzla Mortadela de ave
Umidade (%) Maximo de 65 |Maximo de 65 Maximo de 65
Proteina (%) Minimo de 12 |Minimo de 12 Minimo de 12
Gordura (%) Maximo de 30 |Maximo de 35 Maximo de 30
Calcio (% na base seca) Maximo de 0,9 |Maximo de 0,1 Maximo de 0,6

Avenida Maria da Conceigdo Del Duca, 150, antigo Sesc — Jaragua — 35600-000 — Bom Despacho-MG
Telefone (37) 99106-3103 — www.bomdespacho.mg.gov.br — prefeito@bomdespacho.mg.gov.br

44




Prefeitura Municipal de Bom Despacho
Estado de Minas Gerais

Gabinete do Prefeito
Amido (%) Maximode5 | —  --—--- Maiximo de 5
Carboidratos totais (%) Maximo de 10* |Méximo de 3% | Maximo de 10*

Maximo de Maximo de

. . ** 14 .
Nitrito** g/100g 0.015 0.015 Maximo de 0,015
Nitrato** g/100g (expresso como Miéximo de  |Maximo de .
nitrito total) 0,030 0,030 Mximo de 0,030

** O conservador podera ser: nitrito de sodio, nitrito de potassio, nitrato de sddio e nitrato de
potassio.

* A somatdria de amido maximo e agucares totais (carboidratos totais) ndo devera ultrapassar a
10%.

FISICO-QUIMICO

. PADRAO
PARAMETRO
Mortadela Italiana Mortadela Tipo Bologna

Umidade (%) Maximo de 65 Maximo de 65
Proteina (%) Minimo de 12 Minimo de 12
Gordura (%) Maximo de 35 Maximo de 30
Célcio (% na base seca) Maximo de 0,1 Maximo de 0,3
Amido (%) | e Maiximo de 5
Carboidratos totais (%) Maximo de 3 Maximo de 10*
Nitrito** g/100g Maximo de 0,015 Maximo de 0,015
gitggto** ¢/100g (expresso como mitrito |y po i e 0,030 Miéximo de 0,030

* A somatoria de amido maximo e agucares totais (carboidratos totais) nao devera ultrapassar a
10%.

** O conservador podera ser: nitrito de sédiom nitrito de potésio nitrato de sodio e nitrato de
potassio.

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢c=2; m=100; M=1.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢c=0; m=0
Clostridium sulfito a redutor 46°C (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=500
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=3.000
Listeria monocytogenes (/25g) n=5; ¢=0; m=0
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5.23 PALETA COZIDA/PALETA COZIDA TENDER

Legislagdes de referéncia: Instru¢do Normativa n® 06, de 19/02/2001 do MAPA
Resolugdao — RDC n° 12, de 02/01/01 daANVISA

Instrucdo Normativa n°09, de 08/04/09, do MAPA

Instru¢cdo Normativa n°51, de 29/12/06 do MAPA

FISICO-QUIMICO

X PADRAO
PARAMETRO
Paleta Cozida Paleta Cozida Tender

Proteina (%) Minimo de 14 Minimo de 18
Relag¢dao umidade/proteina Maximo de 5,2 Maximo de 4,2
Carboidratos totais (%) Maéximo de 2 Miéximo de 1
Nitrito* g/100g Maximo de 0,015 Maximo de 0,015
Eltggto ¢/100g (expresso como nitrito |y revin o e 0,030 Méximo de 0,030

*O conservador podera ser: nitrito de sddio, nitrito de potassio, nitrato de sdédio e nitrato de
potassio.

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=1.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0
Clostridium sulfito a redutor 46°C (UFC/g) n=5; ¢=1; m=100; M=500
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=3.000
Listeria monocytogenes n=5; c=0; m=0
5.24 PATE (COZIDO OU PASTEURIZADO/ESTERELIZADO)

Legislagdes de referéncia: Instru¢do Normativa n° 21, de 31/07/2000 do MAPA

Decreto n® 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspe¢ao Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal - RIISPOA

Resolucao — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

Instrugdo Normativa n® 51, de 29/12/06 do MAPA

FISICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Proteina (%) Minimo de 8
Umidade (%) Maximo de 70
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Carboidratos totais (%)* Maximo de 10
Gordura (%) Maximo de 32
Amido (%) Maximo de 10
Nitrito** g/100g Maximo de 0,015
Nitrato** g/100g (expresso como nitrito total) Maximo de 0,030

* A somatoria de carboidratos totais (max.) e amido (max.) ndo devera ser superio a 10%
** O conservador podera ser: nitrito de sodio, nitrito de potassio, nitrato de sodio e nitrato de
potassio

MICROBIOLOGICO
X PADRAO
PARAMETRO : -
Paté (cozido ou pasteurizado)
Coliformesa 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=1.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0
Clostridium sulfito a redutor 46°C (UFC/g) n=5; ¢=1; m=100; M=500
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=3.000
. PADRAO
PARAMETRO

Paté (Esterilizado)

Teste de esterilidade: ap6s 10 dias de
incubagdo a 35°C a 37°C de 3 embalagens n=5; ¢=0; m=sem alteragdo; M=-
fechadas

Teste de esterilidade: apos 5 dias de incubagdo
a 55°C de 3 embalagens fechadas

n=5; ¢=0; m=sem alteragdao; M=-

5.25 PEPPERONI

Legislacdes de referéncia: Instru¢do Normativa n° 22, de 31/07/2000 do MAPA

Decreto n® 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspegao Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal — RIISPOA

Resolucdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

Instrucdo Normativa n° 51, de 29/12/06 do MAPA

FISICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Umidade (%) Maximo de 38
Atividade de agua Aw Maximo de 0,92
Proteina (%) Minimo de 20
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Gordura (%) Maximo de 40
Carboidratos totais (%) Maximo de 1,5
Nitrito* g/100g Méximo de 0,015
Nitrato* g/100g (expresso como nitrito total) Maximo de 0,030

*O conservador podera ser: nitrito de sddio, nitrito de potassio, nitrato de sddio e nitrato de
potassio.

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢c=2; m=100; M=1.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢c=0; m=0
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=1.000; M=5.000

5.26 PRESUNTO COZIDO, PRESUNTO COZIDO SUPERIOR, PRESUNTO CRU
(DEFUMADO OU NAO), PRESUNTO TENRO, PRESUNTO TIPO PARMA,
PRESUNTO TIPO SERRANO, PRESUNTOS ( OUTRIS/; AVES, DEFUMADO,
ETC.)

Legislagdes de referéncia: Instru¢do Normativa n°® 06, de 15/02/2001 MAPA

Instru¢ao Normativa n°® 20, de 31/07/2000 do MAPA

Instrucdao Normativa n° 22, de 31/07/2000 do MAPA

Decreto n® 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspe¢ao Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal - RIISPOA

Resolucao — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

Instrucdo Normativa n® 51, de 29/12/06 MAPA

Instru¢ao Normativa n° 09, de 08/04/09 MAPA

FISICO-QUIMICO

PADRAO
PARAMETRO . Presunto Cozido Presunto Cru
Presunto Cozido* . ~
Superior * (defumado ou nao)
Proteina (%) Minimo de 14 Minimo de 16,5 Minimo de 27
Relacao umidade/proteina | Maximo de 5,35 Maximode4,5 | = —-mmmeeee-
Atividade de dgua Aw | - | e Maximo de 0,92
Gordura (%) | e e Miéximo de 35
Carboidratos totais (%) Maéximo de 2 Méximodel | ---——---
Nitrito** g/100g Maximo de 0,015 Maximo de 0,015 Maximo de 0,015
Nitrato**g/ Maiaximo de 0,030 Maximo de 0,030 Maximo de 0,030
100g(expressocomonitritoto
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tal)

* O teor minimo de proteina deve ser obtido a partir do produto isento de gordura.
**O conservador podera ser: nitrito de sédio, nitrito de potéssio, nitrato de sodio e nitrato de
potéssio.

FISICO-QUIMICO
PADRAO

PARAMETRO Presunto Tipo | Presunto Tipo Presuntos
Presunto Tenro*
Parma Serrano (Outros)*
Proteina (%) Minimo de 18 | Minimo de 27 | Minimo de 27’ | Minimo de 14
Relacdo umidade/proteina | Maximode 4,2 | - | = - Max51n210 de
Atividade de dgua Aw ---- Maximo de 0,92 Ma>(<)119nzo de -—--
Gordura (%) --- Méximo de 15 | Maximode 15|  --------
Carboidratos totais (%) Maximodel |  -—-— | = - Maximo de 2
o Maximo de Maximo de Maéximo de Maximo de
sksk
Nitrito™ g/100g 0,015 0,015 0,015 0,015
1 ksk
ggriteosso %é)ln(l)(())%l itrito Maximo de Maximo de Maéximo de Maéximo de
b 0,030 0,030 0,030 0,030

total)

* O teor minimo de proteina deve ser obtido a partir do produto isento de gordura.
** O conservador podera ser: nitrito de sddio, nitrito de potassio, nitrato de sodio e nitrato de
potéssio.

MICROBIOLOGICO
PADRAO
PARAMETRO Presunto Cozido ou Presunto Cru Tipo Parma Tipo
Defumado (defumado ou nao) Serrano
Coliformes a 45°C n=5; ¢=2; m=100; n=5; ¢=2; m=100; n=5; ¢=2; m=100;
(UFC/g) M=1.000 M=1.000 M=1.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0 n=5; ¢=0; m=0 n=5; ¢=0; m=0

Clostridium sulfito a
redutor 46°C (UFC/g)

n=5; c=1; m=100;

M=500

Staphylococcus coagulase
positivo (/g)

n=5; c=1; m=100;

M=3.000

n=5; c=1; m=1.000;
M=5.000

n=5; c=1; m=1.000;
M=5.000

Listeria monocytogenes (/
25g)

n=5; ¢c=0; m=0
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5.27 PRODUTOS CARNEOS SALGADOS

Legislacdes de referéncia: Instru¢cdo Normativa n° 06, de 15/02/2001 do MAPA

Decreto n° 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspecao Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal - RIISPOA

Resolugao — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

Instrucdo Normativa n° 51, de 29/12/06 do MAPA

FISICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Nitrito* 0,015g/100g
Nitrato* (expresso como nitrito total) 0,030g/100g

*QO conservador podera ser: nitrito de sodio, nitrito de potdssio, nitrato de sodio e nitrato de
potassio.

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢c=0; m=0
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=100; M=1.000
5.28 QUIBE

Legislagdes de referéncia: Instru¢do Normativa n° 20, de 31/07/2000 do MAPA

Decreto n® 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspe¢ao Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal — RIISPOA

Resolucao — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

FiSICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Proteina (%) Minimo de 11
Célcio (% na base seca) Miéximo de 0,1

MICROBIOLOGICO — QUIBE CRU

PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45°C (/g) n=5; ¢=3; m=500; M=5.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0
Clostridium sulfito a redutor 46°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=500; M=3.000
Staphylococcus coagulase positivo (/g) n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000
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5.29 SALAMIMHO

Legislagdes de referéncia: Instru¢do Normativa n° 22, de 31/07/2000 do MAPA

Decreto n° 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspe¢do Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal - RIISPOA

Resolug¢ao — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

Instrugdo Normativa n® 51, de 29/12/06 do MAPA

FiSICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO
Umidade (%) Maximo de 35
Proteina (%) Minimo de 25
Atividade de agua Aw Maximo de 0,90
Gordura (%) Maximo de 32
Carboidratos totais (%) Maximo de 1,5
Nitrito* g/100g Maximo de 0,015
Nitrato* g/100g (expresso como nitrito total) Maximo de 0,030

*O conservador podera ser: nitrito de sddio, nitrito de potassio, nitrato de sdédio e nitrato de
potassio.

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; c=2; m=100; M=1.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢c=0; m=0
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=1.000; M=5.000

SALAMES ( EM GERAL), SALAME TIPO ALEMAO, SALAME TIPO CALABRES,
SALAME TIPO FRIOLANO (DEFUMADO OU NAO), SALAME TIPO
HAMBURGUES, SALAME TIPO ITALIANO, SALAME TIPO MILANO, SALAME
TIPO NAPOLITANO

5.30

Legislagdes de referéncia: Instru¢ao normativa n° 22, de 31/07/2000 do MAPA

Decreto n® 9.013, de 29/03/2017 — Regulamento da Inspe¢ao Industrial e Sanitaria de Produtos
de Origem Animal - RIISPOA

Resolucao — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

Instrugdo Normativa n® 51, de 29/12/06 do MAPA

FISICO-QUIMICO

PARAMETRO PADRAO

Salames Salame tipo Salame tipo Salame tipo
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Friolano
(em geral) Alemao Calabrés (defumado ou
nao)

Umidade (%) Maximo de 40 | Maximo de 40 | Maximo de 35| Maéximo de 35
Proteina (%) Minimo de 20 | Minimo de 25 | Minimo de 25 | Minimo de 25
Atividade de d4gua Aw | Maximo de 0,92 | Maximo de 0,92 Ma>(()1r9nzo de Maximo de 0,90
Gordura (%) Maximo de 35 | Méximo de 35 | Maximo de 35| Maximo de 30

Carboidratos totais
(%)

Maximo de 1,5

Maximo de 1,5

Maximo de 1,5

Maximo de 1,5

L. Maximo de Maximo de Maximo de )
% ,
Nitrito* g/100g 0.015 0.015 0.015 Maximo de 0,015
1 %
I(\htrato g/100g it Maiaximo de Maximo de Maximo de Méximo de 0.030
eXpresso como nitrito 0,030 0,030 0,030 aximo de 0,

total

* O conservador podera ser: nitrito de sodio, nitrito de potassio, nitrato de sodio e nitrato de

potassio.
FISICO-QUIMICO
PADRAO
PARAMETRO Salame tipo Salame tipo Salame tipo Salame tipo
Hamburgués Italiano Milano Napolitano

Umidade (%) Maximo de 40 | Méximo de 35 | Maximo de 35 | Maximo de 35
Proteina (%) Minimo de 23 | Minimo de 25 | Minimo de 23 | Minimo de 23
Atividade de 4gua Aw | Maximo de 0,92| Maximo de 0,90 Ma’(‘)“;};’ de | Maximo de 0,91
Gordura (%) Maximo de 35 | Maximo de 32 | Maximo de 35 | Maximo de 35

Carboidratos totais
(%)

Maximo de 1,5

Maximo de 1,5

Maximo de 1,5

Maximo de 1,5

Nitrito* g/100g Méximo de Maéximo de Miéximo de | Maximo de 0,015
0,015 0,015 0,015

Nitrato* g/100g Maximo de Maximo de Maximo de | Maximo de 0,030

(expresso como nitrito 0,030 0,030 0,030

total

*O conservador podera ser: nitrito de sddio, nitrito de potassio, nitrato de sdédio e nitrato de

potassio.

MICROBIOLOGICO
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PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=1.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢c=0; m=0
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; c=1; m=1.000; M=5.000

5.31

SALSICHA, SALSICHA DE CARNE DE AVE, SALSICHA FRANKFURT,

SALSICHA TIPO

FRANK FURT, SALSICHA TIPO FRANKFURT, SALSICHA TIPO VIENA,

SALSICHA VIENA

Legislacdes de referéncia: Instru¢do Normativa n°® 04, de 31/03/2000 doMAPA

Resolugao — RDC n° 12, de 02/01/01 daANVISA
Instrucao Normativa n° 51, de 29/12/06 doMAPA
Instrugdo Normativa n° 09, de 08/04/09 doMAPA

FISICO-QUIMICO

PADRAO
PARAMETRO Salsicha Salsicha de carne de Salsicha Frankfurt
ave
Umidade (%) Maéximo de 65 Maéximo de 65 Maéximo de 65
Proteina (%) Minimo de 12 Minimo de 12 Minimo de 12
Gordura (%) Miximo de 30 Maximo de 30 Maximo de 30
Calcio (% na base seca) Maximo de 0,9 Maximo de 0,6 Maximo de 0,1

Amido (%)

Maximo de 2 Maximo de 2

Miaximo de 2

Carboidratos totais (%)*

Miaximo de 7 Maximo de 7

Miaximo de 7

Nitrito** g/100g

Maximo de 0,015 Maximo de 0,015

Maximo de 0,015

Nitrato** g/100g (expresso
como nitrito total)

Maximo de 0,030 Maximo de 0,030

Maximo de 0,030

* A somatoria de amido maximo e agucares totais (carboidratos totais) nao devera ultrapassar a

7%.
** O conservador podera ser: nitrito de sodio, nitrito de potassio, nitrato de sddio e nitrato de
potassio.
FiSICO-QUIMICO
PADRAO
PARAMETRO Salsicha tipo . . . . )

Frankfurt Salsicha Tipo Viena Salsicha Viena

Umidade (%) Maximo de 65 Maximo de 65 Maximo de 65
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Proteina (%)

Minimo de 12

Minimo de 12

Minimo de 12

Gordura (%)

Maximo de 30

Maximo de 30

Miaximo de 30

Calcio (% na base seca)

Maximo de 0,6

Maximo de 0,6

Maximo de 0,1

Amido (%)

Miaximo de 2

Miaximo de 2

Miaximo de 2

Carboidratos totais (%)*

Maximo de 7

Maximo de 7

Maximo de 7

Nitrito** g/100g

Maximo de 0,015

Maximo de 0,015

Maximo de 0,015

Nitrato**g/100g (expresso

Maximo de 0,030

Maximo de 0,030

Maximo de 0,030

como nitrito total)

* A somatoria de amido maximo e agucares totais (carboidratos totais) ndo devera ultrapassar a
7%.

** O conservador podera ser: nitrito de sddio, nitrito de potassio, nitrato de sodio e nitrato de
potassio.

MICROBIOLOGICO - SALSICHA

PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=100; M=1 x 1.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; c=0; m=0

Clostridium sulfito a redutor 46°C (UFC/g)
Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g)

n=5; ¢c=1; m=100; M=500
n=35; c=1; m=100; M=3.000

Listeria monocytogenes (25/g) n=5; ¢=0; m=0

5.32 TOUCINHO, PELES E BANHA
Legislagdes de referéncia: Resolugdao — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

MICROBIOLOGICO

PADRAO
n=5; ¢c=0; m=0

n=5; ¢c=1; m=500; M=3.000

PARAMETRO
Salmonella spp. (/25g)

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g)

5.33 PRODUTOS A BASE DE SANGUE
Legislacdo de referéncia: Resolugdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=35; ¢=3; m=500; M=5.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0
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Clostridium sulfito a redutor 46°C (UFC/g) 1=5: ¢=2: m=500: M=3.000

Staphylococcus coagulase positivo (UFC/g) n=5; ¢=2; m=1.000; M=5.000
6.1 CRUSACEOS “IN NATURA” RESFRIADOS OU CONGELADOS NAO
' CONSUMIDO CRU

Legislacdo de referéncia: Resolugdo — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

6.2 PESCADO

Legislacdes de referéncia: Instru¢ao Normativa n® 21, 31/05/2017 do MAPA
Resolugao — RDC n° 12, de 02/01/01 da ANVISA

FISICO-QUIMICO — PESCADO CONGELADO

PARAMETRO PADRAO
Desglaciamento (% de glaciamento) Maximo de 12
Peso liquido (g) Rotulagem
Ph da por¢ao muscular Méximo de 7*
Bases volateis totais inferiores BVT (mg/100g) Maximo de 30**
Fosforo total (g/Kg) Méximo de 5
Sédio (mg/100g) Maiximo de 134
Potéssio (mg/100g) Méximo de 502
Relacao entre o teor de umidade e de proteina Miéximo de 6***
Histaminas (mg/Kg) Maximo de 100%***

* Excluidas as espécies das familias Gadidae e Merluccidae, cujo valo deve ser no méximo de
7,20.

** Exceto para as espécies das familias Salmonidae, Gadidae e Merluccidae que devem ser no
maximo 35mg de nitrogénio/100g de tecido muscular e para as espécies elasmobranquios devem
ser no maximo 40mg de nitrogénio/100g de tecido muscular.

*#% Exceto para Oreochromis sp. E as espécies das familias Salmonidae, Clupeidae e
Scombridae que deve ser no maximo 5,00 e para as espécies das familias Paralichthyidae,
Ophidiidae, Serranidae e Pleuronectidae que deve ser no maximo 6,50. A relacdo entre o teor
de umidade e de proteina ndo se aplica aos elasmobranquios.

*#k%% O limite maximo de histaminas deve tomar como base uma amostra composta por 9
(nove) unidades amostrais para as espécies das familias Carangidae, Gempylidae,
Istiophoridae, Scombresocide, Engraulidae, Clupeidae, Coryphaenidae e Pomatomidae, e
nenhuma unidade amostral pode apresentar resultado superior a 200 mg/Kg.

MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
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Pescado Resfriado ou

Pescado Salgado ou

Congelado Salgado e Seco
Coliformes a 45°C (UFC/g) |  ===—-- n=5; ¢=3; m=10; M=100
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢=0; m=0 n=5; c=0; m=0

Staphylococcus coagulase positivo
(UFC/g)

n=35; ¢=2; m=500; M=1.000

n=35; ¢=2; m=100; M=500

Listeria monocytogenes (/25g)

n=5; ¢=0; m=0; M=-

n=5; ¢=0; m=0; M=-

MICROBIOLOGICO

PARAMETRO

PADRAO

Pescado defumado,
produtos derivados de
pescado* resfriados ou

Produtos a base de
pescado**
resfriado ou congelados

congelado
. o ey 1O N n=5; ¢c=3; m=100;
Coliformes a 45°C (UFC/g) n=5; ¢=2; m=10; M=100 M=1.000
Salmonella spp. (/25g) n=5; ¢c=0; m=0 n=5; ¢c=0; m=0
Staphylococcus coagulase positivo e e 100 M n=5; ¢=2; m=500;
(UFClg) n=5; ¢c=2; m=100; M=500 M=1.000

Listeria monocytogenes(/25g)

n=5; ¢c=0; m=0; M=-

n=5; ¢c=0; m=0; M=-

* Produtos derivados de pescado: surimi e similares
** Produtos a base de pescado: hamburgueres e similares.

IDENTIFICACAO DE ESPECIES PRESENTES EM UM PRODUTO

7
Legislagdo de referéncia: Lei n® 8.078, de 11/09/1990 (Cédigo de Defesa do Consumidor —
Casa Civil).
MICROBIOLOGICO
PARAMETRO PADRAO
Andlises de DNA* De acordo com o declarado no rétulo do

produto

*As analise de DNA em alimentos, permitem identificar as espécies presentes em um produto.
Por meio destes € possivel se um produto € da espécie esperada, comprovar a pureza de um
produto, avaliar se houve contaminacdo cruzada durante o processamento ou mesmo uma
fraude por substituicdo de espécies.
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