Prefeitura Municipal de Bom Despacho
Estado de Minas Gerais
Gabinete do Prefeito

Lei 2.806, de 2 de julho de 2.021.

Dispoe sobre o processo de produgdo
do Queijo Artesanal no municipio de
Bom  Despacho e da outras
providéncias.

O Povo do Municipio de Bom Despacho/MG, através de seus representantes legais,
aprovou e eu, Prefeito Municipal, sanciono a seguinte Lei.

Art. 1° Esta Lei dispde sobre o processo de producdo do queijo artesanal produzido no
municipio de Bom Despacho.

Art. 2° Para fins desta Lei considera-se:

I — Queijo artesanal Bom Despacho, o queijo elaborado a partir de leite integral de vaca,
cru, higido, de produgdo prépria, com a utilizagao de soro fermento (pingo) e que o produto final
apresente consisténcia firme, cor e sabor proprios, massa uniforme, isenta de corantes e
conservantes, com ou sem olhaduras mecanicas, e que satisfaca os seguintes requisitos:

a) Processamento com inicio em até noventa minutos ap6s o comego da ordenha;
b) Fabricacdo com leite que ndo tenha sofrido tratamento térmico;

c¢) Utilizagdo como ingrediente de culturas lacticas naturais como pingo, soro fermentado
ou soro fermento, coalho e sal;

d) Maturacdo, conforme o periodo estipulado pelos estudos cientificos sobre queijo minas
artesanal, periodo esse que deve garantir o atendimento dos pardmetros fisico-quimicos e
microbiologicos aplicaveis.

II — Queijaria, o estabelecimento destinado a producdo de queijo artesanal;

IIT — Entreposto o estabelecimento devidamente habilitado pelos 6rgaos ou pelas entidades
de controle e de defesas sanitarias competentes destinadas ao recebimento, a maturagdo, a
afinacdo, ao acondicionamento, a armazenagem, a rotulagem e a expedi¢do dos queijos
artesanais, podendo ou nio ter a etapa de fracionamento;

IV — Rétulo a inscrigado, a legenda, a imagem e toda matéria descritiva ou grafica que esteja
escrita, impressa, estampada, gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou
contentores do queijo artesanal destinado ao comércio, com vistas a identificagao;

V — Maturacao a etapa do processo de producdo do queijo, na qual ocorrem alteragdes
fisicas, quimicas e sensoriais, relacionadas ao processo de amadurecimento, e necessarias para a
defini¢do da identidade do produto.

VI — Afinagdo a etapa do processo de fabricacao do queijo, na qual ocorrem alteragdes que
transformam as caracteristicas do produto por meio da utilizagdo de técnicas especificas.

Art. 3° O processo de fabricacdo do queijo artesanal em Bom Despacho se desenvolvera
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com a observancia das seguintes fases:
I — Filtracao;
II — Adigao de fermento natural e coalho;
T — Coagulagao;
IV — Corte da coalhada;
V — Mexedura;
VI — Dessoragem;
VII — Enformagem;
VIII — Prensagem;
IX — Salga seca;
X — Maturacao.

Paragrafo unico — Considera-se a data de fabricagdo do queijo artesanal Bom Despacho, a
data do término do periodo de maturagao.

Art. 4° Fica permitida a maturacdo de queijo artesanal Bom Despacho em entreposto
localizado, no proprio municipio.

§1° Os entrepostos também deverdo cumprir os requisitos sanitarios, realizar o controle de
maturacdo, bem como cumprir critérios de rastreabilidade estabelecidos pelo SIM — Servico de
Inspecao Municipal.

§2° A maturagdo deve ser realizada a temperatura ambiente ou em ambiente climatizado,
sob temperatura de 12 a 18 °C.

§3° Apos sofrer o periodo de maturagdo minimo exigido para o atendimento dos padrdes
fisico-quimicos e microbioldgicos definidos no Decreto Municipal n°® 8.865, de 19 de fevereiro
de 2021, o queijo podera ser refrigerado por temperaturas inferiores a 10 °C.

Art.5° Fica admitida a produgdo de variedades derivadas de determinado tipo de queijo
artesanal desde que respeitadas as caracteristicas de qualidade estabelecidas no regulamento do
produto.

Paragrafo unico. Considera-se variedade de um tipo de queijo artesanal o produto obtido a
partir da adi¢ao de condimentos, especiarias ou outras substancias alimenticias ou de alteragdes
pontuais no processo de fabricagdo ou na etapa de maturagao.

Art. 6° Os requisitos técnicos para as instalacdes e para os ambientes de queijarias e
entrepostos serdo definidos em regulamento especifico com base nos parametros de identidade e
qualidade estabelecidos.

Paragrafo unico. O regulamento a que se refere o caput assegurara a possibilidade de
utilizacdo de equipamentos e utensilios tradicionais que ndo interfiram nos parametros de
identidade e qualidade estabelecidos para cada tipo de queijo.

Art. 7° Seré considerado responsavel pelo estabelecimento um dos seguintes:
I — O produtor, agricultor familiar, devidamente capacitado, no caso da queijaria;
IT — O maturador ou afinador devidamente capacitado, no caso do entreposto;

IIT — O profissional capacitado ou habilitado indicado por associagdo ou cooperativa, no
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caso de queijaria ou entreposto;

IV — O profissional habilitado reconhecido pelo conselho de classe, no caso de queijaria ou
entreposto.

Art. 8° O leite empregado na produgdo do queijo artesanal Bom Despacho sera produzido
na propriedade ou posse rural em que esta a queijaria.

Paragrafo Unico — o fornecimento de leite a queijaria situada em outra propriedade ou
posse rural sera condicionado a obtengdo de habilitagdo sanitdria, emitida pelo 6rgdo ou pela
entidade de controle e defesa sanitaria competente, que ateste o relacionamento entre o produtor
de leite e a queijaria.

Art. 9° Para assegurar a qualidade do queijo artesanal Bom Despacho produzido em
queijaria artesanal e sua adequacdo para o consumo e seguranga alimentar, o produtor devera
adotar as seguintes praticas em relagdo ao rebanho:

I — Vacinacao contra febre aftosa;
II — Vacinagao contra brucelose;

IIT — Teste diagnostico para brucelose e tuberculose, de acordo com as normas do Programa
Nacional de Controle e Erradicacdo da Brucelose e da Tuberculose Animal (PNCEBT);

IV — Controle dos animais contra mamite;

V — Controle de parasitas e outras manifestacdes patoldgicas, que comprometem a saude
do rebanho ou a qualidade do leite.

Art. 10 A 4gua utilizada na produgdo do queijo artesanal Bom Despacho serd potavel e
podera provir de nascentes, cisterna revestida e protegida do meio exterior, ou pogo artesiano,
observadas as seguintes condigdes:

I — Ser canalizada desde a fonte até o deposito ou caixa d'dgua da queijaria;
II — Ser filtrada antes da sua chegada no reservatorio;

III — Ser clorada com cloradores de passagem ou outros meios sanitariamente
recomendaveis.

Paragrafo unico. A dgua utilizada na producdo sera submetida as analises fisico-quimicas e
microbiologicas, em periodicidade a ser definida pelo Servico de Inspe¢do Municipal de Bom
Despacho.

Art. 11 Fica autorizada, no territdrio municipal, a comercializacao do queijo artesanal Bom
Despacho produzido em queijarias habilitadas ou maturados em entrepostos habilitados nos
termos desta lei, regulamentos e demais legislagdes correlatas.

§1° O queijo artesanal registrado no SIM e relacionado ao SISBI podera ser comercializado
no estado, para outros estados e para o Distrito Federal.

§2° O queijo artesanal identificado pelo selo ARTE, em conformidade com o art. 10-A da
Lei Federal n° 1.283 de 18 de dezembro de 1950, Lei Federal n° 13.860 de 15 de julho de 2019,
Lei Estadual 23.157 de 18 de dezembro de 2018 regulamentos e demais legislagdes correlatas,
podera ser comercializado no estado para outros estados ou para o Distrito Federal.

Art. 12 O Servico de Inspecdo Municipal estabelecerd, em regulamento, regras para a
rotulagem em embalagens primarias e secundarias e sobre os mecanismos de rastreabilidade dos
produtos.
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§1° O rotulo deveréd conter, além das obrigatoriedades previstas em leis e regulamentos
especificos vigentes, a denominagdo: “Queijo Artesanal Bom Despacho” e a expressdo “produto
elaborado com leite cru”.

§2° O queijo artesanal Bom Despacho podera ser comercializado sem embalagem desde
que estejam estampados na peca os dados mencionados no caput por um dos seguintes meios:

I — Impressdo em baixo-relevo;

II — Carimbo com tinta in6cua a saude;

IIT — Etiqueta de caseina;

IV — Outro meio de identificacdo estabelecido em regulamento.

Art. 13 O transporte do queijo artesanal Bom Despacho sera realizado de modo a preservar
sua integridade, nos termos de regulamento correlato.

Art. 14 A fiscalizagdo sanitdria da producdo dos queijos artesanais serd realizada
periodicamente pelo SIM — Servigo de Inspe¢do Municipal e terd natureza prioritariamente
orientadora, visando ao cumprimento das exigéncias desta lei e de seus regulamentos.

Paragrafo unico — o queijo artesanal Bom Despacho serd submetido a andlises fisico-
quimicas e microbioldgicas, em periodicidade a ser definida pelo Servigo de Inspe¢ao Municipal.

Art. 15 A infracdo as disposicdes desta lei e de seus regulamentos implicara a aplicacdo das
sancdes previstas na Lei municipal 2.565, de 13 de dezembro de 2016 e seus regulamentos,
podendo o SIM conceder prazo para corre¢ao das inconformidades sem interrupcao da produgao,
nas situacdes que nao representem risco iminente para a saude publica.

Paragrafo unico. Produtos apreendidos que apresentarem condi¢des adequadas ao consumo
humano devem, preferencialmente, na forma de regulamento, ser reaproveitado por intermédio
de doacdo a 6rgdos ou entidades definidos pelo Conselho Municipal de Assisténcia Social de
Bom Despacho.

Art. 16 O responsavel pela queijaria ou pelo entreposto responderd pelas consequéncias a
saude publica, caso se comprove negligéncia ou omissdo no que se refere a observancia dos
padrdes higiénico-sanitarios, fisico-quimicos e microbiologicos, a adi¢do indevida de produtos
quimicos e biologicos e ao uso improprio de praticas de recebimento, obtengdo e depodsito de
matéria-prima e ingredientes, elabora¢do, acondicionamento, armazenagem, transporte e
comercializa¢do do queijo artesanal Bom Despacho

Art. 17 O poder executivo fica autorizado a regulamentar esta Lei, mediante Decreto, no
que couber.

Art. 18 Esta Lei entra em vigor na data de sua publicagao.

Bom Despacho, 2 de julho de 2.021, 110° ano de emancipacao do Municipio.

Bertolino da Costa Neto

Prefeito Municipal
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