Prefeitura Municipal de Bom Despacho
Estado de Minas Gerais
Gabinete do Prefeito

Decreto 9.537. de 18 de agosto de 2.022.

Regulamenta a Lei n° 2.565 de 13 de
dezembro de 2016, que dispoe sobre a
Inspecdo Sanitaria dos Produtos de Origem
Animal no municipio de Bom Despacho e
da outras provideéncias.

O Prefeito Municipal de Bom Despacho/MG, no uso de suas atribui¢des, especialmente
o disposto no inciso V, do art. 87 da Lei Organica Municipal, bem como no disposto na Lei
Municipal 2.813/2.021 e Lei Federal 11.346/2.006;

DECRETA:

TITULO I
DAS DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1 O Servico de Inspe¢ao Municipal — SIM, instituido pela Lei n® 2565 de 13 de
dezembro de 2016 seguird as normas e procedimentos estabelecidos neste Regulamento.

Art. 2 A inspecao industrial e sanitdria dos produtos de origem animais, preparados,
transformados, beneficiados, manipulados, recebidos, acondicionados, depositados no municipio
de Bom Despacho, reger-se-4 pelas normas estabelecidas neste Regulamento e demais normas
estaduais e federais

Paragrafo unico. A execu¢ao das normas previstas neste Regulamento sdo de competéncia
do Servigo de Inspecao Municipal — SIM, adstrito a Secretaria de Desenvolvimento Econdmico e
de Agricultura.

Art. 3 A inspe¢dao municipal serd realizada em carater permanente ou periddico.

§ 1° A inspe¢dao municipal em carater permanente consiste na presenca do servico oficial de
inspe¢do para a realizacdo dos procedimentos de inspecdo e fiscalizacdo ante mortem e post
mortem, durante as operacdes de abate das diferentes espécies de agougue, de caca, de anfibios e
répteis nos estabelecimentos.

§ 2° A inspecao municipal em carater periodico consiste na presenca do servigo oficial de
inspe¢do para a realizagdo dos procedimentos de inspecdo e fiscalizacdio nos demais
estabelecimentos registrados ou relacionados e nas outras instalacdes industriais dos
estabelecimentos de que trata o § 1°, excetuado o abate.

§ 3° A frequéncia de fiscalizacao de que trata § 2° seré estabelecido pelo Decreto 8.864, de
19 de fevereiro de 2.021.
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§ 4° A inspecdo e fiscalizagdo prevista neste Decreto sdo de atribuigdo do Auditor-Fiscal
Agropecudrio/Médico Veterinario do Servigo de Inspecdo Municipal e dos servidores do Servigo
de Inspe¢ao Municipal.

Art. 4 A Inspecao e fiscalizacdo de que trata o presente Regulamento sera realizada:

I — nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas neste
Decreto para abate ou industrializagao;

IIT — nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulagdo,
distribui¢ao ou industrializacao;

Il — nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para
distribuicao ou industrializacao;

IV — nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializacao;

V — nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados
para beneficiamento ou industrializagao; e

VI — nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem,
acondicionem ou expe¢am matérias-primas e produtos de origem animal, procedentes de
estabelecimentos registrados ou relacionados.

Art. 5 Entende-se por “estabelecimento de produtos de origem animal”, para efeito do
presente Regulamento, qualquer instalagdo ou local nos quais sdo abatidos ou industrializados
animais produtores de carnes, bem como onde sdo recebidos, manipulados, elaborados,
transformados, preparados, conservados, armazenados, depositados, acondicionados, rotulados e
embalados com finalidade industrial ou comercial, a carne e seus derivados, a caga ¢ seus
derivados, o pescado e seus derivados, o mel e seus derivados e cera de abelhas, o leite e seus
derivados, os ovos e seus derivados.

Art. 6 A fiscalizagdo no ambito municipal serd exercida nos termos da Legislacao Federal,
abrangendo:

I — as condi¢des higi€nico-sanitdrias e tecnoldgicas da producdo, manipulagdo,
beneficiamento, armazenamento e transporte de produtos de origem animal;

IT — a qualidade e as condigdes técnicas sanitarias dos estabelecimentos em que sao
produzidos, preparados, manipulados, beneficiados, acondicionados, armazenados, transportados
e distribuidos produtos de origem animal;

IIT — a fiscalizagdo e o controle do uso dos aditivos empregados na industrializacdo dos
produtos de origem animal;

IV — a fiscalizagdo e o controle de todo material utilizado na manipulagdo,
acondicionamento ¢ embalagem dos produtos de origem animal;

V — os padrdes higi€nico-sanitarios e tecnologicos de produtos de origem animal:
VI — a inspec¢do ante ¢ post-mortem das diferentes espécies de animais;

VII — a embalagem e rotulagem dos produtos;

VIII — os exames laboratoriais de matérias-primas e produtos;

IX — avalia¢ao do bem-estar dos animais destinados ao abate;
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X — classificagdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos e os padrdes fixados em
legislagdo especifica ou em férmulas registradas;

Art. 7 E proibido o funcionamento, no municipio, de qualquer estabelecimento industrial
ou entreposto de produtos de origem animal que ndo esteja previamente registrado ou em fase de
registro.

Art. 8 Os estabelecimentos registrados que preparam subprodutos ndo destinados a
alimentacdo humana s6 podem receber matérias-primas de locais nao fiscalizados quando
acompanhados de certificados sanitarios da Divisdo de Defesa Sanitaria Animal da regido ou
outro 6rgao que exerca esta competéncia.

Art. 9 A Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econdmico e de Agricultura, por meio
do Servigo de Inspecdo Municipal — SIM, incumbida da inspe¢@o sanitaria municipal de produtos
de origem animal, deverd coibir o abate clandestino de animais (bovinos, bubalinos, suinos,
caprinos, ovinos e aves) e a respectiva comercializagdo e/ou industrializagdo dos seus produtos,
separadamente ou em ac¢des conjuntas com os agentes e fiscais sanitdrios da Vigilancia Sanitaria
do municipio, podendo, para tanto, requisitar forca policial.

Art. 10 Para efeito deste regulamento, considera-se:

I — Estabelecimento: a area que compreende o local e sua circunvizinhanga destinado a
recepc¢do e depdsito de matérias-primas e embalagens, a industrializagdo e ao armazenamento e a
expedi¢ao de produtos alimenticios;

IT — Inspecao e fiscalizacdo: os atos de examinar, sob o ponto de vista industrial e sanitario,
a higiene dos manipuladores, a higiene do estabelecimento, das instalagdes e equipamentos; as
condi¢des higiénico-sanitarias e os padrdes fisico-quimicos e microbioldgicos no recebimento,
obtencdo e deposito de matéria-prima e ingredientes, assim como durante as fases de elaboracao,
acondicionamento, fracionamento, armazenagem e transporte de produtos alimenticios;

IIT — Registro: o conjunto de procedimentos técnicos e administrativos de avaliacdo das
caracteristicas industriais, tecnoldgicas e sanitarias de produ¢do, dos produtos, dos processos
produtivos e dos estabelecimentos para habilitar a producao, a distribuicao e a comercializagao
de produtos alimenticios observando a legislagdo vigente;

IV — Matéria-prima: toda substancia de origem animal, em estado bruto, que para ser
utilizada como alimento precise sofrer tratamento e/ou transformagao de natureza fisica, quimica
ou biologica;

V — Ingrediente: é qualquer substancia, incluidos os aditivos alimentares, empregada na
fabricagdo ou preparacao de um alimento e que permanece no produto final, ainda que de forma
modificada;

VI — Analise fiscal: andlise realizada por laboratorio credenciado, para avaliagdo dos
parametros fisico-quimico ¢ microbioldgico da dgua, matérias-primas, ingredientes ou produtos
alimenticios coletados pela autoridade fiscalizadora competente no intuito de verificar a sua
conformidade de acordo com legislagdes especificas e os dispositivos deste regulamento;

VII — Suspensao das atividades: medida administrativa na qual Servico de Inspecao
Municipal — SIM, suspende as atividades desenvolvidas, no todo ou em parte, durante o
procedimento fiscalizatorio de empresas regulares, até que se cumpra as exigéncias estabelecidas
pelo SIM;
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VIII — Interdi¢do total ou parcial: medida administrativa, de carater cautelar, que visa a
paralisacdo de toda e qualquer atividade desenvolvida, podendo ser recolhidos as matérias-
primas, produtos alimenticios, subprodutos, ingredientes, rétulos, embalagens, equipamentos e
utensilios;

IX — Apreensdo: consiste em o SIM apreender as matérias-primas, produtos alimenticios,
subprodutos, ingredientes, rotulos, embalagens, equipamentos e utensilios que se encontrem em
desacordo com a legislacdo, este regulamento e outras normas técnicas relacionadas, dando-lhes
a destinacao cabivel, de acordo com este regulamento;

X — Inutilizacdo: medida administrativa de inutilizacdo dos produtos alimenticios,
matérias-primas e ingredientes que ndo sejam aptos para o consumo;

XI — Rotulagem: ¢ toda inscri¢do, legenda, imagem ou toda matéria descritiva ou grafica,
escrita, impressa, estampada, gravada, gravada em relevo ou litografada ou colada sobre a
embalagem do alimento;

XII — Embalagem: ¢ o recipiente, o pacote, o involucro ou a embalagem destinada a
garantir a conservagao e facilitar no transporte e manuseio dos alimentos;
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XIII — A simples designagdo “produto”, “subproduto”, “mercadoria” ou “género” significa,
para efeito do presente Regulamento, que se trata de produto de origem animal ou suas matérias-
primas.

TITULO IT
DOS ESTABELECIMENTOS
Art. 11 A classificacdo dos estabelecimentos de produtos de origem animal abrange:
I — os de carnes e derivados;
II — os de leite e derivados;
IIT — os de pescado e derivados;
IV — os de ovos e derivados;
V — os de produtos de abelhas seus derivados;
VI — de armazenagem;
CAPITULO1
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS
Art. 12 Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em:
I — abatedouro frigorifico; e
I — unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico o estabelecimento
destinado ao abate dos animais produtores de carne, a recep¢dao, a manipulagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem ¢ a expedi¢do dos produtos oriundos do abate,
dotado de instalagdes de frio industrial, podendo realizar o recebimento, a manipulagdo, a
industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de produtos
comestiveis.

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de carne e
produtos carneos o estabelecimento destinado a recepcao, a manipulagdo, ao acondicionamento,
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a rotulagem, a armazenagem e a expedicao de carne e produtos carneos, podendo realizar
industrializacdo de produtos comestiveis.

Art.13 A fabricacdo de gelatina e produtos colagénicos serd realizada nos estabelecimentos
classificados como unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos.

CAPITULO IT
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS
Art. 14 Os estabelecimentos de leite e derivados sao classificados em:
I — granja leiteira;
II — posto de refrigeragao;
III — unidade de beneficiamento de leite e derivados;
IV — queijaria.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinado
a producdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de leite para o consumo humano direto, podendo
também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua producao, envolvendo as
etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulacdo, fabricacdo, maturacdo, ralagdo,
fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao.

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por posto de refrigeracdo o estabelecimento
intermediario entre as propriedades rurais e as unidades de beneficiamento de leite e derivados
destinado a selecdo, a recep¢ao, a mensuragao de peso ou volume, a filtracdo, a refrigeragdo, ao
acondicionamento e a expedi¢do de leite cru, facultando-se a estocagem temporaria do leite até
sua expedicao.

§ 3° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de leite e
derivados o estabelecimento destinado a recepg¢do, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao
envase, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de leite para o
consumo humano direto, facultada a transferéncia, a manipulagdo, a fabricacdo, a maturagdo, o
fracionamento, a ralacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao de
derivados lacteos, permitida também a expedicao de leite fluido a granel de uso industrial.

§ 4° Para os fins deste Decreto, entende-se por queijaria o estabelecimento destinado a
fabricagdo de queijos, que envolva as etapas de fabricagdo, maturagdo, acondicionamento,
rotulagem, armazenagem e expedi¢do, € que, caso ndo realize o processamento completo do
queijo, encaminhe o produto a uma unidade de beneficiamento de leite e derivados."

CAPITULO III
DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADOS E DERIVADOS

Art. 15 Os estabelecimentos destinados aos pescados e seus derivados sdo classificados
em:

I — barco-fabrica;
IT — abatedouro frigorifico de pescado; e

III — unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado.
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IV — estacao depuradora de moluscos bivalves.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por barco-fdbrica a embarcacdo de pesca
destinada a captura ou a recepgao, a lavagem, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem,
a armazenagem e a expedi¢do de pescado e produtos de pescado, dotada de instalagdes de frio
industrial, podendo realizar a industrializacdo de produtos comestiveis.

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro frigorifico de pescado o
estabelecimento destinado ao abate de anfibios e répteis, a recep¢do, a lavagem, a manipulagao,
o acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e a expedi¢cdo dos produtos oriundos do abate,

podendo realizar a recebimento, & manipulagdo, a industrializagdo, o acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e expedi¢do de produtos comestiveis.

§ 3° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e
produtos de pescado o estabelecimento destinado a recepgao, a lavagem do pescado recebido da
producdo primaria, a manipulacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicao de pescado e de produtos de pescado, podendo realizar também sua industrializagao.

§ 4° Para os fins deste Decreto, entende-se por estacdo depuradora de moluscos bivalves o
estabelecimento destinado a recepc¢do, a depuragdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedicao de moluscos bivalves.

CAPITULO IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS
Art. 16 Os estabelecimentos de ovos e derivados sdo classificados em:
I — granja avicola; e
IT — unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado
a produgdo, a ovoscopia, a classificagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, & armazenagem e a
expedi¢do de ovos oriundos, exclusivamente, de produgdo propria destinada a comercializagao
direta.

§ 2° E permitida a granja avicola a comercializagdo de ovos para a unidade de
beneficiamento de ovos e derivados.

§ 3° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e
derivados o estabelecimento destinado a produgdo, a recep¢do, a ovoscopia, a classificacdo, a
industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢do de ovos ou de
seus derivados.

§ 4° E facultada a classificacdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e
derivados receber ovos ja classificados.

§ 5° Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a
expedicdo de ovos, poderd ser dispensada a exigéncia de instalagdes para a industrializagdao de
OVOS.

§ 6°Caso disponha de estrutura e condi¢des apropriadas, ¢ facultada a quebra de ovos na
granja avicola, para destinagdo exclusiva para tratamento adequado em wunidade de
beneficiamento de ovos e derivados, nos termos do disposto neste Decreto e em normas
complementares.

CAPITULOV
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DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS
Art. 17 Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sao classificados em:
I — unidade de beneficiamento de produtos de abelha.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de produtos de
abelha o estabelecimento destinado a recepg¢do, a classificagdo, ao beneficiamento, a
industrializacdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao de produtos e
matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de produtos de
abelhas e derivados, facultando-se a extragao de matérias- primas recebidas de produtores rurais.

§ 2° E permitida a recepgdo de matéria prima previamente extraida pelo produtor rural,
desde que atendido o disposto neste Decreto e em normas complementares.

CAPITULO VI
DOS ESTABELECIMENTOS DE ARMAZENAGEM
Art. 18 Os estabelecimentos de armazenagem sao classificados em:
I — entreposto de produtos de origem animal; e
II — casa atacadista.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por entreposto de produtos de origem animal o
estabelecimento destinado exclusivamente a recep¢do, a armazenagem e a expedicdo de produtos
de origem animal comestiveis, que necessitem ou ndo de conserva¢do pelo emprego de frio
industrial, dotado de instalacdes especificas para a realizacdo de reinspegao.

§ 2°Para os fins deste Decreto, entende-se por casa atacadista o estabelecimento registrado
no orgao regulador da saude que receba e armazene produtos de origem animal procedentes do
comércio internacional prontos para comercializacdo, acondicionados e rotulados, para fins de
reinspecdo, dotado de instalagdes especificas para a realizacao dessa atividade.

§ 3°Nos estabelecimentos de que tratam os § 1° e § 2°, ndo serdo permitidos trabalhos de
manipula¢do, de fracionamento ou de substituicio de embalagem primdria, permitida a
substitui¢do da embalagem secundaria que se apresentar danificada.

§ 4° Nao se enquadram na classificagdo de entrepostos de produtos de origem animal os
recintos especiais para despacho aduaneiro de exportacdo e os terminais de contéineres.

§ 5° Nos estabelecimentos de que trata o § 1°, ¢ permitida a agregacdo de produtos de
origem animal rotulados para a formagao de kits ou conjuntos, que ndo estao sujeitos a registro.

CAPITULO VII
REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 19 Deve ser registrados e inspecionados pelo SIM os estabelecimentos citados nos
artigos 3 e 10 deste regulamento.

Art. 20 O Registro deverd ser requerido ao SIM de Bom Despacho, instruindo-se o
processo, com os seguintes documentos:

I — requerimento — ANEXO 1;
I — dados do proprietario — ANEXO 2;

IIT — dados relacionados aos equipamentos do estabelecimento — ANEXO 3;
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IV — declaracao de responsabilidade técnica — ANEXO 4;

V — dados do responsavel técnico — ANEXO 5;

VI — memorial econdmico sanitario do estabelecimento — ANEXO 6;

VII — plano de gerenciamento de residuos s6lidos — ANEXO 7;

VIII — cadastro dos produtos — ANEXO 8§;

IX — declaragdo de inicio de atividade — ANEXO 9;

X — solicitagao de funcionamento — ANEXO 10;

XI — fluxograma de produgdao — ANEXO 11;

XII — composigao dos produtos — ANEXO 12;

XIII — declaragdo de responsabilidade de coordenagdo de producdo — ANEXO 13;
XIV — planta baixa com layout de equipamentos e mobilidrio e metragem espacial;
XV — copia do CNPJ ou inscri¢do de produtor rural ou CPF no caso de pessoa fisica;
XVI — copia do alvara de funcionamento e localizagao;

XVII — certidao negativa de tributos e taxas municipais;

XVIII — apresentagdo do croqui dos rotulos para aprovagdo pelo Servico de Inspecdo
Municipal;

XIX — anotagdo de responsabilidade técnica assinada junto ao conselho correspondente;
XX — comprovante de pagamento das taxas;

XXI — para produtos lacteos, exames certificadores da auséncia de tuberculose e brucelose;
XXII — termo de compromisso indicando a adog¢ao de Boas Praticas de Fabricagao;

XXIII — boletim oficial do exame da 4gua de abastecimento;

XXIV —licenga expedida pelo Secretaria de Municipal de Meio Ambiente.

Paragrafo inico. Os anexos encontram-se a disposicao do interessado no site do Municipio,
no endereco www.bomdespacho.mg.gov.br, ou na sede do Servigo de Inspe¢ao Municipal, com
sede na Avenida Maria da Concei¢dao Del Duca, 150 — Jaragud — CEP 35630-312, telefone (37)
3520-1433.

Art. 21 Qualquer ampliagdo, remodelagdo ou constru¢io nos estabelecimentos registrados,
tanto de suas dependéncias como instalacdes, sO6 pode ser feita apds aprovacdo prévia dos
projetos pelo SIM.

Art. 22 Todos os estabelecimentos autorizados a funcionar em data anterior a publicagao da
Lei 2.265/2016 e deste Regulamento deverdo adequar o estabelecimento e obedecer no
respectivo funcionamento, conforme o caso, as exigéncias instituidas, Paragrafo tunico. Os
estabelecimentos em funcionamento, na data da publicagdo deste Decreto terdo o prazo de
noventa dias para sua adequacao, admitindo a prorrogagao por mais noventa dias, desde que nao
haja risco a saude, ap6s o decurso do prazo, estardo sujeitos as penalidades legais previstas para
o descumprimento.

CAPITULO VIII
FUNCIONAMENTO DOS ESTABELECIMENTOS
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Art. 23 Os estabelecimentos de que trata o artigo 3° deste Regulamento para licenciarem o
funcionamento sob a inspecdo do SIM, devem satisfazer as seguintes condigdes bdsicas e
comuns:

I — localizagdo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de potenciais
contaminantes;

I — localizagdo em terreno com area suficiente para circulacdo e fluxo de veiculos de
transporte;

IIT — area delimitada e suficiente para construcao das instalagdes industriais e das demais
dependéncias;

IV — dispor de luz natural e artificial abundantes, bem como de ventilagdo suficiente em
todas as dependéncias, respeitadas as peculiaridades de ordem tecnologicas cabiveis;

V — pisos impermeabilizados com material resistente e de facil higienizacgdo, construidos
de forma a facilitar a coleta das aguas residuais e a sua drenagem para seus efluentes sanitarios e
industriais;

VI — ter paredes e/ou separagdes revestidas ou impermeabilizadas, como regra geral, até
dois metros de altura no minimo e, total ou parcialmente quando necessario, com azulejos
brancos ou outro material adequado; a parte restante serd convenientemente rebocada, e pintada;

VII — possuir forro de material adequado em todas as dependéncias onde se realizem
trabalhos de recebimento, manipulaciao e preparo da matéria-prima e produtos comestiveis, de
facil limpeza e higienizagao;

VIII — dispor de dependéncias e instalagdes minimas para industrializa¢ao, conservacgao,
embalagem e depoésito de produtos comestiveis, separadas por meio de paredes totais das
destinadas ao preparo de produtos;

IX — dispor de equipamentos e utensilios resistentes a corrosdo, de facil higienizagdo e
atoxicos que nao permitam o acumulo de residuos;

X — dispor de mesas de ago inoxidavel para os trabalhos de manipulagdo e preparo de
matérias-primas e produtos comestiveis;

XI — dispor de caixas, bandejas, gamelas, tabuleiros e quaisquer outros recipientes, em ago
inoxidavel ou material plastico; os tanques, segundo sua finalidade, podem ser em alvenaria,
convenientemente revestidos de azulejos brancos;

XII — dispor de dependéncia para higieniza¢do de recipientes utilizados no transporte de
matérias-primas e produtos;

XIIT — dispor de rede de abastecimento de agua para atender suficientemente as
necessidades do trabalho industrial e as dependéncias sanitarias e, quando for o caso, de
instalagdes para tratamento de agua;

XIV — dispor de agua fria e quente abundantes, em todas as dependéncias de manipulagdo
e preparo;

XV — dispor de rede de esgoto em todas as dependéncias, ligadas a tubos coletores e estes
ao sistema geral de escoamento, dotada de canalizagdes amplas e de instalagdes para retengdo e
aproveitamento de gordura, residuos e corpos flutuantes, bem como para depuracao artificial e
sistema adequado de tratamento de residuos efluentes compativeis com a solugdo escolhida para
destinagao final;
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XVI — dispor de vestiarios, banheiros e demais dependéncias necessarias, em numero
proporcional ao pessoal, podendo ser unissex (de acordo com a avaliagdo da autoridade sanitaria
do SIM para cada caso) e posteriormente instaladas separadamente para cada sexo,
completamente isoladas das dependéncias onde sdo beneficiados produtos destinados a
alimentacdo humana;

XVII — dispor de barreiras sanitarias que possuam equipamentos e utensilios especificos
nos acessos a area de producao e pias para a higienizagdo de maos nas areas de produgao;

XVIII — pétio e vias de circulagdo pavimentados e perimetro industrial em bom estado de
conservagao e limpeza;

XIX — janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a prevenir a
entrada de vetores e pragas e evitar o acimulo de sujidades;

XX — possuir instalacdes de frio com freezers, camaras e antecamaras que se fizerem
necessarios, em numero e area suficientes segundo a capacidade do estabelecimento;

XXI — dispor de equipamento necessario e adequado aos trabalhos, obedecidos aos
principios da técnica industrial de produtos;

XXII — dispor de dependéncias para armazenamento do combustivel usado na producao de
vapor, quando necessario o vapor;

XXII — dispor de dependéncias para administragdo, oficinas, depositos diversos,
embalagem, rotulagem, expedi¢do e outras necessarias, segundo cada caso e a juizo do SIM;

XXIV — possuir refeitorios em tamanho apropriado e com equipamentos correspondentes
ao numero de funcionarios;

XXV — possuir local especifico para estoque de produtos de limpeza, utensilios de limpeza,
uniformes, aventais ¢ demais materiais necessarios a uma boa produgao.

XXVI — dispor de pé-direito com altura suficiente para permitir a disposi¢ao adequada dos
equipamentos e atender as condi¢gdes higi€nico-sanitarias e tecnoldgicas especificas para suas
finalidades;

XXVII — dispor de dependéncias e instalagdes compativeis com a finalidade do
estabelecimento e apropriadas para obtencdo, recepcdo, manipulagdo, beneficiamento,
industrializacdo, fracionamento, conservacao, acondicionamento, embalagem, rotulagem,
armazenamento ou expedi¢do de matérias-primas e produtos

XXVII — dependéncias e instalagdes para armazenagem de ingredientes, aditivos,
coadjuvantes de tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higieniza¢do, produtos
quimicos e substancias utilizadas no controle de pragas;

XXIX — ordenamento das dependéncias, das instalagdes e dos equipamentos, para evitar
estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a contaminacao cruzada;

XXX —ralos de facil higienizacao e sifonados

XXXI — equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricagdo calibrados e
aferidos e considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da produgao;

XXXII — dgua potavel nas areas de producao industrial de produtos comestiveis;

XXXII — sede para o SIM, compreendidos a drea administrativa, os vestiarios e as
instalagOes sanitarias;
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XXXIV — locais e equipamentos que possibilitem a realizagdo das atividades de inspegao e
de fiscalizagdo sanitarias;

XXXV - laboratério adequadamente equipado, caso necessario para a garantia da
qualidade e da inocuidade do produto.

XXXVI — sede para o SIM, compreendidos a 4rea administrativa, os vestidrios e as
instalacdes sanitérias, nos estabelecimentos sob inspe¢do em carater permanente;

Art. 24 Os estabelecimentos de carnes e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:

I - instalagdes e equipamentos para recep¢do € acomodag¢dao dos animais, com vistas ao
atendimento dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distancia que ndo comprometa
a inocuidade dos produtos;

IT - instalacdes especificas para exame e isolamento de animais doentes ou com suspeita de
doenca;

IIT - instalagdo especifica para necropsia com forno crematdrio anexo, autoclave ou outro
equipamento equivalente, destinado a destruicao dos animais mortos e de seus residuos;

IV - instalagdes e equipamentos para higienizagdo e desinfec¢do de veiculos
transportadores de animais; e

Paragrafo unico. No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as
dependéncias devem ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas especificas para
cada espécie, sem prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 25 Os estabelecimentos de pescado e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis, também devem dispor de:

I - cobertura que permita a protecdo do pescado durante as operacdes de descarga nos
estabelecimentos que possuam cais ou trapiche;

IT - camara de espera e equipamento de lavagem do pescado nos estabelecimentos que o
recebam diretamente da producdo primaria;

III - local para lavagem e depuracdo dos moluscos bivalves, tratando-se de estacdo
depuradora de moluscos bivalves; e

IV - instalagdes e equipamentos especificos para o tratamento e o abastecimento de agua
do mar limpa, quando esta for utilizada em operagdes de processamento de pescado, observando
os parametros definidos pelo 6rgdo competente.

Paréagrafo inico. Os barcos-fabrica devem atender as mesmas condigdes exigidas para os
estabelecimentos em terra, no que for aplicavel.

Art. 26 Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades
tecnoldgicas cabiveis de cada estabelecimento, também devem dispor de instalacdes e
equipamentos para a ovoscopia e para a classificagdo dos ovos.

Art. 27 Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades
tecnologicas cabiveis, também devem dispor de:

I - instalacdes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias
industriais, no caso de granja leiteira; e
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IT - instalacdes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricagao de queijo,
no caso das queijarias.

Paragrafo unico. Quando a queijaria ndo realizar o processamento completo do queijo, a
unidade de beneficiamento de leite e derivados sera corresponsavel por garantir a inocuidade do
produto por meio da implantagdo e do monitoramento de programas de sanidade do rebanho e de
programas de autocontrole.

Art. 28 Nenhum estabelecimento de produtos de origem animal pode ultrapassar a
capacidade de suas instalagdes e equipamentos.

Art. 29 A construgdo dos estabelecimentos deve obedecer as exigéncias que estejam
previstas no Cdédigo Municipal de Obras, na Legislagdo federal e Estadual e as de ordem
sanitaria ou industrial, previstas neste Regulamento.

Art. 30 Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por espago superior a
um ano s podera reiniciar os trabalhos mediante inspeg¢ao prévia de todas as dependéncias,
instalacdes e equipamentos.

CAPITULO IX
HIGIENE DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 31 Todas as dependéncias e equipamentos dos estabelecimentos devem ser mantidos
em condicdes de higiene, antes, durante e apds a realiza¢do dos trabalhos industriais.

Art. 32 Todos os equipamentos e utensilios serdo convenientemente marcados de modo a
evitar qualquer confusdo entre os destinados a produtos comestiveis e os usados no transporte ou
deposito de produtos nao comestiveis, ou ainda utilizados na alimentagdo de animais.

Art. 33 Os pisos e paredes, assim como os equipamentos e utensilios usados na industria,
devem ser lavados diariamente e convenientemente desinfetados, neste caso, pelo emprego de
substancias previamente aprovadas pelo 6rgdo regulador da saude.

Art. 34 Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle
integrado de pragas e vetores.

§ 1° Nao ¢ permitido o emprego de substancias ndo aprovadas pelo 6rgao regulador da
saude para o controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipula¢do e nos depdsitos de
matérias-primas, produtos e insumos.

§ 2° Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada
ou por pessoal capacitado, conforme legislacdo especifica, € com produtos aprovados pelo 6rgado
regulador da saude."

Art. 35 E proibida a presenca de qualquer animal alheio ao processo industrial nos
estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 36 Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os funcionarios devem
usar uniformes apropriados e higienizados.

§ 1° Os funcionarios que trabalhem na manipulagdo e, diretamente, no processamento de
produtos comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca ou outra cor clara que possibilite a
facil visualizagdo de possiveis contaminagdes.

§ 2° E proibida a circulagdo dos funcionarios uniformizados entre areas de diferentes riscos
sanitarios ou fora do perimetro industrial.
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§ 3° Os funcionarios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que executem
funcdes que possam acarretar contaminacdo cruzada ao produto devem usar uniformes
diferenciados por cores.

Art. 37 Os funciondrios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as atividades
industriais devem cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade
dos produtos.

Art. 38 Deve ser prevista a separacao de areas ou a definicdo de fluxo de funcionarios dos
diferentes setores nas areas de circulacdo comum, tais como refeitorios, vestiarios ou areas de
descanso, entre outras, de forma a prevenir a contaminacdo cruzada, respeitadas as
particularidades das diferentes classificagdes de estabelecimentos.

Paragrafo unico. Os funcionarios que trabalhem em setores onde se manipule material
contaminado, ou onde exista maior risco de contaminacao, ndo devem circular em areas de
menor risco de contaminagao, de forma a evitar a contaminagao cruzada.

Art. 39 E proibido fazer refei¢cdes nos locais onde se realizam trabalhos industriais, bem
como depositar produtos, objetos e material estranho a finalidade da dependéncia ou ainda
guardar roupas de qualquer natureza.

Art. 40 E proibido fumar em qualquer dependéncia dos estabelecimentos.

Art. 41 O SIM determinard, sempre que necessario, melhorias e reformas nas instalagdes e
nos equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservagao e funcionamento, e
minimizar os riscos de contaminagao

Art. 42 As instalagdes proprias para guarda, pouso e contengdo de animais vivos ou
depdsitos de residuos industriais devem ser lavadas e desinfetadas quantas vezes forem
necessarias.

Art. 43 As caixas de sedimentagdo de substancias residuais devem ser frequentemente
inspecionadas e convenientemente limpas.

Art. 44 Durante a fabricacdo, no embarque ou nos transportes, os produtos devem ser
conservados ao abrigo de contaminagdo de qualquer natureza.

Art. 45 O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir
que os funciondrios que trabalhem ou circulem em 4areas de manipula¢do ndo sejam portadores
de doencas que possam ser veiculadas pelos alimentos.

Art. 46 E proibido manter em estoque, nos depodsitos de produtos, nas salas de
recebimento, de manipulagdo, de fabrica¢do e nas cAmaras frias ou de cura, material estranho aos
trabalhos de dependéncia.

Art. 47 As camaras frias devem corresponder as mais rigorosas condicdes de higiene,
iluminagdo e ventilagdo, ndo poderdo possuir ralos e deverdo ser limpas e desinfetadas em
frequéncia a ser determinada pelo SIM para cada estabelecimento.

Art. 48 Sera obrigatoria a higienizacao dos recipientes, dos veiculos transportadores de
matérias-primas e produtos e dos vasilhames antes da sua devolugdo..

Art. 49 Nas salas de matanca e em outras dependéncias, a juizo do SIM, ¢ obrigatoria a
existéncia de varios depositos de agua com descarga de vapor para esterilizacdo de facas,
ganchos e outros utensilios.
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Art. 50 Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas de
fabricagdo dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter
produtos que atendam aos padrdes de qualidade, que ndo apresentem risco a satde, a seguranga e
ao interesse do consumidor.

Art. 51 E proibido residir nos edificios onde sdo realizadas atividades industriais com
produtos de origem animal.

CAPITULO X
OBRIGACOES DOS ESTABELECIMENTOS REGULADOS PELO SIM
Art. 52 Ficam os proprietarios de estabelecimentos sob Inspe¢ao Municipal obrigados a:
I — cumprir todas as exigéncias que forem pertinentes contidas no presente Regulamento;

IT — disponibilizar, sempre que necessario, nos estabelecimentos sob inspecao em carater
permanente, o apoio administrativo e o pessoal para auxiliar na execucdo dos trabalhos de
inspecao post mortem, conforme normas complementares estabelecidas pelo Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento;

IIT - disponibilizar instalagdes, equipamentos e materiais julgados indispensaveis aos
trabalhos de inspecao e fiscalizagao;

IV — fornecer mensalmente os dados estatisticos de interesse da fiscalizagao para o controle
da produgdo, industrializacdo, transporte e comércio de produtos de origem animal,

V — dar aviso antecipado de vinte e quatro horas no minimo, sobre obre a realizagdo dos
trabalhos, mencionando sua natureza, hora de inicio e provavel conclusio;

VI — manter em dia o registro do recebimento de animais, matérias-primas € insumos,
especificando procedéncia e qualidade, produtos fabricados, saida e destino dos mesmos, que
devera estar disponivel para consulta do Servigo de Inspecao, a qualquer momento;

VII — manter equipe regularmente treinada e habilitada para execucdo das atividades do
estabelecimento;

VIII — garantir o livre acesso de servidores a todas as instalagdes do estabelecimento para a
realizacdo dos trabalhos de inspecdo, fiscalizagdo, supervisdo, auditoria, colheita de amostras,
verificacdo de documentos ou outros procedimentos de inspecdo previstos no presente
Regulamento;

IX — apresentar ao SIM as guias de transito animal;
X — fornecer substancias para inutilizagdo de produtos condenados;

XI — dispor de programa de recolhimento dos produtos por ele elaborados e eventualmente
expedidos, nos casos de:

a) constatacao de ndo conformidade que possa incorrer em risco a satude; e
b) adulteragao;

XII — disponibilizar, nos estabelecimentos sob carater de inspeg¢do periddica, local
reservado para uso do SIM durante as fiscalizagdes;

XIIT — manter as instalacdes, os equipamentos € os utensilios em condigdes de manutengao
adequadas para a finalidade a que se destinam;

X1V — comunicar ao SIM:
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a) com antecedéncia de, no minimo, cinco dias uteis, a pretensdo de realizar atividades de
abate em dias adicionais a sua regularidade operacional, com vistas a avaliacao da autorizacao,
quando se tratar de estabelecimento sob carater de inspecao permanente;

b) sempre que requisitado, a escala de trabalho do estabelecimento, que contera a natureza
das atividades a serem realizadas e os horérios de inicio e de provavel conclusdo, quando se
tratar de estabelecimento sob inspe¢do em carater periodico ou, quando se tratar de
estabelecimento sob inspe¢do em carater permanente, para as demais atividades, exceto de abate;
e

¢) a paralisag¢do ou o reinicio, parcial ou total, das atividades industriais;

XV — apresentar ao SIM, quando solicitado, os documentos relacionados ao controle de
qualidade do estabelecimento.

Art. 53 Os estabelecimentos devem apresentar os documentos e as informagdes solicitados
pelo SIM, de natureza fiscal ou analitica, ¢ os registros de controle de recepgdo, estoque,
producdo, expedi¢do ou quaisquer outros necessarios as atividades de inspegao e fiscalizagao.

Art. 54 Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico na conducao dos trabalhos
de natureza higi€nico-sanitaria e tecnoldgica, cuja formacdo profissional deverd atender ao
disposto em legislacdo especifica.

§ 1° O SIM devera ser comunicado sobre eventuais substitui¢des dos profissionais de que
trata o caput.

§ 2° No caso de agricultores familiares previstos na Lei Federal 11.326 de 24 de julho de
2006, os mesmos poderdo ser os responsaveis pela qualidade dos alimentos que produzirem,
somente ap0Os capacitagdo em cursos sobre boas praticas de fabricacdao aprovados pelo Servico de
Inspecao Municipal, desde que:

a) estarem instaladas em propriedade rural;
b) utilizarem mao de obra predominantemente familiar;

c) sessenta por cento, no minimo, da matéria-prima empregada nos produtos sejam
oriundas de sua propriedade;

d) ndo deter, a qualquer titulo, 4&rea maior do que quatro médulos fiscais;
e) dirija seu estabelecimento ou empreendimento com sua familia.

Art. 54 Os estabelecimentos de leite e derivados ficam obrigados a fornecer relagdo
atualizada de fornecedores de matéria-prima com os respectivos enderegos, quantidades e nomes
das propriedades rurais.

Art. 55 O estabelecimento que realize abate de animais ¢ obrigado a adotar medidas para
evitar maus tratos aos animais e aplicar agdes que visem a protecdo € ao bem-estar animal, desde
o embarque na origem até o momento do abate.

TITULO III
INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 56 O Servigo de Inspe¢do Municipal adotara como normas complementares, a este
regulamento, os procedimentos de inspe¢do e fiscalizacdo de produtos de origem animal
atualmente em vigor para a inspecdo industrial e sanitaria constantes da Legislacdo Federal.
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Pardgrafo tnico. O SIM desenvolvera programas de controle oficial com objetivo de
avaliar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos e de seus processos
produtivos.

CAPITULO I
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS

Art. 57 Nos estabelecimentos sob inspecao municipal, ¢ permitido o abate de bovinos,
bubalinos, equideos, suideos, ovinos, caprinos, aves domésticas, lagomorfos, animais exoticos,
animais silvestres, anfibios e répteis, nos termos do disposto neste Decreto e em normas
complementares.

§ 1° O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser realizado em
instalagdes e equipamentos especificos para a correspondente finalidade.

§ 2° O abate de que trata o § 1° pode ser realizado desde que seja evidenciada a completa
segregacdo entre as diferentes espécies e seus respectivos produtos durante todas as etapas do
processo operacional, respeitadas as particularidades de cada espécie, inclusive quanto a
higienizagdo das instalagdes e dos equipamentos.

Art. 57-A Os estabelecimentos de abate sdo responsaveis por garantir a identidade, a
qualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtengdo na produgdo primaria até a
recepcao no estabelecimento, incluido o transporte.

§ 1° Os estabelecimentos de abate que recebem animais oriundos da producdo primaria
devem possuir cadastro atualizado de produtores.

§ 2° Os estabelecimentos de abate que recebem animais da produgdo primaria sao
responsaveis pela implementagdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de
educagdo continuada dos produtores."

Art. 58 O recebimento de animais para abate em qualquer dependéncia do estabelecimento
deve ser feito com prévio conhecimento do SIM.

Art. 59 Por ocasido do recebimento e do desembarque dos animais, o estabelecimento deve
verificar os documentos de transito previstos em normas especificas, com vistas a assegurar a
procedéncia dos animais.

Paragrafo unico. E vedado o abate de animais desacompanhados de documentos de
transito.

Art. 60 Os animais, respeitadas as particularidades de cada espécie, devem ser
desembarcados ¢ alojados em instalagdes apropriadas e exclusivas, onde aguardardo avaliagdao
pelo SIM.

Paragrafo unico. Os animais que chegarem em veiculos transportadores lacrados por
determinagdes sanitarias, conforme defini¢do do 6rgao de saude animal competente, poderao ser
desembarcados somente na presenga de um servidor do SIM.

Art. 61 O estabelecimento é obrigado a adotar medidas para evitar maus tratos aos animais
e aplicar acdes que visem a protecdo e ao bem-estar animal, desde o embarque na origem até o
momento do abate.

Art. 62 O estabelecimento deve apresentar, previamente ao abate, a programacao de abate e
a documentacao referente a identificacdo, ao manejo e a procedéncia dos lotes e as demais
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informacdes previstas em legislacdo especifica para a verificacdo das condicdes fisicas e
sanitarias dos animais pelo SIM.

§ 1° Nos casos de suspeita de uso de substancias proibidas ou de falta de informagdes sobre
o cumprimento do prazo de caréncia de produtos de uso veterinario, o SIM podera apreender os
lotes de animais ou os produtos, proceder a coleta de amostras e adotar outros procedimentos que
respaldem a decisdo acerca de sua destinagao.

§ 2° Sempre que o SIM julgar necessario, os documentos com informacdes de interesse
sobre o lote devem ser disponibilizados com, no minimo, vinte e quatro horas de antecedéncia.

Art. 63 E obrigatéria a realizagio do exame ante mortem dos animais destinados ao abate
por servidor competente do SIM.

§ 1° O exame de que trata o caput compreende a avaliagdo documental, do comportamento
e do aspecto do animal e dos sintomas de doencas de interesse para as areas de satide animal e de
saude publica, atendido o disposto neste Decreto e em normas complementares.

§ 2° Qualquer caso suspeito implica a identificacdo e o isolamento dos animais envolvidos.
Quando necessario, se procedera ao isolamento de todo o lote.

§ 3° Os casos suspeitos serdo submetidos a avaliagdo por Auditor-Fiscal
Agropecuario/Médico Veterinario do Servigo de Inspe¢ao Municipal, que pode compreender
exame clinico, necropsia ou outros procedimentos com o fim de diagnosticar e determinar a
destinacdo, aplicando-se agdes de saude animal quando o caso exigir.

§ 4° O exame ante mortem deve ser realizado no menor intervalo de tempo possivel apos
a chegada dos animais no estabelecimento de abate.

§ 5° O exame sera repetido caso decorra periodo superior a vinte e quatro horas entre a
primeira avaliagao e o momento do abate.

§ 6° Dentre as espécies de abate de pescado, somente os anfibios e os répteis devem ser
submetidos a inspecao ante mortem.

Art. 64 Na inspe¢ao ante mortem, quando forem identificados animais suspeitos de
zoonoses ou enfermidades infectocontagiosas, ou animais que apresentem reagdo inconclusiva
ou positiva em testes diagnosticos para essas enfermidades, o abate deve ser realizado em
separado dos demais animais, adotadas as medidas profilaticas cabiveis.

Paragrafo tinico. No caso de suspeita de doengas ndo previstas neste Decreto ou em normas
complementares, o abate deve ser realizado também em separado, para melhor estudo das lesdes
e verificagdes complementares.

Art. 65 Quando houver suspeita de doengas infectocontagiosas de notificagdo imediata
determinada pelo servigo oficial de satide animal, além das medidas ja estabelecidas, cabe ao
SIM:

I - notificar o servigo oficial de saide animal, primeiramente na area de jurisdicdo do
estabelecimento;

IT - isolar os animais suspeitos ¢ manter o lote sob observacdo enquanto ndao houver
defini¢do das medidas epidemiologicas de satide animal a serem adotadas; e

IIT - determinar a imediata desinfec¢do dos locais, dos equipamentos e dos utensilios que
possam ter entrado em contato com os residuos dos animais ou qualquer outro material que possa
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ter sido contaminado, atendidas as recomendacdes estabelecidas pelo servigo oficial de satde
animal.

Art. 66 Quando no exame ante mortem forem constatados casos isolados de doengas ndo
contagiosas que permitam o aproveitamento condicional ou impliquem a condenagdo total do
animal, este deve ser abatido por ultimo ou em instalagdes especificas para este fim.

Art. 67 As fémeas em gestacao adiantada ou com sinais de parto recente, ndo portadoras de
doenca infectocontagiosa, podem ser retiradas do estabelecimento para melhor aproveitamento,
observados os procedimentos definidos pelo servigo de satide animal.

Paragrafo tnico. As fémeas com sinais de parto recente ou aborto somente poderdo ser
abatidas ap6s no minimo dez dias, contados da data do parto, desde que ndo sejam portadoras de
doenga infectocontagiosa, caso em que serdo avaliadas de acordo com este Decreto e com as
normas complementares.

Art. 68 Os animais de abate que apresentem hipotermia ou hipertermia podem ser
condenados, levando-se em consideragdo as condi¢des climdticas, de transporte e os demais
sinais clinicos apresentados, conforme dispdem normas complementares.

Paragrafo Uinico. O disposto no caput ndo se aplica aos animais pecilotérmicos.

Art. 69 A existéncia de animais mortos ou impossibilitados de locomog¢ao em veiculos
transportadores que estejam nas instalagdes para recep¢do e acomodagdo de animais ou em
qualquer dependéncia do estabelecimento deve ser imediatamente levada ao conhecimento do
SIM, para que sejam providenciados a necrdpsia ou o abate de emergéncia e sejam adotadas as
medidas que se fagcam necessarias, respeitadas as particularidades de cada espécie.

§ 1° O lote de animais no qual se verifique qualquer caso de morte natural s6 deve ser
abatido depois do resultado da necropsia.

§ 2° No caso de abate de aves, a realizacdo da necrdpsia serd compulsdria sempre que a
mortalidade registrada nas informacdes sanitarias da origem do lote de animais for superior
aquela estabelecida nas normas complementares ou quando houver suspeita clinica de
enfermidades, a critério do Agropecuario/Médico Veterindrio do Servigo de Inspecdo Municipal,
com formagao em Medicina Veterinaria.

Art. 70 As carcagas de animais que tenham morte acidental nas dependéncias do
estabelecimento, desde que imediatamente sangrados, podem ser destinadas ao aproveitamento
condicional ap6s exame post mortem, a critério do Auditor-Fiscal Agropecuario/Médico
Veterindrio do Servigo de Inspe¢do Municipal, com formacao em Medicina Veterindria.

Art. 71 Quando o SIM autorizar o transporte de animais mortos ou agonizantes para o local
onde sera realizada a necropsia, deve ser utilizado veiculo ou contentor apropriado, impermeével
e que permita desinfeccdo logo apos seu uso.

§ 1° No caso de animais mortos com suspeita de doenca infectocontagiosa, deve ser feito o
tamponamento das aberturas naturais do animal antes do transporte, de modo a ser evitada a
disseminagao das secrecoes ¢ excregoes.

§ 2° Confirmada a suspeita, o animal morto e os seus residuos devem ser:
I — incinerados;
IT - autoclavados em equipamento proprio; ou

IIT - submetidos a tratamento equivalente, que assegure a destrui¢do do agente.
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§ 3° Concluidos os trabalhos de necropsias, o veiculo ou contentor utilizado no transporte,
o piso da dependéncia e todos os equipamentos e utensilios que entraram em contato com o
animal devem ser lavados e desinfetados.

Art. 72 As necrdpsias, independentemente de sua motivagdo, devem ser realizadas em
local especifico e os animais e seus residuos serdo destinados nos termos do disposto neste
Decreto e nas normas complementares.

Art. 73 O SIM levara ao conhecimento do servico oficial de saude animal o resultado das
necropsias que evidenciarem doengas infectocontagiosas e remeterd, quando necessario, material
para diagnoéstico, conforme legislagdao de satde animal.

SECAOII
DO ABATE DOS ANIMAIS
Art. 74 Nenhum animal pode ser abatido sem autorizacao do SIM.

Art. 75 E proibido o abate de animais que ndo tenham permanecido em descanso, jejum e
dieta hidrica, respeitadas as particularidades de cada espécie e as situagdes emergenciais que
comprometem o bem-estar animal.

Paragrafo unico. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento estabelecera
parametros referentes ao descanso, ao jejum e a dieta hidrica dos animais em normas
complementares.

Art. 76 Podera ser permitido o abate de suideos castrados por meio de métodos ndo
cirargicos, desde que o processo seja aprovado pelo o6rgdo competente do Ministério da
Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

SUBSECAO 1
DO ABATE DE EMERGENCIA

Art. 77 Os animais que chegam ao estabelecimento em condigdes precéarias de saude,
impossibilitados ou ndo de atingirem a dependéncia de abate por seus proprios meios, € 0s que
foram excluidos do abate normal apos exame ante mortem, devem ser submetidos ao abate de
emergencia.

Paragrafo unico. As situagdes de que trata o caput compreendem animais doentes, com
sinais de doengas infectocontagiosas de notificagdo imediata, agonizantes, contundidos, com
fraturas, hemorragia, hipotermia ou hipertermia, impossibilitados de locomog¢ao, com sinais
clinicos neuroldgicos e outras condi¢des previstas em normas complementares.

Art. 78 E proibido o abate de emergéncia na auséncia de Auditor-Fiscal
Agropecuario/Médico Veterinario do Servico de Inspe¢ao Municipal.

Art. 79 O SIM deve coletar material dos animais destinados ao abate de emergéncia que
apresentem sinais clinicos neuroldgicos e enviar aos laboratorios oficiais para fins de diagnéstico
e adotar outras a¢des determinadas na legislacdo de satde animal.

Art. 80 Animais com sinais clinicos de paralisia decorrente de alteracdes metabdlicas ou
patologicas devem ser destinados ao abate de emergéncia.
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Pardgrafo unico. No caso de paralisia decorrente de alteracdes metabolicas, ¢ permitido
retirar os animais do estabelecimento para tratamento, observados os procedimentos definidos
pela legislacdo de satide animal.

Art. 81 Nos casos de duvida no diagndstico de processo septicémico, o SIM deve realizar
coleta de material para andlise laboratorial, principalmente quando houver inflamag¢ao dos
intestinos, do ubere, do utero, das articulagdes, dos pulmodes, da pleura, do peritonio ou das
lesdes supuradas e gangrenosas.

Art. 82 Sdo considerados improprios para consumo humano os animais que, abatidos de
emergéncia, se enquadrem nos casos de condenacdo previstos neste Decreto ou em normas
complementares.

Art. 83 As carcacas de animais abatidos de emergéncia que nao foram condenadas podem
ser destinadas ao aproveitamento condicional ou, ndo havendo qualquer comprometimento
sanitario, serdo liberadas, conforme previsto neste Decreto ou em normas complementares.

SUBSECAO II
DO ABATE NORMAL

Art. 84 S6 ¢ permitido o abate de animais com o emprego de métodos humanitarios,
utilizando-se de prévia insensibilizagdo, baseada em principios cientificos, seguida de imediata
sangria.

§ 1° Os métodos empregados para cada espécie animal serdo estabelecidos em normas
complementares.

§ 2° E facultado o abate de animais de acordo com preceitos religiosos, desde que seus
produtos sejam destinados total ou parcialmente ao consumo por comunidade religiosa que os
requeira ou ao comércio internacional com paises que facam essa exigéncia.

Art. 85 Antes de chegar a dependéncia de abate, os animais devem passar por banho de
aspersao com agua suficiente ou processo equivalente para promover a limpeza e a remogao de
sujidades, respeitadas as particularidades de cada espécie.

Art. 86 A sangria deve ser a mais completa possivel e realizada com o animal suspenso
pelos membros posteriores ou com o emprego de outro método aprovado pelo Departamento de
Inspecdo de Produtos de Origem Animal.

Paragrafo unico. Nenhuma manipulagdo pode ser iniciada antes que o sangue tenha
escoado o maximo possivel, respeitado o periodo minimo de sangria previsto em normas
complementares.

Art. 87 As aves podem ser depenadas:
I -aseco;
IT - ap6s escaldagem em agua previamente aquecida e com renovagao continua; ou

IIT - por outro processo autorizado pelo Departamento de Inspe¢do de Produtos de Origem
Animal.

Art. 88 Sempre que for entregue para o consumo com pele, ¢ obrigatoria a depilagao
completa de toda a carcaca de suideos pela prévia escaldagem em 4agua quente ou processo
similar aprovado pelo Departamento de Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal.
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§ 1° A operacdo depilatéria pode ser completada manualmente ou com a utilizagdo de
equipamento apropriado e as carcagas devem ser lavadas apds a execucdo do processo.

§ 2° E proibido o chamuscamento de suideos sem escaldagem e depilacdo prévias.
§ 3° E obrigatdria a renovagao continua da dgua nos sistemas de escaldagem dos suideos.

§ 4° Pode ser autorizado o emprego de coadjuvantes de tecnologia na dgua de escaldagem,
conforme critérios definidos pelo Departamento de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal.

Art. 89 Quando forem identificadas deficiéncias no curso do abate, o SIM podera
determinar a interrupc¢ao do abate ou a reducdo de sua velocidade.

Art. 90 A evisceracdo deve ser realizada em local que permita pronto exame das visceras,
de forma que ndo ocorram contaminagoes.

§ 1° Caso ocorra retardamento da evisceracdao, as carcacas € visceras serdo julgadas de
acordo com o disposto em normas complementares.

§ 2° O SIM deve aplicar as medidas estabelecidas na Secdo I, do Capitulo I, do Titulo V,
no caso de contaminagao das carcagas e dos 6rgdos no momento da evisceragao.

Art. 91 Deve ser mantida a correspondéncia entre as carcacas, as partes das carcagas e suas
respectivas visceras até¢ o término do exame post mortem pelo SIM, observado o disposto em
norma complementar.

§ 1° E vedada a realizagio de operagdes de toalete antes do término do exame post
mortem.

§ 2° E de responsabilidade do estabelecimento a manuten¢do da correlagdo entre a carcaca
e as visceras e o sincronismo entre estas nas linhas de inspecao.

Art. 92 A insuflagdo ¢ permitida como método auxiliar no processo tecnoldgico da esfola e
desossa das espécies de abate.

§ 1° O ar utilizado na insufla¢do deve ser submetido a um processo de purificagao de forma
que garanta a sua qualidade fisica, quimica e microbioldgica final.

§ 2° E permitida a insuflagdo dos pulmdes para atender as exigéncias de abate segundo
preceitos religiosos.

Art. 93 Todas as carcagas, as partes das carcagas, os O0rgaos e as visceras devem ser
previamente resfriados ou congelados, dependendo da especificacdo do produto, antes de serem
armazenados em camaras frigorificas onde ja se encontrem outras matérias-primas.

Paragrafo unico. E obrigatorio o resfriamento ou o congelamento dos produtos de que trata
o caput previamente ao seu transporte.

Art. 94 As carcacas ou as partes das carcacas, quando submetidas a processo de
resfriamento pelo ar, devem ser penduradas em camaras frigorificas, respeitadas as
particularidades de cada espécie, e dispostas de modo que haja suficiente espago entre cada peca
e entre elas e as paredes, as colunas e os pisos.

Paragrafo tnico. E proibido depositar carcagas e produtos diretamente sobre o piso.

Art. 95 O SIM deve verificar o cumprimento dos procedimentos de desinfeccdo de
dependéncias e equipamentos na ocorréncia de doengas infectocontagiosas, para evitar
contaminagoes cruzadas.
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Art. 96 E obrigatoria a remogdo, a segregacio e a inutilizagio dos Materiais Especificados
de Risco — MER para encefalopatias espongiformes transmissiveis de todos os ruminantes
destinados ao abate.

§ 1° Os procedimentos de que trata o caput devem ser realizados pelos estabelecimentos,
observado o disposto em normas complementares.

§ 2° A especificagdo dos orgdos, das partes ou dos tecidos animais classificados como
MER sera realizada pela legislagdo de satide animal.

§ 3° E vedado o uso dos MER para alimenta¢do humana ou animal, sob qualquer forma.

Art. 97 Nos procedimentos de inspecdo post mortem, o Auditor-Fiscal
Agropecuario/Médico Veterinario do Servigo de Inspecdo Municipal, pode ser assistido por
servidores do Servigo de Inspe¢do Municipal e auxiliares de inspe¢do devidamente capacitados.

Paréagrafo unico. A equipe de inspe¢ao deve ser suficiente para a execucao das atividades,
conforme estabelecido em normas complementares.

Art. 98 A inspe¢ao post mortem consiste no exame da carcaga, das partes da carcaga, das
cavidades, dos orgdos, dos tecidos e dos linfonodos, realizado por visualizagdo, palpagao,
olfacdo e incisdo, quando necessario, e demais procedimentos definidos em normas
complementares especificas para cada espécie animal.

Art. 99 Todos os 6rgdos e as partes das carcagas devem ser examinados na dependéncia de
abate, imediatamente depois de removidos das carcacgas, assegurada sempre a correspondéncia
entre eles.

Art. 100 As carcagas, as partes das carcagas e os Orgdos que apresentem lesdes ou
anormalidades que ndao tenham implicacdes para a carcaga e para os demais 6rgaos podem ser
condenados ou liberados nas linhas de inspecdo, observado o disposto em normas
complementares.

Art. 101 Toda carcaca, partes das carcagas e dos 6rgdos, examinados nas linhas de
inspe¢do, que apresentem lesdes ou anormalidades que possam ter implicacdes para a carcaga e
para os demais 6rgaos devem ser desviados para o Departamento de Inspe¢do Final para que
sejam examinados, julgados e tenham a devida destinagdo.

§ 1° O julgamento e o destino das carcagas, das partes das carcagas e dos Orgdos sdo
atribui¢des do Auditor-Fiscal Agropecudrio/Médico Veterinario do Servigo de Inspegao
Municipal.

§ 2° Quando se tratar de doengas infectocontagiosas, o destino dado aos 6rgdos serd similar
aquele dado a respectiva carcaga.

§ 3° As carcagas, as partes das carcagas e os 6rgaos condenados devem ficar retidos pelo
SIM e serem removidos do Departamento de Inspec¢ao Final por meio de tubulagdes especificas,
carrinhos especiais ou outros recipientes apropriados e identificados para este fim.

§ 4° O material condenado deve ser desnaturado ou apreendido pelo SIM quando ndo possa
ser processado no dia do abate ou nos casos em que for transportado para transformagdo em
outro estabelecimento.

Art. 102 Sao proibidas a remog¢do, a raspagem ou qualquer pratica que possa mascarar
lesdes das carcagas ou dos 6rgaos, antes do exame pelo SIM.
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Art. 103 As carcagas julgadas em condigdes de consumo devem receber as marcas oficiais
previstas neste Decreto, sob supervisdo do SIM.

Paragrafo tinico. Serd dispensada a aplica¢do do carimbo a tinta nos quartos das carcagas
de bovideos e suideos em estabelecimentos que realizam o abate e a desossa na mesma unidade
industrial, observados os procedimentos definidos em normas complementares.

Art. 104 Sempre que requerido pelos proprietarios dos animais abatidos, o SIM
disponibilizard, nos estabelecimentos de abate, laudo em que constem as eventuais enfermidades
ou patologias diagnosticadas nas carcagas, mesmo em caradter presuntivo, durante a inspegao
sanitaria e suas destinagdes.

Art. 105. Durante os procedimentos de inspe¢ao ante mortem ¢ post mortem, o
julgamento dos casos ndo previstos neste Decreto fica a critério do SIM, que deve direcionar
suas agoes principalmente para a preservacao da inocuidade do produto, da satde publica e da
satde animal.

Paragrafo unico. O SIM coletard material, sempre que necessario, e encaminhard para
analise laboratorial para confirmagao diagnostica.

Art. 106 As carcacas, as partes das carcacas e os Orgdos que apresentem abscessos
multiplos ou disseminados com repercussdo no estado geral da carcaga devem ser condenadas,
observando-se, ainda, o que segue:

I - devem ser condenados carcagas, partes das carcagas ou 0rgaos que sejam contaminados
acidentalmente com material purulento;

IT - devem ser condenadas as carcagas com alteracdes gerais como caquexia, anemia ou
ictericia decorrentes de processo purulento;

IIT - devem ser destinadas ao aproveitamento condicional pelo uso do calor as carcagas que
apresentem abscessos multiplos em 6rgdos ou em partes, sem repercussdo no seu estado geral,
depois de removidas e condenadas as dreas atingidas;

IV - podem ser liberadas as carcacas que apresentem abscessos multiplos em um tnico
orgdo ou parte da carcaca, com excecao dos pulmdes, sem repercussdao nos linfonodos ou no seu
estado geral, depois de removidas e condenadas as areas atingidas; e

V - podem ser liberadas as carcagas que apresentem abscessos localizados, depois de
removidos e condenados os 6rgdos e as areas atingidas.

Art. 107 As carcagas devem ser condenadas quando apresentarem lesdes generalizadas ou
localizadas de actinomicose ou actinobacilose nos locais de eleicdo, com repercussao no seu
estado geral, observando-se ainda o que segue:

I - quando as lesdes sdo localizadas e afetam os pulmdes, mas sem repercussao no estado
geral da carcaca, permite-se o aproveitamento condicional desta para esterilizagdo pelo calor,
depois de removidos e condenados os 6rgaos atingidos;

I - quando a lesdo ¢ discreta e limitada a lingua afetando ou nao os linfonodos
correspondentes, permite-se o aproveitamento condicional da carne de cabeca para esterilizagdo
pelo calor, depois de removidos e condenados a lingua e seus linfonodos;

IIT - quando as lesdes sdo localizadas, sem comprometimento dos linfonodos e de outros
orgdos, e a carcacga encontrar-se em bom estado geral, esta pode ser liberada para o consumo,
depois de removidas e condenadas as areas atingidas; e
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IV - devem ser condenadas as cabegas com lesdes de actinomicose, exceto quando a lesdo
Ossea for discreta e estritamente localizada, sem supuragdo ou trajetos fistulosos.

Art. 108 As carcacas de animais acometidos de afec¢des extensas do tecido pulmonar, em
processo agudo ou cronico, purulento, necrotico, gangrenoso, fibrinoso, associado ou ndo a
outras complicagdes e com repercussao no estado geral da carcaga devem ser condenadas.

§ 1° A carcaga de animais acometidos de afec¢des pulmonares, em processo agudo ou em
fase de resolucdo, abrangido o tecido pulmonar e a pleura, com exsudato e com repercussao na
cadeia linfatica regional, mas sem repercussdo no estado geral da carcaga, deve ser destinada ao
aproveitamento condicional pelo uso do calor.

§ 2° Nos casos de aderéncias pleurais sem qualquer tipo de exsudato, resultantes de
processos patologicos resolvidos e sem repercussdo na cadeia linfatica regional, a carcaga pode
ser liberada para o consumo, apds a remocgao das areas atingidas.

§ 3° Os pulmdes que apresentem lesdes patologicas de origem inflamatoéria, infecciosa,
parasitaria, traumatica ou pré-agonica devem ser condenados, sem prejuizo do exame das
caracteristicas gerais da carcaca.

Art. 109 As carcagas de animais que apresentem septicemia, piemia, toxemia ou indicios
de viremia, cujo consumo possa causar infec¢do ou intoxicagao alimentar devem ser condenadas.

Paragrafo tnico. Incluem-se, mas ndo se limitam as afeccdes de que trata o caput , os
casos de:

I - inflamagao aguda da pleura, do peritonio, do pericardio e das meninges;
IT - gangrena, gastrite e enterite hemorragica ou cronica;

III — metrite;

IV — poliartrite;

V - flebite umbilical;

VI - hipertrofia generalizada dos nddulos linfaticos; e

VII - rubefagao difusa do couro.

Art. 110 As carcagas e os 0rgdos de animais com sorologia positiva para brucelose devem
ser condenados, quando estes estiverem em estado febril no exame ante mortem.

§ 1° Os animais reagentes positivos a testes diagndsticos para brucelose devem ser abatidos
separadamente.

§ 2°As carcagas dos suinos, dos caprinos, dos ovinos e dos bufalos, reagentes positivos ou
ndo reagentes a testes diagnosticos para brucelose, que apresentem lesdo localizada, devem ser
destinadas ao aproveitamento condicional pelo uso do calor, depois de removidas e condenadas
as areas atingidas.

§ 3°As carcagas dos bovinos e dos equinos, reagentes positivos ou ndo reagentes a testes
diagndsticos para brucelose, que apresentem lesao localizada, podem ser liberadas para consumo
em natureza, depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

§ 4° Os animais reagentes positivos a testes diagndsticos para brucelose, na auséncia de
lesdes indicativas, podem ter suas carcagas liberadas para consumo em natureza.
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§ 5° Nas hipoteses dos §2°, §3° e §4°, devem ser condenados os 6rgdos, o ubere, o trato
genital e o sangue.

Art. 111 As carcagas e os 6rgdos de animais em estado de caquexia devem ser condenados.

Art. 112 As carcagas de animais acometidos de carbunculo hematico devem ser
condenadas, incluidos peles, chifres, cascos, pelos, 6rgaos, conteudo intestinal, sangue e gordura,
impondo-se a imediata execucao das seguintes medidas:

I - ndo podem ser evisceradas as carcacas de animais com suspeita de carbuinculo
hematico;

IT - quando o reconhecimento ocorrer depois da evisceracao, impde-se imediatamente a
desinfeccao de todos os locais que possam ter tido contato com residuos do animal, tais como

areas de sangria, pisos, paredes, plataformas, facas, serras, ganchos, equipamentos em geral,
uniformes dos funciondrios e qualquer outro material que possa ter sido contaminado;

IIT - uma vez constatada a presenga de carbunculo, o abate deve ser interrompido e a
desinfec¢do deve ser iniciada imediatamente;

IV - recomenda-se, para desinfec¢do, o emprego de solucdo de hidroxido de sodio a 5%
(cinco por cento), hipoclorito de s6dio a 1% (um por cento) ou outro produto com eficacia
comprovada;

V - devem ser tomadas as precaugdes necessarias em relacdo aos funcionarios que
entraram em contato com o material carbunculoso, aplicando-se as regras de higiene e
antissepsia pessoal com produtos de eficacia comprovada, devendo ser encaminhados ao servigo
médico como medida de precaugao;

VI - todas as carcagas, as partes das carcagas, inclusive pele, cascos, chifres, 6rgaos e seu
conteudo que entrem em contato com animais ou material infeccioso devem ser condenados; e

VII - a 4gua do tanque de escaldagem de suinos por onde tenha passado animal
carbunculoso deve ser desinfetada e imediatamente removida para a rede de efluentes industriais.

Art. 113 As carcagas e os 6rgdos de animais acometidos de carbunculo sintomatico devem
ser condenados.

Art. 114 As carcacas de animais devem ser condenadas quando apresentarem alteragdes
musculares acentuadas e difusas e quando existir degenerescéncia do miocardio, do figado, dos
rins ou reagdo do sistema linfatico, acompanhada de alteragdes musculares.

§ 1° Devem ser condenadas as carcagas cujas carnes se apresentem flacidas, edematosas,
de coloracdo palida, sanguinolenta ou com exsudagao.

§ 2° A critério do SIF, podem ser destinadas a salga, ao tratamento pelo calor ou a
condenacdo as carcagas com alteragdes por estresse ou fadiga dos animais.

Art. 115 As carcagas, as partes das carcacas e os 6Orgdos com aspecto repugnante,
congestos, com coloracao anormal ou com degeneragdes devem ser condenados.

Paréagrafo tinico. Sao também condenadas as carcagas em processo putrefativo, que exalem
odores medicamentosos, urinarios, sexuais, excrementicios ou outros considerados anormais.

Art. 116 As carcagas e os 6rgdos sanguinolentos ou hemorrdgicos, em decorréncia de
doengas ou afeccdes de carater sistémico, devem ser condenados.
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Paragrafo Unico. A critério do SIM devem ser condenados ou destinados ao tratamento pelo
calor as carcagas e os 6rgaos de animais mal sangrados.

Art. 117 Os figados com cirrose atrofica ou hipertrofica devem ser condenados.

Paragrafo unico. Podem ser liberadas as carcagas no caso do caput, desde que ndo estejam
comprometidas.

Art. 118 Os orgdos com alteragdes como congestdo, infartos, degeneracdo gordurosa,
angiectasia, hemorragias ou coloracdo anormal, relacionados ou ndo a processos patoldgicos
sistémicos devem ser condenados.

Art. 119 As carcagas, as partes das carcagas € os 0rgaos que apresentem area extensa de
contaminagdo por conteudo gastrintestinal, urina, leite, bile, pus ou outra contaminacdo de
qualquer natureza devem ser condenados quando ndo for possivel a remogao completa da area
contaminada.

§ 1° Nos casos em que ndo seja possivel delimitar perfeitamente as areas contaminadas,
mesmo apoOs a sua remog¢ao, as carcagas, as partes das carcagas, os 0rgaos ou as visceras devem
ser destinados a esterilizagao pelo calor.

§ 2° Quando for possivel a remogao completa da contaminagdo, as carcagas, as partes das
carcacas, os 0rgaos ou as visceras podem ser liberados.

§ 3° Podera ser permitida a retirada da contaminagdo sem a remoc¢do completa da area
contaminada, conforme estabelecido em normas complementares.

Art. 120 As carcagas de animais que apresentem contusdo generalizada ou multiplas
fraturas devem ser condenadas.

§ 1° As carcacas que apresentem lesdes extensas, sem que tenham sido totalmente
comprometidas, devem ser destinadas ao tratamento pelo calor depois de removidas e
condenadas as areas atingidas.

§ 2° As carcacas que apresentem contusdo, fratura ou luxacdo localizada podem ser
liberadas depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 121 As carcagas que apresentem edema generalizado no exame post mortem devem
ser condenadas.

Paragrafo unico. Nos casos discretos e localizados, as partes das carcagas e dos 6rgaos que
apresentem infiltragdes edematosas devem ser removidas e condenadas.

Art. 122 As carcagas e os 6rgaos de animais parasitados por Oesophagostomum sp
(esofagostomose) devem ser condenados quando houver caquexia.

Paragrafo unico. Os intestinos ou suas partes que apresentem nodulos em pequeno niimero
podem ser liberados.

Art. 123 Os pancreas infectados por parasitas do género Eurytrema, causadores de
euritrematose devem ser condenados.

Art. 124 As carcagas e os o0rgaos de animais parasitados por Fasciola hepatica devem ser
condenados quando houver caquexia ou ictericia.

Paragrafo tnico. Quando a lesdo for circunscrita ou limitada ao figado, sem repercussdo no
estado geral da carcaca, este 6rgao deve ser condenado e a carcaga podera ser liberada.

Art. 125 Os fetos procedentes do abate de fémeas gestantes devem ser condenados.
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Art. 126 As linguas que apresentem glossite devem ser condenadas.

Art. 127 As carcacas e os orgdos de animais que apresentem cisto hidatico devem ser
condenados quando houver caquexia.

Paragrafo Unico. Os 6rgdos que apresentem lesdes periféricas, calcificadas e circunscritas
podem ser liberados depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 128 As carcacas e os Orgdos de animais que apresentem ictericia devem ser
condenados.

Paragrafo Unico. As carcagas de animais que apresentem gordura de cor amarela decorrente
de fatores nutricionais ou caracteristicas raciais podem ser liberadas.

Art. 129 As carcagas de animais em que for evidenciada intoxicagdo em virtude de
tratamento por substancia medicamentosa ou ingestdo acidental de produtos toxicos devem ser
condenadas.

Paréagrafo unico. Pode ser dado a carcaga aproveitamento condicional ou determinada sua
liberagdo para o consumo, a critério do SIM, quando a lesdo for restrita aos 6rgaos e sugestiva de
intoxicagdo por plantas toxicas.

Art. 130 Os coracdes com lesdes de miocardite, endocardite e pericardite devem ser
condenados.

§ 1° As carcagas de animais com lesdes cardiacas devem ser condenadas ou destinadas ao
tratamento pelo calor, sempre que houver repercussao no seu estado geral, a critério do SIM.

§ 2° As carcagas de animais com lesdes cardiacas podem ser liberadas, desde que ndo
tenham sido comprometidas, a critério do SIM.

Art. 131 Os rins com lesdes como nefrites, nefroses, pielonefrites, uronefroses, cistos
urinarios ou outras infeccoes devem ser condenados, devendo-se ainda verificar se estas lesoes
estdo ou ndo relacionadas a doengas infectocontagiosas ou parasitarias e se acarretaram
alteragOes na carcaca.

Paragrafo tnico. A carcaga e os rins podem ser liberados para o consumo quando suas
lesdes nao estiverem relacionadas a doengas infectocontagiosas, dependendo da extensdao das
lesdes, depois de removidas e condenadas as areas atingidas do 6rgao.

Art. 132 As carcagas que apresentem lesdes inespecificas generalizadas em linfonodos de
distintas regides, com comprometimento do seu estado geral, devem ser condenadas.

§ 1° No caso de lesdes inespecificas progressivas de linfonodos, sem repercussao no estado
geral da carcaga, condena-se a area de drenagem destes linfonodos, com o aproveitamento
condicional da carcaga para esterilizagdo pelo calor.

§ 2° No caso de lesdes inespecificas discretas e circunscritas de linfonodos, sem
repercussdo no estado geral da carcaca, a area de drenagem deste linfonodo deve ser condenada,
liberando-se o restante da carcaga, depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 133 As carcagas e os o0rgdos de animais magros livres de qualquer processo patoldgico
podem ser destinados ao aproveitamento condicional, a critério do SIM.

Art. 134 As carcagas e os Orgdos de animais que apresentem mastite devem ser
condenadas, sempre que houver comprometimento sistémico.
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§ 1° As carcacas e os 6rgaos de animais que apresentem mastite aguda, quando nao houver
comprometimento sistémico, depois de removida e condenada a glandula mamadria, serdo
destinadas a esterilizacdo pelo calor.

§ 1°-A As carcagas e os 6rgdos de animais que apresentem mastite cronica, quando nao
houver comprometimento sist€émico, depois de removida e condenada a glandula mamaria,
podem ser liberados.

§ 3° As glandulas mamarias que apresentem mastite ou sinais de lactacdo e as de animais
reagentes a brucelose devem ser condenadas.

§ 4° O aproveitamento da glandula mamadria para fins alimenticios pode ser permitido,
depois de liberada a carcaca.

Art. 135 As partes das carcagas, os 6rgaos e as visceras invadidos por larvas (miiases)
devem ser condenados.

Art. 136 Os figados com necrobacilose nodular devem ser condenados.

Paragrafo unico. Quando a lesdo coexistir com outras alteragdes que levem ao
comprometimento da carcaga, esta e os 6rgaos também devem ser condenados.

Art. 137 As carcagas de animais com neoplasias extensas, com ou sem metastase e com ou
sem comprometimento do estado geral, devem ser condenadas.

§ 1° Deve ser condenado todo 6rgao ou parte de carcaga atingidos pela neoplasia.
g p g p P

§ 2° Quando se tratar de lesdes neopldsicas discretas e localizadas, e sem
comprometimento do estado geral, a carcaga pode ser liberada para o consumo depois de
removidas e condenadas as partes e os 6rgaos comprometidos.

Art. 138 Os orgdos e as partes que apresentem parasitoses nao transmissiveis ao homem
devem ser condenados, podendo a carcaga ser liberada, desde que ndo tenha sido comprometida.

Art. 139 As carcagas de animais que apresentem sinais de parto recente ou de aborto, desde
que ndo haja evidéncia de infeccdo, devem ser destinadas ao aproveitamento condicional pelo
uso do calor, devendo ser condenados o trato genital, o iibere e o sangue destes animais.

Art. 140 As carcagas com infeccdo intensa por Sarcocystis spp (sarcocistose) devem ser
condenadas.

§ 1° Entende-se por infecgdo intensa a presenga de cistos em incisdes praticadas em varias
partes da musculatura.

§ 2° Entende-se por infec¢do leve a presenca de cistos localizados em um tnico ponto da
carcaca ou do oOrgdo, devendo a carcaga ser destinada ao cozimento, apds remocao da area
atingida.

Art. 141 As carcagas de animais com infestacdo generalizada por sarna, com
comprometimento do seu estado geral devem ser condenadas.

Pardgrafo unico. A carcaga pode ser liberada quando a infestagdo for discreta e ainda
limitada, depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

Art. 142 Os figados que apresentem lesdo generalizada de telangiectasia maculosa devem
ser condenados.

Parédgrafo unico. Os figados que apresentem lesdes discretas podem ser liberados depois de
removidas e condenadas as areas atingidas.
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Art. 143 As carcagas de animais com tuberculose devem ser condenadas quando:
I - no exame ante mortem o animal esteja febril;
II - sejam acompanhadas de caquexia;

IIT - apresentem lesdes tuberculdsicas nos musculos, nos 0ssos, nas articulagdes ou nos
linfonodos que drenam a linfa destas partes;

IV - apresentem lesdes caseosas concomitantes em Orgdos ou serosas do térax e do
abdomen;

V - apresentem lesoes miliares ou perlaceas de parénquimas ou serosas;

VI - apresentem lesdes multiplas, agudas e ativamente progressivas, identificadas pela
inflamacdo aguda nas proximidades das lesdes, necrose de liquefagdo ou presenca de tubérculos
jovens;

VII - apresentem linfonodos hipertrofiados, edemaciados, com caseificacdo de aspecto
raiado ou estrelado em mais de um local de elei¢ao; ou

VIII - existam lesdes caseosas ou calcificadas generalizadas, e sempre que houver
evidéncia de entrada do bacilo na circulagao sistémica.

§ 1° As lesoes de tuberculose sdo consideradas generalizadas quando, além das lesdes dos
aparelhos respiratorio, digestorio e de seus linfonodos correspondentes, forem encontrados
tubérculos numerosos distribuidos em ambos os pulmdes ou encontradas lesdes no bago, nos
rins, no utero, no ovario, nos testiculos, nas capsulas suprarrenais, no cérebro ¢ na medula
espinhal ou nas suas membranas.

§ 2° Depois de removidas e condenadas as 4reas atingidas, as carcacas podem ser
destinadas a esteriliza¢do pelo calor quando:

I - os 6rgdos apresentem lesdes caseosas discretas, localizadas ou encapsuladas, limitadas a
linfonodos do mesmo 6rgao;

I - os linfonodos da carcaca ou da cabeca apresentem lesdes caseosas discretas,
localizadas ou encapsuladas; e

IIT - existam lesdes concomitantes em linfonodos e em oOrgdos pertencentes a mesma
cavidade.

§ 3° Carcacgas de animais reagentes positivos a teste de diagndstico para tuberculose devem
ser destinadas a esterilizacao pelo calor, desde que ndo se enquadrem nas condigdes previstas nos
incisos [ a VIII do caput.

§ 4° A carcaca que apresente apenas uma lesdo tuberculdsica discreta, localizada e
completamente calcificada em um tnico 6rgdo ou linfonodo pode ser liberada, depois de
condenadas as areas atingidas.

§ 5° As partes das carcacas e os 0rgdos que se contaminarem com material tuberculoso, por
contato acidental de qualquer natureza, devem ser condenados.

Art. 144 Os produtos destinados ao aproveitamento condicional em decorréncia do
julgamento da inspecdo ante mortem ¢ post mortem, nos termos do disposto neste Decreto e
nas normas complementares, devem ser submetidos, a critério do SIM, a um dos seguintes
tratamentos:
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I - pelo frio, em temperatura nao superior a -10°C (dez graus Celsius negativos) por dez
dias;

IT - pelo sal, em salmoura com no minimo 24°Be (vinte e quatro graus Baumé), em pecas
de no maximo 3,5cm (trés e meio centimetros) de espessura, por no minimo vinte € um dias; ou

III - pelo calor, por meio de:

a) cozimento em temperatura de 76,6°C (setenta e seis inteiros e seis décimos de graus
Celsius) por no minimo trinta minutos;

b) fusdo pelo calor em temperatura minima de 121°C (cento e vinte e um graus Celsius); ou

¢) esterilizagdo pelo calor umido, com um valor de FO igual ou maior que trés minutos ou a
redu¢do de doze ciclos logaritmicos (12 logl0) de Clostridium botulinum, seguido de
resfriamento imediato.

§ 1° A aplicagdo de qualquer um dos tratamentos condicionais citados no caput deve
garantir a inativacao ou a destruicdo do agente envolvido.

§ 2° Podem ser utilizados processos diferentes dos propostos no caput, desde que se atinja
ao final as mesmas garantias, com embasamento técnico-cientifico e aprovacao do Departamento
de Inspe¢ao de Produtos de Origem Animal.

§ 3° Na inexisténcia de equipamento ou instalacdes especificas para aplicagdo do
tratamento condicional determinado pelo SIM, deve ser adotado sempre um critério mais
rigoroso, no proprio estabelecimento ou em outro que possua condi¢des tecnologicas para esse
fim, desde que haja efetivo controle de sua rastreabilidade e comprovacdo da aplicacdo do
tratamento condicional determinado.

Art. 145 Na inspe¢do de aves e lagomorfos, além do disposto nesta Subse¢do e em norma
complementar, aplica-se, no que couber, o disposto na Sec¢ao III deste Capitulo.

Art. 146 Nos casos em que, no ato da inspe¢ao post mortem de aves e lagomorfos se
evidencie a ocorréncia de doencgas infectocontagiosas de notificacdo imediata, determinada pela
legislagdao de saude animal, além das medidas estabelecidas no art. 93, cabe ao SIM interditar a
atividade de abate, isolar o lote de produtos suspeitos e manté-lo apreendido enquanto se aguarda
defini¢dao das medidas epidemioldgicas de saude animal a serem adotadas.

Paragrafo Unico. No caso de doencas infectocontagiosas zoonoticas, devem ser adotadas as
medidas profilaticas cabiveis, considerados os lotes envolvidos.

Art. 147 As carcacas de aves ou os 6rgdos que apresentem evidéncias de processo
inflamatério ou lesdes caracteristicas de artrite, aerossaculite, coligranulomatose, dermatose,
dermatite, celulite, pericardite, enterite, ooforite, hepatite, salpingite e sindrome ascitica devem
ser julgados de acordo com os seguintes critérios:

I - quando as lesdes forem restritas a uma parte da carcagca ou somente a um 0rgdo, apenas
as areas atingidas devem ser condenadas; ou

IT - quando a lesdo for extensa, multipla ou houver evidéncia de carater sistémico, as
carcagas e os 0rgaos devem ser condenados.

Pardgrafo unico. Para os estados anormais ou patoldgicos ndo previstos no caput a
destinagdo sera realizada a critério do SIM.
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§ 1° Para os estados anormais ou patologicos nao previstos no caput a destinagdo sera
realizada a critério do SIM.

§ 2° O critério de destinagdo de que trata o § 1° ndo se aplica aos casos de miopatias e de
discondroplasia tibial, hipdtese em que as carcagas de aves devem ser segregadas pelo
estabelecimento para destinagdo industrial.

Art. 147-A. Nos casos de fraturas, contusdes e sinais de ma sangria ocorridos no abate, por
falha operacional ou tecnologica, as carcagas de aves devem ser segregadas pelo estabelecimento
para destinacdo industrial.

Paragrafo unico. O disposto no caput ndo se aplica as contusdes extensas ou generalizadas
e aos casos de areas sanguinolentas ou hemorragicas difusas, hipdteses em que a destinagdo sera
realizada pelo SIM nas linhas de inspecao.

Art. 148 Nos casos de endoparasitoses ou de ectoparasitoses das aves, quando ndo houver
repercussao na carcaga, os 6rgaos ou as areas atingidas devem ser condenados.

Art. 149 No caso de lesdes provenientes de canibalismo, com envolvimento extensivo
repercutindo na carcaga, as carcagas e os 0rgaos devem ser condenados.

Paragrafo nico. Nao havendo comprometimento sistémico, a carcaca pode ser liberada
apos a retirada da area atingida.

Art. 150 No caso de aves que apresentem lesdes mecanicas extensas, incluidas as
decorrentes de escaldagem excessiva, as carcagas e os 0rgaos devem ser condenados.

Paragrafo unico. As lesdes superficiais determinam a condenagdo parcial com liberagdo do
restante da carcaga e dos 6rgaos.

Art. 151 As aves que apresentem alteragdes putrefativas, exalando odor sulfidrico-
amoniacal e revelando crepitacdo gasosa a palpacao ou modificacao de coloragao da musculatura
devem ser condenadas.

Art. 152 No caso de lesdes de doenca hemorragica dos coelhos, além da ocorréncia de
mixomatose, tuberculose, pseudo-tuberculose, piosepticemia, toxoplasmose, espiroquetose,
clostridiose e pasteurelose, as carcagas e os 6rgaos dos lagomorfos devem ser condenados.

Art. 153 As carcagas de lagomorfos podem ter aproveitamento parcial no caso de lesdes de
necrobacilose, aspergilose ou dermatofitose, apds a remogao das areas atingidas, desde que nao
haja comprometimento sistémico da carcaga.

Art. 154 No caso de endoparasitoses e ectoparasitoses dos lagomorfos transmissiveis ao
homem ou aos animais ou com comprometimento da carcaca, estas devem ser condenadas e
também os 6rgaos.

Paragrafo Uinico. Apenas os 6rgdos ou as areas atingidas devem ser condenados quando nao
houver comprometimento da carcaca.

SUBSECAO II
DA INSPECAO POST MORTEM DE BOVIDEOS

Art. 155 Na inspegdo de bovideos BOVINOS E BUFALOS, além do disposto nesta
Subsecdo e em norma complementar, aplica-se, no que couber, o disposto na Se¢do III deste
Capitulo.
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Art. 156 As carcagas e os Orgaos de animais com hemoglobinuria bacilar dos bovinos,
variola, septicemia hemorragica e febre catarral maligna devem ser condenados.

Art. 157 As carcacas com infeccdo intensa por Cysticercus bovis (cisticercose bovina)
devem ser condenadas.

§ 1° Entende-se por infeccdo intensa quando sdo encontrados, pelo menos, oito cistos,
viaveis ou calcificados, assim distribuidos:

I - quatro ou mais cistos em locais de eleicdo examinados na linha de inspe¢do (musculos
da mastigacdo, lingua, coracdo, diafragma e seus pilares, eséfago e figado); e

IT - quatro ou mais cistos localizados no quarto dianteiro (musculos do pescogo, do peito e
da paleta) ou no quarto traseiro (musculos do coxdo, da alcatra e do lombo), apds pesquisa no
DIF, mediante incisdes multiplas e profundas.

§ 2° Nas infeccdes leves ou moderadas, caracterizadas pela detecgcdo de cistos viaveis ou
calcificados em quantidades que ndo caracterizem a infec¢ao intensa, considerada a pesquisa em
todos os locais de elei¢do examinados na linha de inspecdo e na carcaca correspondente, esta
deve ser destinada ao tratamento condicional pelo frio ou pelo calor, apds remogao e condenagio
das éreas atingidas.

§ 3° O diafragma e seus pilares, o esofago e o figado, bem como outras partes passiveis de
infec¢do, devem receber o mesmo destino dado a carcaga.

§ 4° Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos locais de elei¢do examinados
rotineiramente devem atender ao disposto nas normas complementares.

SUBSECAO III
DA INSPECAO POST PORTEM DE EQUIDEOS

Art. 158 Na inspecdo de equideos, além do disposto nesta Subse¢do e em norma
complementar, aplica-se, no que couber, o disposto na Sec¢ao III deste Capitulo.

Parédgrafo unico. Os procedimentos para deteccao e julgamento de animais acometidos por
Trichinella spiralis (triquinelose), de que trata o art. 202, sdo aplicaveis aos equideos.

Art. 159 As carcagas e os orgdos de equideos acometidos de: meningite cérebro- espinhal,
encefalomielite infecciosa, febre tifoide, durina, mal de cadeiras, azotaria, hemoglobinuria
paroxistica, garrotilho e quaisquer outras doengas e alteragdes com lesdes inflamatdrias ou
neoplasias malignas devem ser condenados.

Art. 160 As carcacas e os orgdos devem ser condenados quando observadas lesdes
indicativas de anemia infecciosa equina.

Paragrafo inico. As carcagas de animais com sorologia positiva podem ser liberadas para
consumo, desde que nao sejam encontradas lesdes sistémicas no exame post mortem.

Art. 161 As carcagas e os 6rgaos de animais nos quais forem constatadas lesoes indicativas
de mormo devem ser condenados, observando-se os seguintes procedimentos:

I — o abate deve ser prontamente interrompido e todos os locais, 0os equipamentos € 0s
utensilios que possam ter tido contato com residuos do animal ou qualquer outro material
potencialmente contaminado serem imediatamente higienizados quando identificadas as lesdes
na inspecao post mortem, atendendo as recomendacdes estabelecidas pelo servigo oficial de
saude animal;
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I — as precaugdes necessarias devem ser tomadas em relacdo aos funciondrios que
entraram em contato com o material contaminado, com aplicagdo das regras de higiene e
antissepsia pessoal com produtos de eficacia comprovada e encaminhamento ao servigo médico;
e

IIT — todas as carcacas ou partes das carcagas, inclusive peles, cascos, 6rgdos e seu
conteudo que entraram em contato com animais ou material infeccioso devem ser condenados.

SUBSECAO IV
DA INSPECAO POST MORTEM DE OVINOS E CAPRINOS

Art. 162 Na inspecao de ovinos e caprinos, além do disposto nesta Subsecao e em norma
complementar, aplica-se, no que couber, o disposto na Secao III deste Capitulo.

Art. 162-A. As carcacas de ovinos acometidas por infec¢do intensa por Sarcocystis spp
(sarcocistose) devem ser condenadas.

§ 1° A infecgdo intensa ¢ caracterizada pela presenca de cistos em mais de dois pontos da
carcaca ou dos 6rgaos.

§ 2° Nos casos de infec¢do moderada, caracterizada pela presenga de cistos em até dois
pontos da carcaga ou dos orgdos, a carcaga deve ser destinada ao cozimento, apds remogdo da
area atingida.

§ 3° Nos casos de infecc¢ao leve, caracterizada pela presenca de cistos em um Unico ponto
da carcaca ou do 6rgdo, a carcaca deve ser liberada, apos remogdo da area atingida.

Art. 163 As carcacas de animais parasitados por Coenurus cerebralis (cenurose) quando
acompanhadas de caquexia devem ser condenadas.

Paragrafo unico. Os o6rgdos afetados, o cérebro, ou a medula espinhal devem sempre ser
condenados.

Art. 164 As carcagas com infeccdo intensa pelo Cysticercus ovis (cisticercose ovina)
devem ser condenadas.

§ 1° Entende-se por infeccdo intensa quando sdo encontrados cinco ou mais cistos,
considerando-se a pesquisa em todos os pontos de eleicdo e na musculatura da carcaca.

§ 2° Quando forem encontrados mais de um cisto e menos do que o caracteriza a infecgao
intensa, considerando-se a pesquisa em todos os pontos de elei¢do, as carcagas e os demais
tecidos envolvidos devem ser destinados ao aproveitamento condicional pelo uso do calor,
depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

§ 3° Quando for encontrado um unico cisto, considerando-se a pesquisa em todos os pontos
de elei¢do, a carcaca pode ser liberada para consumo humano direto, depois de removida e
condenada a area atingida.

§ 4° Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos locais de elei¢do examinados
rotineiramente devem atender ao disposto nas normas complementares.

Art. 165 As carcacas de animais que apresentem lesdes de linfadenitecaseosa em
linfonodos de distintas regides, com ou sem comprometimento do seu estado geral, devem ser
condenadas.
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§ 1° As carcacas com lesdes localizadas, caseosas ou em processo de calcificacdo devem
ser destinadas a esterilizagao pelo calor, desde que permitam a remocgao e a condenagdo da area
de drenagem dos linfonodos atingidos.

§ 2° As carcacas de animais com lesoes calcificadas discretas nos linfonodos podem ser
liberadas para consumo, depois de removida e condenada a area de drenagem destes linfonodos.

§ 3° Em todos os casos em que se evidencie comprometimento dos 6rgdos e das visceras,
estes devem ser condenados.

Art. 166 Na inspecao de suideos, além do disposto nesta Subsecdo € em norma
complementar, aplica-se, no que couber, o disposto na Se¢ao III deste Capitulo.

Art. 167 As carcacas que apresentem afecgdes de pele, tais como eritemas, esclerodermia,
urticarias, hipotricose cistica, sarnas e outras dermatites podem ser liberadas para o consumo,
depois de removidas e condenadas as areas atingidas, desde que a musculatura se apresente
normal.

Paragrafo tUnico. As carcagas acometidas com sarnas em estdgios avancados, que
demonstrem sinais de caquexia ou extensiva inflama¢@o na musculatura, devem ser condenadas.

Art. 168 As carcacas com artrite em uma ou mais articulagdes, com rea¢ao nos linfonodos
ou hipertrofia da membrana sinovial, acompanhada de caquexia, devem ser condenadas.

§ 1° As carcacas com artrite em uma ou mais articulagdes, com reacdo nos linfonodos,
hipertrofia da membrana sinovial, sem repercussdo no seu estado geral, devem ser destinadas ao
aproveitamento condicional pelo uso do calor.

§ 2° As carcagas com artrite sem reagao em linfonodos e sem repercussao no seu estado
geral podem ser liberadas para o consumo, depois de retirada a parte atingida.

Art. 169 As carcagas com infec¢ao intensa por Cysticercus celullosae (cisticercose suina)
devem ser condenadas.

§ 1° Entende-se por infeccdo intensa a presenga de dois ou mais cistos, vidveis ou
calcificados, localizados em locais de elei¢do examinados nas linhas de inspe¢do, adicionalmente
a confirmacdo da presen¢a de dois ou mais cistos nas massas musculares integrantes da carcaga,
apos a pesquisa mediante incisdes multiplas e profundas em sua musculatura (paleta, lombo e
pernil).

§ 2° Quando for encontrado mais de um cisto, vidvel ou calcificado, e menos do que o
fixado para infecc¢ao intensa, considerando a pesquisa em todos os locais de elei¢ao examinados
rotineiramente e na carcaga correspondente, esta deve ser destinada ao aproveitamento
condicional pelo uso do calor, depois de removidas e condenadas as areas atingidas.

§ 3° Quando for encontrado um tUnico cisto viavel, considerando a pesquisa em todos os
locais de eleicdo examinados, rotineiramente, € na carcaga correspondente, esta deve ser
destinada ao aproveitamento condicional pelo uso do frio ou da salga, depois de removida e
condenada a area atingida.

§ 4° Quando for encontrado um tnico cisto calcificado, considerados todos os locais de
eleicdo examinados rotineiramente na carcaga correspondente, esta pode ser liberada para
consumo humano direto, depois de removida e condenada a area atingida.

§ 5° A lingua, o coragdo, o esdfago e os tecidos adiposos, bem como outras partes passiveis
de infeccao, devem receber o mesmo destino dado a carcaca.
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§ 6° Os procedimentos para pesquisa de cisticercos nos locais de elei¢do examinados
rotineiramente devem atender ao disposto nas normas complementares.

§ 7° Pode ser permitido o aproveitamento de tecidos adiposos procedentes de carcagas com
infec¢des intensas para a fabricacdo de banha, por meio da fusdo pelo calor, condenando-se as
demais partes.

Art. 170 As carcacas de suideos que apresentarem odor sexual devem ser segregadas pelo
estabelecimento para destinagao industrial.

Art. 171 As carcacas de suideos com erisipela que apresentem multiplas lesdes de pele,
artrite agravada por necrose ou quando houver sinais de efeito sistémico devem ser condenadas.

§ 1° Nos casos localizados de endocardite vegetativa por erisipela, sem alteragdes
sist€émicas, ou nos casos de artrite cronica, a carcaca deve ser destinada ao aproveitamento
condicional pelo uso do calor, apds condenacao do 6rgao ou das areas atingidas.

§ 2° No caso de lesdao de pele discreta e localizada, sem comprometimento de 6rgao ou da
carcaga, esta deve ser destinada ao aproveitamento condicional pelo uso do calor, ap6s remogao
da area atingida.

Art. 172 As carcacas de suinos que apresentem lesdes de linfadenite granulomatosas
localizadas e restritas a apenas um sitio primario de infecgao, tais como nos linfonodos cervicais
ou nos linfonodos mesentéricos ou nos linfonodos mediastinicos, julgadas em condigcdo de
consumo, podem ser liberadas apds condenacgdo da regido ou do 6rgao afetado.

Paragrafo Unico. As carcagas suinas em bom estado, com lesdes em linfonodos que drenam
até dois sitios distintos, sendo linfonodos de 6rgaos distintos ou com presenca concomitante de
lesdes em linfonodos e em um 6rgao, devem ser destinadas ao aproveitamento condicional pelo
uso do calor, apds condenagdo das areas atingidas.

Art. 173 As carcagas de suinos acometidos de peste suina devem ser condenadas.

§ 1° A condenacdo deve ser total quando os rins e os linfonodos revelarem lesdes
duvidosas, desde que se comprove lesdo caracteristica de peste suina em qualquer outro 6rgio ou
tecido.

§ 2° Lesoes discretas, mas acompanhadas de caquexia ou de qualquer outro foco de
supura¢do, implicam igualmente condenacao total.

§ 3° A carcaga deve ser destinada a esterilizacdo pelo calor, depois de removidas e
condenadas as areas atingidas, quando as lesdes forem discretas e circunscritas a um 6rgao ou
tecido, inclusive nos rins ¢ nos linfonodos.

Art. 174 As carcagas acometidas de Trichinella spirallis (Triquinelose) devem ser
destinadas ao aproveitamento condicional, por meio de tratamento pelo frio.

§ 1° O tratamento pelo frio deve atender aos seguintes bindmios de tempo e temperatura:
I — por trinta dias, a-15°C (quinze graus Celsius negativos);

IT — por vinte dias, a-25°C (vinte e cinco graus Celsius negativos); ou

IIT — por doze dias, a-29°C (vinte e nove graus Celsius negativos).

§ 2° O Departamento de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal podera autorizar outros
tratamentos para aproveitamento condicional desde que previstos em norma complementar.
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§ 3° Os procedimentos para deteccao de Trichinella spiralis nas espécies suscetiveis serao
definidos em normas complementares.

Art. 175 Todos os suideos que morrerem asfixiados, seja qual for a causa, € os que foram
escaldados vivos, devem ser condenados.

Paragrafo unico. Excluem-se dos casos de morte por asfixia, previstos no caput aqueles
decorrentes da insensibilizagdo gasosa, desde que seguidos de imediata sangria.

SUBSECAO VI
DA INSPECAO POST MORTEM DE PESCADO

Art. 176-A. E vedado o abate e o processamento de anfibios e répteis que ndo atendam ao
disposto na legislacdo ambiental.

Art. 176-B. As carcagas, as partes e os 6rgaos de anfibios e répteis que apresentem lesdes
ou anormalidades que possam tornd-los impréprios para consumo devem ser identificados e
conduzidos a um local especifico para inspecao.

Paragrafo unico. As carcagas, partes e 6rgaos de anfibios e répteis julgados improprios para
consumo humano serdo condenadas.

Art. 176-C. Nos casos de aproveitamento condicional, o pescado deve ser submetido a um
dos seguintes tratamentos:

I — congelamento;
IT — salga; ou
IIT — tratamento pelo calor.

Art. 177 Entende-se por pescado os peixes, os crustaceos, os moluscos, os anfibios, os
répteis, os equinodermos e outros animais aquaticos usados na alimenta¢do humana.

Paréagrafo unico. O pescado proveniente da fonte produtora nao pode ser destinado a venda
direta a0 consumidor sem que haja prévia fiscalizag¢do, sob o ponto de vista industrial e sanitario.

Art. 178 Os dispositivos previstos neste Decreto sdo extensivos aos gastropodes terrestres,
no que for aplicavel.

Paragrafo unico. O Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento estabelecera em
norma complementar os procedimentos de inspec¢do referentes aos gastropodes terrestres.

Art. 179 Sao vedados a recepcao e o processamento do pescado capturado ou colhido sem
atencao ao disposto nas legislacdes ambientais e pesqueiras.

Art. 179-A. O estabelecimento ¢ responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a
rastreabilidade do pescado, desde sua obtencdo na produgdo primdaria até a recepg¢do no
estabelecimento, incluido o transporte.

§ 1° O estabelecimento que recebe pescado oriundo da produgdo primaria deve possuir
cadastro atualizado de fornecedores que contemplard, conforme o caso, os produtores e as
embarcagdes de pesca.

§ 2° O estabelecimento que recebe pescado da producdo primaria é responsavel pela
implementagdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educagdo
continuada dos fornecedores.
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Art. 179-B. Quando o desembarque do pescado oriundo da producdo primaria nao for
realizado diretamente no estabelecimento sob SIM, deve ser realizado em um local
intermediario, sob controle higi€nico-sanitario do estabelecimento.

§ 1° O local intermediario de que trata o caput deve constar no programa de autocontrole
do estabelecimento ao qual esta vinculado.

§ 2° O estabelecimento deve assegurar: I — a rastreabilidade do pescado recebido; e
IT — que as operagdes realizadas no local intermediario de que trata o caput:
a) ndo gerem prejuizos a qualidade do pescado; e

b) ndo sejam de carater industrial, facultados a lavagem superficial do pescado com agua
potavel, sua classificacdo, seu acondicionamento em caixas de transporte e adi¢cao de gelo, desde
que haja condi¢des apropriadas para estas finalidades.

Art. 180 E obrigatoria a lavagem prévia do pescado utilizado como matéria-prima para
consumo humano direto ou para a industrializagdo de forma a promover a limpeza, a remogao de
sujidades e microbiota superficial.

Art. 181 Sem prejuizo das disposi¢des deste Capitulo, os controles do pescado e dos seus
produtos realizados pelo estabelecimento abrangem, no que for aplicavel:

I — analises sensoriais;

II — indicadores de frescor;

IIT — controle de histamina, nas espécies formadoras;

IV — controle de biotoxinas ou de outras toxinas perigosas para saude humana; e
V — controle de parasitas.

Art. 182 Na avaliacdo dos atributos de frescor do pescado, respeitadas as particularidades
de cada espécie, devem ser verificadas as seguintes caracteristicas sensoriais para:

I — peixes:

a) superficie do corpo limpa, com relativo brilho metalico e reflexos multicores proprios da
espécie, sem qualquer pigmentacao estranha;

b) olhos claros, vivos, brilhantes, luzentes, convexos, transparentes, ocupando toda a
cavidade orbitaria;

c) branquias ou guelras roseas ou vermelhas, umidas e brilhantes com odor natural, proprio
e suave;

d) abdomen com forma normal, firme, ndo deixando impressdo duradoura a pressdo dos
dedos;

e) escamas brilhantes, bem aderentes a pele, e nadadeiras apresentando certa resisténcia
aos movimentos provocados;

f) carne firme, consisténcia elastica, da cor propria da espécie;

g) visceras integras, perfeitamente diferenciadas, peritonio aderente a parede da cavidade
celomatica;

h) anus fechado; e

1) odor proprio, caracteristico da espécie;
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II — crustaceos:

a) aspecto geral brilhante, imido;

b) corpo em curvatura natural, rigida, articulos firmes e resistentes;
c) carapaga bem aderente ao corpo;

d) coloragdo propria da espécie, sem qualquer pigmentagao estranha;
e) olhos vivos, proeminentes;

f) odor proprio e suave; e

g) lagostas, siris e caranguejos, estarem vivos € vigorosos;

IIT — moluscos:

a) bivalves:

1. Estarem vivos, com valvas fechadas e com retencdo de 4gua incolor e limpida nas
conchas;

2. Odor proprio e suave; €

3. Carne umida, bem aderente a concha, de aspecto esponjoso, da cor caracteristica de cada
espécie;

b) cefalépodes:

1. Pele lisa e umida;

2. Olhos vivos, proeminentes nas orbitas;

3. Carne firme e elastica;

4. Auséncia de qualquer pigmentacao estranha a espécie; e

5. Odor proéprio;

c) gastropodes:

1. Carne umida, aderida a concha, de cor caracteristica de cada espécie;
2. Odor proprio e suave; €

3. Estarem vivos e vigorosos;

IV — anfibios:

a) carne de ra:

1. Odor suave e caracteristico da espécie;

2. Cor rosa palida na carne, branca e brilhante nas proximidades das articulagdes;
3. Auséncia de lesoes e elementos estranhos; e

4. Textura firme, elastica e tenra; e V- répteis:

b) carne de jacaré:

1. Odor caracteristico da espécie;

2. Cor branca rosada;

3. Auséncia de lesoes e elementos estranhos; e
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4. Textura macia com fibras musculares dispostas uniformemente;
¢) carne de quelonios:

1. Odor préprio e suave;

2. Cor caracteristica da espécie, livre de manchas escuras; e

3. Textura firme, elastica e tenra.

§ 1° As caracteristicas sensoriais a que se refere este artigo sdo extensivas, no que for
aplicavel, as demais espécies de pescado usadas na alimentagdo humana.

§ 2° As caracteristicas sensoriais a que se refere o caput sio aplicaveis ao pescado fresco,
resfriado ou congelado, recebido como matéria-prima, no que couber.

§ 3° Os pescados de que tratam os incisos de I a III do caput devem ser avaliados quanto
as caracteristicas sensoriais por pessoal capacitado pelo estabelecimento, com utilizagdo de
tabela de classifica¢do e pontuagdo com embasamento técnico-cientifico, nos termos do disposto
em normas complementares ou, na sua auséncia, em recomendacdes internacionais.

§ 4° Nos casos em que a avaliagdo sensorial revele dividas acerca do frescor do pescado,
deve-se recorrer a exames fisico-quimicos complementares.

Art. 183 Pescado fresco ¢ aquele que atende aos seguintes parametros fisico-quimicos
complementares, sem prejuizo da avaliacdo das caracteristicas sensoriais:

I — pH da carne inferior a 7,00 (sete inteiros) nos peixes;
IT — pH da carne inferior a 7,85 (sete inteiros e oitenta e cinco décimos) nos crustaceos;
IIT — pH da carne inferior a 6,85 (seis inteiros e oitenta e cinco décimos) nos moluscos; €

IV — bases volateis total, inferiores a 30 mg (trinta miligramas) de nitrogénio/100 g (cem
gramas) de tecido muscular.

§ 1° Poderdo ser estabelecidos valores de pH e base volateis totais distintos dos dispostos
neste artigo para determinadas espécies, a serem definidas em normas complementares, quando
houver evidéncias cientificas de que os valores naturais dessas espécies diferem dos fixados.

§ 2° As caracteristicas fisico-quimicas a que se refere este artigo sdo aplicaveis ao pescado
fresco, resfriado ou congelado, no que couber.

J4

Art. 184 Nos estabelecimentos de pescado, € obrigatéria a verificagdo visual de lesdes
atribuiveis a doencas ou infec¢des, bem como a presenga de parasitas.

Paragrafo unico. A verificagdo de que trata o caput deve ser realizada por pessoal
capacitado do estabelecimento, nos termos do disposto em normas complementares ou, na sua
auséncia, em recomendacoes internacionais.

Art. 185 E autorizada a sangria, a evisceragio e o descabegamento a bordo do pescado.

§ 1° O estabelecimento deve dispor em seu programa de autocontrole, com embasamento
Técnico, sobre:

I — o tipo de pesca;

IT — o tempo de captura;

III — 0 método de conservagao;
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IV — a espécie de pescado a ser submetida as atividades de que trata o caput; e
V — os requisitos das embarcagdes que podem realizar as atividades de que trata o caput.

§ 2° Na recepgao, o pescado objeto das atividades de que trata o caput deve ser submetido
pelo estabelecimento ao controle de qualidade, com analises sensoriais e avaliagdo de perigos
quimicos, fisicos e bioldgicos.

Art. 186 E permitida a destinagdo industrial do pescado que se apresentar injuriado,
mutilado, deformado, com alteragdes de cor, com presenca de parasitas localizados ou com
outras anormalidades que ndo o tornem improprio para o consumo humano na forma em que se
apresenta, nos termos do disposto em normas complementares ou, na sua auséncia, em
recomendacoes internacionais.

Art. 187 Os produtos da pesca e da aquicultura infectados com endoparasitas
transmissiveis a0 homem nao podem ser destinados ao consumo cru sem que sejam submetidos
previamente ao congelamento a temperatura de-20°C (vinte graus Celsius negativos) por vinte e
quatro horas ou a -35°C (trinta e cinco graus Celsius negativos) durante quinze horas.

§ 1° Nos casos em que o pescado tiver infestagdo por endoparasitas da familia Anisakidae,
os produtos poderdo ser destinados ao consumo cru somente apds serem submetidos ao
congelamento a temperatura de-20°C (vinte graus Celsius negativos) por sete dias ou a-35°C
(trinta e cinco graus Celsius negativos) durante quinze horas.

§ 2° Nas hipoteses de que tratam o caput ¢ o § 1°, podem ser utilizados outros processos
que, ao final, atinjam as mesmas garantias, com embasamento técnico-cientifico e aprovagao do
Departamento de Inspecao de Produtos de Origem Animal da Secretaria de Defesa Agropecuaria
do Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

Pardgrafo tnico. Podem ser utilizados processos diferentes dos propostos, desde que se
atinja ao final as mesmas garantias, com embasamento técnico-cientifico e aprovagdo do
Departamento de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal.

Art. 188 O pescado, suas partes e seus 6rgaos com lesdes ou anormalidades que os tornem
improprios para consumo devem ser segregados e condenados.

CAPITULO 11
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE OVOS E DERIVADOS

Art. 189 Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos, sem outra
especificagdo, os ovos de galinha em casca.

Art. 190 A inspecao de ovos e derivados a que se refere este Capitulo € aplicavel aos ovos
de galinha e, no que couber, as demais espécies produtoras de ovos, respeitadas suas
particularidades.

Art. 190-A. O estabelecimento ¢ responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a
rastreabilidade dos ovos, desde sua obtencdo na producdo primaria até a recep¢ao no
estabelecimento, incluido o transporte.

§ 1° O estabelecimento que recebe ovos oriundos da producdo primaria deve possuir
cadastro atualizado de produtores.

§ 2° O estabelecimento que recebe ovos da producdo primaria é responsavel pela
implementagdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educagdo
continuada dos produtores.

Avenida Maria da Conceicdo Del Duca, 150, Jaragua — 35630-312 — Bom Despacho-MG

Telefone (37) 99106-2408 — www.bomdespacho.mg.gov.br — prefeito@bomdespacho.mg.gov.br 40

40




Prefeitura Municipal de Bom Despacho

Estado de Minas Gerais
Gabinete do Prefeito

Art. 191 Os ovos s6 podem ser expostos ao consumo humano quando previamente
submetidos a inspe¢do e a classificagdes previstas neste Decreto e em normas complementares.

Art. 192 Para os fins do disposto neste Decreto, entende-se por ovos frescos os que ndo
forem conservados por qualquer processo ¢ se enquadrem na classificacdo estabelecida neste
Decreto e em normas complementares.

Art. 193 Os ovos recebidos na unidade de beneficiamento de ovos e seus derivados devem
ser provenientes de estabelecimentos avicolas registrados junto ao servigo oficial de saude
animal.

Paragrafo unico. As granjas avicolas também devem ser registradas junto ao servico oficial
de satde animal.

Art. 194 Os estabelecimentos de ovos e derivados devem executar os seguintes
procedimentos:

I — apreciacao geral do estado de limpeza e integridade da casca;

IT — exame pela ovoscopia;

III — classificagao dos ovos; e

IV — verificagdo das condigdes de higiene e integridade da embalagem.

Art. 195 Os ovos destinados ao consumo humano devem ser classificados como ovos de
categorias “A” e “B”, de acordo com as suas caracteristicas qualitativas.

Paragrafo tinico. A classificacdo dos ovos por peso deve atender ao RTIQ.

Art. 196 Ovos da categoria “A” devem apresentar as seguintes caracteristicas qualitativas:
I — casca e cuticula de forma normal, lisas, limpas, intactas;

IT — camara de ar com altura ndo superior a 6 mm (seis milimetros) e imoével,

IIT — gema visivel a ovoscopia, somente sob a forma de sombra, com contorno aparente,
movendo-se ligeiramente em caso de rotagdo do ovo, mas regressando a posi¢ao central;

IV — clara limpida e translicida, consistente, sem manchas ou turvagdo e com as calazas
intactas; e

V — cicatricula com desenvolvimento imperceptivel.

Art. 197 Ovos da categoria “B” devem apresentar as seguintes caracteristicas:

I — serem considerados indcuos, sem que se enquadrem na categoria “A”;

II — apresentarem manchas sanguineas pequenas e pouco numerosas na clara e na gema; ou

IIT — serem provenientes de estabelecimentos avicolas de reproducdo que ndo foram
submetidos ao processo de incubacgao.

Paragrafo unico. Os ovos da categoria “B” serdo destinados exclusivamente a
industrializagao.

Art. 198 Os ovos limpos trincados ou quebrados que apresentem a membrana testicea
intacta devem ser destinados a industrializacdo tdo rapidamente quanto possivel.

Art. 199 E proibida a utilizagdo e a lavagem de ovos sujos trincados para a fabricagio de
derivados de ovos.
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Art. 200 Os ovos destinados a producao de seus derivados devem ser previamente lavados
antes de serem processados.

Art. 201 Os ovos devem ser armazenados e transportados em condi¢cdes que minimizem as
variacoes de temperatura.

Art. 202 E proibido o acondicionamento em uma mesma embalagem quando se tratar de:

I — ovos frescos e ovos submetidos a processos de conservagao; e II — ovos de espécies
diferentes.

Art. 203 Os aviarios, as granjas e as outras propriedades avicolas nas quais estejam
grassando doengas zoondticas com informagdes comprovadas pelo servico oficial de saude
animal NAO podem destinar sua produ¢do de ovos ao consumo na forma que se apresenta.

CAPITULO III
DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE LEITE E DERIVADOS

Art. 204 A inspe¢do de leite e derivados, além das exigéncias previstas neste Decreto,
abrange a verificacao:

I — do estado sanitario do rebanho, do processo de ordenha, do acondicionamento, da
conservagdo e do transporte do leite;

II — das matérias-primas, do processamento, do produto, da estocagem e da expedi¢do; e

Il — das instalagdes laboratoriais, dos equipamentos, dos controles e¢ das andlises
laboratoriais.

Art. 205 A inspegdo de leite e derivados a que se refere este Capitulo ¢ aplicavel ao leite de
vaca e, no que couber, as demais espécies produtoras de leite, respeitadas suas particularidades.

Art. 206 Para os fins deste Decreto, entende-se por leite, sem outra especificagdo, o
produto oriundo da ordenha completa, ininterrupta, em condi¢des de higiene, de vacas sadias,
bem alimentadas e descansadas.

§ 1° O leite de outros animais deve denominar-se segundo a espécie de que proceda.

§ 2° E permitida a mistura de leite de espécies animais diferentes, desde que conste na
denominacdo de venda do produto e seja informada na rotulagem a porcentagem do leite de cada
espécie.

Art. 207 Para os fins deste Decreto, entende-se por colostro o produto da ordenha obtido
apOs o parto e enquanto estiverem presentes os elementos que o caracterizam.

Art. 208 Para os fins deste Decreto, entende-se por leite de retencdo o produto da ordenha
obtido no periodo de trinta dias antes da pari¢ao prevista.

Art. 209 Para os fins deste Decreto, entende-se por leite individual o produto resultante da
ordenha de uma s6 fémea e por leite de conjunto o produto resultante da mistura de leites
individuais.

Art. 210 Para os fins deste Decreto, entende-se por gado leiteiro todo rebanho explorado
com a finalidade de produzir leite.

Paragrafo unico. E proibido ministrar substincias estimulantes de qualquer natureza,
capazes de provocar aumento da secrecdo lactea com prejuizo da satide animal e humana.
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Art. 211 O leite deve ser produzido em condig¢des higiénicas, abrangidos o manejo do gado
leiteiro e os procedimentos de ordenha, conservagao e transporte.

§ 1° Logo apos a ordenha, manual ou mecéanica, o leite deve ser filtrado por meio de
utensilios especificos previamente higienizados.

§ 2° O leite cru mantido na propriedade rural deve ser conservado sob temperatura e
periodo definidos em norma complementar.

§ 3° O vasilhame ou o equipamento para conservagao do leite na propriedade rural até a
sua captacao deve permanecer em local proprio e especifico e deve ser mantido em condigdes de
higiene.

Art. 212 Para os fins deste Decreto, entende-se por tanque comunitario o equipamento de
refrigeragdo por sistema de expansao direta, utilizado de forma coletiva exclusivamente por
produtores de leite para conservagdo do leite cru refrigerado na propriedade rural.

Paragrafo tinico. O tanque comunitdrio deve estar vinculado a estabelecimento sob
inspe¢do municipal e deve atender a norma complementar.

Art. 213 E proibido o desnate parcial ou total do leite nas propriedades rurais.

Art. 214 E proibido o envio a qualquer estabelecimento industrial do leite de fémeas que,
independentemente da espécie:

I — pertengam a propriedade que esteja sob interdicdo determinada por 6rgdo de saude
animal competente;

I — ndo se apresentem clinicamente sds e em bom estado de nutri¢ao;
IIT — estejam no tltimo més de gestagao ou na fase colostral,

IV — apresentem diagnostico clinico ou resultado de provas diagnosticas que indiquem a
presenca de doengas infectocontagiosas que possam ser transmitidas ao ser humano pelo leite;

V — estejam sendo submetidas a tratamento com produtos de uso veterinario durante o
periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

VI — recebam alimentos ou produtos de uso veterinario que possam prejudicar a qualidade
do leite; ou

VII — estejam em propriedade que ndo atende as exigéncias do 6rgdo de satide animal
competente.

Art. 215 O estabelecimento ¢ responsavel por garantir a identidade, a qualidade e a
rastreabilidade do leite cru, desde a sua captagdo na propriedade rural até a recepg¢dao no
estabelecimento, incluido o seu transporte.

Paragrafo unico. Para fins de rastreabilidade, na captagdo de leite por meio de carro-tanque
isotérmico, deve ser colhida amostra do leite de cada produtor ou tanque comunitario
previamente a captacdo, identificada e conservada até a recepg@o no estabelecimento industrial.

Art. 216 A transferéncia de leite cru refrigerado entre carros-tanques isotérmicos das
propriedades rurais até os estabelecimentos industriais pode ser realizada em um local
intermediario, sob controle do estabelecimento, desde que este comprove que a opera¢do nao
gera prejuizo a qualidade do leite.

§ 1° O local intermediario de que trata o caput deve constar formalmente do programa de
autocontrole do estabelecimento industrial a que estd vinculado.
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§ 2° A transferéncia de leite cru refrigerado entre carros-tanques isotérmicos deve ser
realizada em sistema fechado.
§ 3° E proibido medir ou transferir leite em ambiente que o exponha a contaminagdes.

§ 4° Fica dispensada a obrigatoriedade estabelecida no § 1° do art. 483, caso as demais
disposicoes deste artigo sejam atendidas.

Art. 217 Os estabelecimentos que recebem leite cru de produtores rurais sao responsaveis
pela implementagdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educacdo
continuada dos produtores.

Art. 218 A coleta, o acondicionamento € o envio para analises de amostras de leite
proveniente das propriedades rurais para atendimento ao programa nacional de melhoria da
qualidade do leite sao de responsabilidade do estabelecimento que primeiramente o receber dos
produtores, e abrange:

I — contagem de células somaticas — CCS;

II — contagem bacteriana total — CBT;

II — contagem padrao em placas — CPP;

IIT — composicao centesimal;

IV — deteccao de residuos de produtos de uso veterinario; e

V — outras que venham a ser determinadas em norma complementar.

Pardgrafo tinico. Devem ser observados os procedimentos de coleta, acondicionamento e
envio de amostras estabelecidos pelo Ministério da Agricultura, Pecudria e Abastecimento.

Art. 219 Considera-se leite o produto que atenda as seguintes especificacdes:
I — caracteristicas fisico-quimicas:

a) caracteristicas sensoriais (cor, odor e aspecto) normais;

b) teor minimo de gordura de 3,0 g/100 g (trés gramas por cem gramas);

¢) teor minimo de proteina de 2,9 g/100 g (dois inteiros e nove décimos de gramas por cem
gramas);

c¢) teor minimo de proteina total de 2,9 g/100 g (dois inteiros e nove décimos de gramas por
cem gramas);

d) teor minimo de lactose de 4,3 g/100 g (quatro inteiros e trés décimos de gramas por cem
gramas);

d) teor minimo de lactose anidra de 4,3 g/100 g (quatro inteiros e trés décimos de gramas
por cem gramas);

e) teor minimo de so6lidos nao gordurosos de 8,4 g/100 g (oito inteiros e quatro décimos de
gramas por cem gramas);

f) teor minimo de so6lidos totais de 11,4 g/100 g (onze inteiros e quatro décimos de gramas
por cem gramas);

g) acidez titulavel entre 0,14 (quatorze centésimos) € 0,18 (dezoito centésimos) expressa
em gramas de 4cido latico/100 mL;
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h) densidade relativa a 15 °C (quinze graus Celsius) entre 1,028 (um inteiro e vinte e oito
milésimos) e 1,034 (um inteiro e trinta e quatro milésimos) expressa em g/mL;

h) densidade relativa a 15°C/15°C (quinze graus Celsius por quinze graus Celsius) entre
1,028 (um inteiro e vinte e oito milésimos) ¢ 1,034 (um inteiro e trinta e quatro milésimos);

1) indice crioscopico entre-0,530°H (quinhentos e trinta milésimos de grau Hortvet
negativos) e-0,555°H (quinhentos e cinquenta e cinco milésimos de grau Hortvet negativos); e

j) equivalentes a-0,512°C (quinhentos e doze milésimos de grau Celsius negativos) e a —
0,536 ° C (quinhentos e trinta e seis milésimos de grau Celsius negativos), respectivamente;

IT — ndo apresente substancias estranhas a sua composicao, tais como agentes inibidores do
crescimento microbiano, neutralizantes da acidez, reconstituintes da densidade ou do indice
crioscopico; e

Il — ndo apresente residuos de produtos de uso veterindrio e contaminantes acima dos
limites maximos previstos em normas complementares.

Paragrafo Unico. As regides que dispuserem de estudos técnico-cientificos de padrao
regional das caracteristicas do leite podem, mediante aprovacao do Departamento de Inspecao de
Produtos de Origem Animal, adotar outros padrdes de leite.

Art. 220 A andlise do leite para sua selecdo e recepgao no estabelecimento industrial deve
abranger as especificagdes determinadas em normas complementares.

Art. 221 O estabelecimento industrial ¢ responsavel pelo controle das condigdes de
recepcdo e selecdo do leite destinado ao beneficiamento ou a industrializagdo, conforme
especificagdes definidas neste Decreto e em normas complementares.

§ 1° Somente o leite que atenda as especificagdes estabelecidas no art. 249 pode ser
beneficiado.

§ 2° Quando detectada qualquer ndo conformidade nos resultados de analises de seleg¢do do
leite, o estabelecimento receptor sera responsavel pela destinagdo adequada do leite, de acordo
com o disposto neste Decreto e em normas complementares.

§ 3° A destinagao do leite que ndo atenda as especificacdes previstas no art. 248 e seja
proveniente de estabelecimentos industriais, desde que ainda ndo tenha sido internalizado, ¢ de
responsabilidade do estabelecimento fornecedor, facultada a destinagdo do produto no
estabelecimento receptor.

§ 4° Na hipdtese de que trata o § 3°, o estabelecimento receptor fica obrigado a comunicar
ao SIM a ocorréncia, devendo manter registros auditaveis das analises realizadas e dos controles
de rastreabilidade e destinag¢do, quando esta ocorrer em suas instalagdes.

Art. 222 O processamento do leite apds a selecdo e a recep¢do em qualquer
estabelecimento compreende, entre outros processos aprovados pelo Departamento de Inspecao
de Produtos de Origem Animal, as seguintes operagoes:

I — pré-beneficiamento do leite, compreendidas, de forma isolada ou combinada, as etapas
de filtragdo sob pressdo, clarificacdo, bactofugagdo, microfiltracdo, padroniza¢do do teor de
gordura, termizacao (pré-aquecimento), homogeneizacao e refrigeracdo; e

IT — beneficiamento do leite: além do disposto no inciso I, inclui os tratamentos térmicos de
pasteurizagdo, ultra-alta temperatura — UAT ou UHT ou esterilizacdo e etapa de envase.
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§ 1° E permitido o congelamento do leite para aquelas espécies em que o procedimento
seja tecnologicamente justificado, desde que estabelecido em regulamento técnico especifico.

§ 2° E proibido o emprego de substancias quimicas na conservagio do leite.

§ 3° Todo leite destinado ao processamento industrial deve ser submetido a filtragdo antes
de qualquer operacgdo de pré-beneficiamento ou beneficiamento.

Art. 223 Para os fins deste Decreto, entende-se por filtracdo a retirada das impurezas do
leite por processo mecanico, mediante passagem sob pressao por material filtrante apropriado.

Art. 224 Para os fins deste Decreto, entende-se por clarifica¢@o a retirada das impurezas do
leite por processo mecanico, mediante centrifugacdo ou outro processo tecnologico equivalente,
aprovado pelo Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal.

Paragrafo tnico. Todo leite destinado ao consumo humano direto deve ser submetido a
clarificacao.

Art. 225 Para os fins deste Decreto, entende-se por termizacdo ou pré-aquecimento a
aplicagdo de calor ao leite em aparelhagem propria com a finalidade de reduzir sua carga
microbiana, sem alteracao das caracteristicas do leite cru.

Paragrafo unico. O leite termizado deve ser refrigerado imediatamente apds o aquecimento
e deve manter o perfil enzimatico do leite cru.

Art. 226 Para os fins deste Decreto, entende-se por pasteurizagdo o tratamento térmico
aplicado ao leite com objetivo de evitar perigos a saude publica decorrentes de microorganismos
patogénicos eventualmente presentes, e que promove minimas modifica¢cdes quimicas, fisicas,
sensoriais € nutricionais.

§ 1° Permitem-se os seguintes processos de pasteurizagdo do leite:

I — pasteurizacdo lenta, que consiste no aquecimento indireto do leite entre 63 ° C (sessenta
e trés graus Celsius) e 65 ° C (sessenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de trinta minutos,
mantendo-se o leite sob agitacdo mecanica, lenta, em aparelhagem propria; e

II — pasteurizagdo rapida, que consiste no aquecimento do leite em camada laminar entre
72° C (setenta e dois graus Celsius) e 75° C (setenta e cinco graus Celsius) pelo periodo de
quinze a vinte segundos, em aparelhagem propria.

§ 2° Podem ser aceitos pelo Departamento de Inspe¢do de Produtos de Origem Animal,
outros bindmios de tempo e temperatura, desde que comprovada a equivaléncia aos processos
estabelecidos no § 1°.

§ 3° E obrigatoria a utilizagdo de aparelhagem convenientemente instalada e em perfeito
funcionamento, provida de dispositivos de controle automatico de temperatura, registradores de
temperatura, termometros e outros que venham a ser considerados necessarios para o controle
técnico e sanitario da operacao.

§ 4° Para o sistema de pasteurizacdo rapida, a aparelhagem de que trata o § 3° deve incluir
vélvula para o desvio de fluxo do leite com acionamento automatico e alarme sonoro.

§ 5° O leite pasteurizado destinado ao consumo humano direto deve ser:
I — refrigerado imediatamente apds a pasteurizacao,

IT — envasado automaticamente em circuito fechado, no menor prazo possivel; e
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Il — expedido ao consumo ou armazenado em camara frigorifica em temperatura nao
superior a 5 ° C (cinco graus Celsius).

§ 6° E permitido o armazenamento frigorifico do leite pasteurizado em tanques isotérmicos
providos de termOometros e agitadores automaticos a temperatura entre 2 °C (dois graus Celsius) e
5 °C (cinco graus Celsius).

§ 7° O leite pasteurizado deve apresentar provas de fosfatase alcalina negativa e de
peroxidase positiva.

§ 8° E proibida a repasteurizagdo do leite para consumo humano direto.

Art. 227 Entende-se por processo de ultra-alta temperatura - UAT ou UHT o tratamento
térmico aplicado ao leite a uma temperatura entre 130 °C (cento e trinta graus Celsius) e 150°C
(cento e cinquenta graus Celsius), pelo periodo de dois a quatro segundos, mediante processo de
fluxo continuo, imediatamente resfriado a temperatura inferior a 32°C (trinta e dois graus
Celsius) e envasado sob condicdes assépticas em embalagens esterilizadas e hermeticamente
fechadas.

§ 1° Podem ser aceitos pelo Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem Animal,
outros bindmios de tempo e temperatura, desde que comprovada a equivaléncia ao processo
estabelecido no caput.

§ 2° E proibido o reprocessamento do leite UAT para consumo humano direto.

Art. 228 Para os fins deste Decreto, entende-se por processo de esterilizagdo o tratamento
térmico aplicado ao leite a uma temperatura entre 110° C (cento e dez graus Celsius) e 130° C
(cento e trinta graus Celsius) pelo prazo de vinte a quarenta minutos, em equipamentos proprios.

Paragrafo unico. Podem ser aceitos pelo Departamento de Inspecdo de Produtos de Origem
Animal, outros bindmios de tempo e temperatura, desde que comprovada a equivaléncia ao
processo.

Art. 229 Na conservacao do leite devem ser atendidos os seguintes limites maximos de
temperatura do produto:

I — conservagdo e expedicdo no posto de refrigeragdo: 5° C (cinco graus Celsius);

IT — conservagao na unidade de beneficiamento de leite e derivados antes da pasteurizagio:
5° C (cinco graus Celsius);

IIT — estocagem em camara frigorifica do leite pasteurizado: 5° C (cinco graus Celsius);
IV — entrega ao consumo do leite pasteurizado: 7° C (sete graus Celsius); e

V — estocagem e entrega ao consumo do leite submetido ao processo de ultra-alta
temperatura — UAT ou UHT e esterilizado: temperatura ambiente.

Paragrafo unico. A temperatura de conservacdo do leite cru refrigerado na unidade de
beneficiamento de leite e derivados pode ser de até¢ 7° C (sete graus Celsius), quando o leite
estocado apresentar contagem microbiologica maxima de 300.000 UFC/mL (trezentas mil
unidades formadoras de colonia por mililitro) anteriormente ao beneficiamento.

Art. 230 O leite termicamente processado para consumo humano direto s6 pode ser
exposto a venda quando envasado automaticamente, em circuito fechado, em embalagem
inviolavel e especifica para as condi¢des previstas de armazenamento.
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§ 1° Os equipamentos de envase devem possuir dispositivos que garantam a manutencao
das condigdes assépticas das embalagens de acordo com as especificidades do processo.

§ 2° O envase do leite para consumo humano direto s6 pode ser realizado em granjas
leiteiras e em usinas de beneficiamento de leite, conforme disposto neste Decreto.

Art. 231 O leite pasteurizado deve ser transportado em veiculos isotérmicos com unidade
frigorifica instalada.

Art. 232 O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como integral, deve apresentar
os mesmos requisitos do leite normal, com exce¢do do teor de solidos ndo gordurosos e de
solidos totais, que devem atender ao RTIQ.

Art. 233 O leite beneficiado, para ser exposto ao consumo como padronizado,
semidesnatado ou desnatado, deve satisfazer as exigéncias do leite normal, com excecao dos
teores de gordura, de solidos ndo gordurosos e de sélidos totais, que devem atender ao RTIQ.

Art. 234 Os padrdes microbioldgicos do leite beneficiado devem atender ao RTIQ.
CAPITULO IV

DA INSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE PRODUTOS DE ABELHAS E
DERIVADOS

Art. 235 A inspecdo de produtos de abelhas e derivados, além das exigéncias ja previstas
neste Decreto, abrange a verificagdo da extracdo, do acondicionamento, da conservagdo, do
processamento, da armazenagem, da expedi¢@o e do transporte dos produtos de abelhas.

Art. 236 As andlises de produtos de abelhas, para sua recep¢do e selecdo no
estabelecimento processador, devem abranger as caracteristicas sensoriais € as analises
determinadas em normas complementares, além da pesquisa de indicadores de fraudes que se
faca necessaria.

Paragrafo unico. Quando detectada qualquer ndo conformidade nos resultados das analises
de selecdo da matéria-prima, o estabelecimento receptor sera responsavel pela destinagdo
adequada do produto, de acordo com disposto neste Decreto e em normas complementares.

Art. 237 O mel e o mel de abelhas sem ferrdo, quando submetidos ao processo de
descristianizagdo, pasteurizagdo ou desumidificagdo, devem respeitar o bindomio tempo e
temperatura e o disposto em normas complementares.

Art. 238 Os estabelecimentos de produtos de abelhas sdo responsaveis por garantir a
identidade, a qualidade e a rastreabilidade dos produtos, desde sua obtengdo na producdo
primaria até a recep¢ao no estabelecimento, incluido o transporte.

§ 1° Os estabelecimentos que recebem produtos oriundos da produgdao primaria devem
possuir cadastro atualizado de produtores.

§ 2° Os estabelecimentos que recebem produtos da producdo primaria sdo responsaveis
pela implementacdo de programas de melhoria da qualidade da matéria-prima e de educacdo
continuada dos produtores.

Art. 238-A. A extragdo da matéria-prima por produtor rural deve ser realizada em local
proprio, inclusive em unidades moéveis, que possibilite os trabalhos de manipulacdo e
acondicionamento da matéria-prima em condigdes de higiene.

Art. 239 Os produtos de abelhas sem ferrdo devem ser procedentes de criadouros, na forma
de meliponarios, autorizados pelo 6érgao ambiental competente.
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TITULO IV
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE

Art. 240 O Servico de Inspecdo Municipal adotara, para os produtos alimenticios de
origem animal, os regulamentos técnicos de identidade e qualidade, padrdes microbioldgicos e
de aditivos alimentares e coadjuvantes de tecnologia de fabricacdo, constantes da Legislacao
Federal.

TITULO V

DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM, DA ROTULAGEM E DOS
CARIMBOS DE INSPECAO

CAPITULO I
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 241 Todo produto de origem animal do estabelecimento registrado e sujeito a inspe¢ao
do SIM deve ser registrado no Servigo de Inspecao Municipal.

§ 1° O registro de que trata o caput abrange a formulagdo, o processo de fabricagdo e o
rotulo.

§ 2° O Servigo de Inspecdo Municipal julgard a pertinéncia dos pedidos de registro
considerando:

I — a seguranca e a inocuidade do produto;

IT — os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vistas a preservar os
interesses dos consumidores; €

IIT — a existéncia de métodos validados de avaliacdo da conformidade do produto final.

Art. 242 As informagdes contidas no registro do produto devem corresponder exatamente
aos procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 243 Todos os ingredientes, os aditivos e os coadjuvantes de tecnologia apresentados de
forma combinada devem dispor de informagao clara sobre sua composi¢ao e seus percentuais.

Art. 244 Nenhuma modificacdo na formulagdo, no processo de fabricacdo ou no rétulo
pode ser realizada sem prévia atualizagdo do registro no Servigo de Inspecao Municipal.

CAPITULO 11
DA EMBALAGEM

Art. 245 Todo o material empregado no processo de embalagem de alimentos devera ser
armazenado em local destinado a esta finalidade e em condi¢des de sanidade e limpeza.

Art. 246 As embalagens devem ser utilizadas para os fins a que se destinam, de acordo com
o aprovado pelo 6rgdo competente.

Art. 247 E proibida a reutilizagio de embalagens.

Art. 248 As embalagens ou recipientes deverdo ser inspecionados e, se necessario,
higienizados imediatamente antes do uso, com o objetivo de assegurar sua inocuidade.

CAPITULO III
ROTULAGEM
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Art. 249 Além de outras exigéncias previstas neste Regulamento ou em legislacao
especifica, os rétulos devem obrigatoriamente conter, de forma clara e legivel, as seguintes
indicagoes:

I — nome verdadeiro do produto em caracteres destacados, com no minimo um ter¢o da
maior inscricdo do rétulo, uniformes em corpo e cor, sem intercalagdo de desenhos ou outros
dizeres;

IT — marca comercial ou nome fantasia do produto;
IIT — razao social ou nome do produtor;
IV — CNPJ ou CPF, nos casos em que couber;

V — categoria do estabelecimento, de acordo com a classificagdo prevista neste
regulamento;

VI — endereco completo do estabelecimento produtor;

VII — carimbo oficial da Inspe¢do Municipal;

VIII — data da fabricacao, prazo de validade e identificacdo do lote;
IX — lista de ingredientes e aditivos;

X —indicag¢ao do numero de registro do produto no SIM;

XI — identificagdo da origem;

XII — conservagao do produto;

XIII — conteudo liquido, conforme legislagao do 6rgao competente.

§1° Os produtos cuja validade varia segundo a temperatura de conservacao devem ter a
indicacdo da conservacdo doméstica em fun¢do da temperatura de armazenamento.

§2° A identificagdo do produto alimenticio registrado, constante do inciso X deste artigo,
devera ser realizada pela seguinte expressdo: “Produto registrado no SIM sob o numero...”;

Art. 250 O tamanho das letras e numeros da rotulagem obrigatéria ndo pode ser inferior a
um mm, sendo que as indica¢des de contetdo liquido seguirdo os padrdes metroldgicos vigentes.

Art. 251 Somente podem ser utilizadas denominagdes de qualidade quando tenham sido
estabelecidas as especificacdes correspondentes para um determinado alimento, por meio de um
regulamento técnico especifico. Art. 67 Nenhuma informagdo contida nos rétulos podera levar o
consumidor a equivocos ou enganos.

Art. 252 No caso de produtos expostos ao consumo sem qualquer protecdo além de seu
envoltorio ou casca, a rotulagem serd feita por meio de rotulo impresso em papel ou outro
material resistente que possa ser preso ao produto como forma de identificacao.

Art. 253 Os roétulos devem seguir as normas determinadas pela Legislacdo Federal.
Art. 254 Nenhum rétulo de produto de origem animal podera conter alegagdo terapéutica.

Art. 255 No caso de cancelamento de registro ou fechamento do estabelecimento fica o
responsavel pela pessoa juridica obrigado a inutilizar os rotulos existentes em estoque.

CAPITULO IV
CARIMBOS DE INSPECAO E SEU USO
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Art. 256 Os carimbos do Servigo de Inspecdao Municipal representam a marca oficial usada
exclusivamente nos estabelecimentos cadastrados na Secretaria Municipal de Desenvolvimento
Econdmico e Agricultura a garantia de que o produto provém destes estabelecimentos pela
autoridade competente.

Art. 257 O numero do registro do estabelecimento, as iniciais SIM. e a palavra
“INSPECIONADOQO”, tendo na parte superior a palavra “BOM DESPACHO”, representam os
elementos bésicos que identificam a autenticidade do Carimbo Oficial da Inspecao Municipal.

Paragrafo tnico. As iniciais SIM traduzem “SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL”.

Art. 258 O Carimbo Oficial da Inspecao Municipal é representado pelos modelos a seguir
discriminados, com os respectivos usos, que integram o Anexo 14 deste Decreto:

I —modelo 1:
a) forma: eliptica no sentido horizontal;

b) conteitdo: numero do registro do estabelecimento abaixo da palavra
“INSPECIONADO” localizada horizontalmente ¢ “BOM DESPACHO — MG”, que acompanha a
curva superior da elipse. Logo abaixo do nuimero, as iniciais “SIM.” acompanham a curva
inferior;

c¢) dimensoes e uso:

1. Sete por cinco centimetros para uso em carcagas ou quartos de grandes animais em
condigdes de consumo em natureza, aplicado externamente sobre as massas musculares;

2. Cinco por trés centimetros para uso em carcagas de pequenos e médios animais e em
cortes de carnes frescas ou frigorificadas de qualquer espécie de acougue;

IT — modelo 2:
a) forma: circular;
b) contetido: idem ao modelo anterior;

c) dimensdes e uso: o diametro varia de dois a trinta centimetros. Esse modelo cujas
dimensdes sdo escolhidas considerando-se a proporcionalidade com o tamanho da embalagem,
compde o rotulo registrado de produtos comestiveis de origem animal, manipulados e ou
industrializados, inclusive caixas ou engradados contendo ovos, pescado, mel e cera de abelhas,
podendo ser aplicado, conforme o caso, sob a forma de selo adesivo;

11T — modelo 3

a) forma: quadrada, permitindo-se angulos arredondados quando cravados em recipientes
metalicos;

b) contetudo: idénticos e na mesma ordem dos modelos anteriores e dispostos no sentido
horizontal;

c) dimensdes e uso: os lados terdo a dimensdo variando de trés a quinze centimetros. Esse
modelo, cujas dimensdes serdo escolhidas considerando-se a proporcionalidade com o tamanho
da embalagem;

IV — modelo 4:

a) forma eliptica, no sentido vertical;
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b) conteudo: nimero de registro de estabelecimento isolado e abaixo das iniciais “SIM” ¢ a
palavra “BOM DESPACHO — MG” que acompanha a curva superior da elipse, colocados no
sentido horizontal e logo abaixo a palavra “CONDENADQO”, acompanhando a curva inferior da
elipse;

c) dimensdes de uso: Sete por seis centimetros para uso em carcagas, cortes ¢ produtos
diversos quando condenados pela Inspecao;

V —modelo 5:
a) forma: circular;

b) dizeres: nimero de registro do estabelecimento isolado e abaixo das iniciais “SIM”,
colocada horizontalmente e da palavra “BOM DESPACHO — MG” acompanhando a curva
superior do circulo. Logo abaixo do numero, a palavra “REINSPECIONADO”, acompanhando a
curva inferior do circulo;

c¢) dimensoes e uso: o didmetro varia de dois a trinta centimetros para o uso em produtos
comestiveis, de origem animal, apos a reinspecdo e usando-se as dimensdes proporcionais ao
volume do produto a ser carimbado.

Art. 259 O carimbo e a tinta, quando fora dos trabalhos, deverdo ficar sob guarda e
responsabilidade do SIM. Paragrafo unico. A tinta utilizada na carimbagem deve ser a base de
violeta de metila

TITULO VI
DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 260 Os produtos de origem animal, prontos para consumo, bem como toda e qualquer
substancia que entre em sua elaboragdo, estdo sujeitos a analises fisicas, microbioldgicas, fisico-
quimicas, de biologia molecular, histologicas e demais analises que se fizerem necessarias para a
avaliacdo da conformidade.

Art. 261 As técnicas de exames e a orientagdo analitica serdo padronizadas de acordo com
a Legislagdo Federal.

Art. 262 A amostra deve ser coletada obedecendo as normas técnicas de coleta,
acondicionada em embalagem apropriada, lacrada e identificada.

§1° A amostra devera ser colhida na presenca do detentor do produto ou de seu
representante legal.

§2° Na auséncia do representante legal da empresa, ou quando a amostra for coletada em
estabelecimento comercial, a colheita devera ser realizada na presenga de duas testemunhas.

§3° Nao sera colhida amostra de produto cuja identidade, composi¢do, integridade ou
conservagao estejam comprometidas; nesses casos, as intervencoes legais e penalidades cabiveis
ndo dependerdo das andlises e de laudos laboratoriais. §4° As amostras para analises deverdo ser
colhidas, acondicionadas, identificadas e transportadas de modo a garantir a sua validade
analitica.

Art. 263 Os procedimentos de coleta, de acondicionamento e de remessa de amostras para
analises fiscais, bem como sua frequéncia, serdo estabelecidos pelo Servico de Inspegao
Municipal em normas complementares.

Art. 264 Os estabelecimentos vao arcar com todos os custos das analises laboratoriais.
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Art. 265 Para realizagdo das anélises fiscais serd colhida amostra em triplicata da matéria-
prima, insumo ou produto a ser analisado, assegurando sua inviolabilidade e conservagdo, sendo
a prova enviada ao laboratério, uma contraprova mantida sob a guarda do SIM e a outra
contraprova sob a guarda do estabelecimento.

§1° Quando as analises fiscais forem realizadas em produtos cuja quantidade ou natureza
da amostra nao permitir a colheita em triplicata, ou ainda em produtos que apresentem prazo de
validade curto, uma tnica amostra sera encaminhada para o laboratorio, podendo o interessado
designar um técnico capacitado para acompanhar a realizagao da anélise fiscal.

§2° Pode ser dispensada a colheita em triplicata quando se tratar de analises fiscais que, a
critério do SIM, possam ser realizadas durante os procedimentos de verificacao oficial.

§3° O nimero de amostras colhidas para analise microbioldgica fiscal serd conforme a
amostragem prevista no Regulamento Técnico do produto ou em legislagdo especifica, ndo
cabendo contraprova.

Art. 266 Sem embargos de outras agdes pertinentes, na ocorréncia de resultado ndo
conforme em analises fiscais, o SIM devera:

I — notificar o interessado dos resultados analiticos obtidos;
II — lavrar o auto de infragao.

Art. 267 No caso de discordancia do resultado, o interessado deverd comunicar que
realizard a andlise da contraprova em seu poder, dentro do prazo de dois dias uteis da data da
ciéncia do resultado.

§1° Ao informar que realizard a analise de contraprova, o interessado indicard no oficio o
nome do laboratorio contratado e a data de envio da amostra, que devera ser a amostra legitima
(sem indicios de alteragao ou violacao) de contraprova que se encontre em poder do detentor ou
interessado.

2° Para fins de contraprova, o laboratério deve ser credenciado pelo Servico de Inspecao
Municipal — SIM, para a analise da amostra em questdo, e adotar os métodos oficiais de analise.

§3° O laboratdrio deve atestar as condi¢des de recebimento da contraprova, incluindo as
condi¢des do lacre e da embalagem (relatando eventuais indicios de violagdo), a temperatura de
recebimento da amostra, o numero do lacre, a marca do produto, o lote ou data de fabricacdo do
produto.

§4° Comprovada a violagdo ou o mau estado de conservacdo da amostra de contraprova,
seu resultado serd desconsiderado, sendo mantido o resultado da andlise de fiscalizacdo que sera
considerado o definitivo.

§5° A ndo realizacdo da andlise da contraprova sob a guarda do interessado implicara a
aceitagdo do resultado da analise de fiscalizagao.

§6° A realizagdo da andlise de contraprova em poder do interessado ndo resultard em
qualquer custo ao SIM.

Art. 268 Em caso de divergéncia entre os resultados da andlise fiscal condenatoria e da
contraprova do estabelecimento, devera ser realizado novo exame pericial sobre a amostra de
contraprova em poder do SIM, sendo o seu resultado considerado o definitivo.

TITULO VII
DA REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA
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Art. 269 Os produtos de origem animal podem ser reinspecionados sempre que necessario,
antes de serem expedidos pela fabrica para o consumo.

Art. 270 A reinspe¢do dos produtos deve ser realizada em local ou em instalagdo que
preserve as condigdes sanitarias dos produtos.

Parédgrafo tinico. A reinspec¢do de que trata o caput abrange:

I — a verificacdo das condicdes de integridade das embalagens, dos envoltorios e dos
recipientes;

IT — a rotulagem, as marcas oficiais de inspe¢do e os prazos de validade;
IIT — a avaliagdo das caracteristicas sensoriais, quando couber;

IV — a coleta de amostras para andlises fisicas, microbioldgicas, fisico-quimicas, de
biologia molecular e histoldgicas, quando couber;

V — a documentacao fiscal e sanitaria de respaldo ao transito e a comercializagdao, quando
couber;

VI — as condi¢des de manutengdo e de higiene do veiculo transportador € o funcionamento
do equipamento de geragdo de frio, quando couber; e

Art. 271 Na reinspecdo de matérias-primas ou de produtos que apresentem evidéncias de
alteracdes ou de adulteragdes, devem ser aplicados os procedimentos previstos neste Decreto e
em normas complementares.

§ 1° Na reinspec¢do, os produtos que forem julgados improprios para o consumo humano
devem ser condenados, vedada a sua destinacdo a outros estabelecimentos sem autorizagao
prévia do SIM.

§ 2° Os produtos que, na reinspe¢do, permitam aproveitamento condicional ou novo
beneficiamento devem ser submetidos a processamento especifico autorizado e estabelecido pelo
SIM e devem ser novamente reinspecionados antes da liberagao.

Art. 272 E permitido o aproveitamento condicional de matérias-primas e de produtos de
origem animal em outro estabelecimento sob inspecdo municipal, desde que haja prévia
autorizacdo do SIM e efetivo controle de sua rastreabilidade e da comprovacao do recebimento
no destino.

TITULO VIII
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 273 O transito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve ser realizado
por meio de transporte apropriado, de modo a garantir a manuten¢do de sua integridade e a
permitir sua conservacao.

§ 1° Os veiculos, os contentores ou os compartimentos devem ser higienizados e
desinfetados antes e apos o transporte.

§ 2° Os veiculos, os contentores ou os compartimentos utilizados para o transporte de
matérias-primas e de produtos frigorificados devem dispor de isolamento térmico e, quando
necessario, de equipamento gerador de frio, além de instrumento de controle de temperatura, em
atendimento ao disposto em normas complementares.
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Art. 274 As matérias-primas e os produtos de origem animal, quando devidamente
rotulados e procedentes de estabelecimentos sob inspe¢do municipal, t€m livre transito e podem
ser expostos ao consumo em territdrio municipal.

TITULO IX
DAS TAXAS

Art. 275 A cobrancga das taxas referentes ao registro de estabelecimento ¢ ao exercicio do
poder de policia sobre os produtos e estabelecimentos abrangidos pelas disposi¢des deste
Regulamento obedecera as normas e valores estipulados na Lei Municipal 2.565 de 13 de
dezembro de 2016, bem como no Codigo Tributario do Municipio.

TITULO X
DAS INFRAC()ES, DAS PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO
CAPITULOI
DAS INFRACOES
Art. 276 Consideram-se infragdes, para os efeitos deste regulamento:

I — construir, ampliar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovagdo do Servico de
Inspecdao Municipal;

IT — utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislacao aplicavel especifica;

III — expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condicdes
inadequadas;

IV — ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacdo, de beneficiamento ou
de armazenagem,;

V — elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricagdo, de formulacdo e de
composi¢ao, registrados no Servigo de Inspecao Municipal;

VI — expedir produtos sem rotulos ou cujos rotulos ndo tenham sido registrados no Servigo
de Inspe¢cdo Municipal;

VII — vender, arrendar, doar ou efetuar qualquer operacdo que resulte na modificagdo da
razdo social e ou do responsavel legal do estabelecimento industrial, bem como qualquer
modificacdo que resulte na alteragao do registro sem comunicar ao SIM;

VIII — utilizar 4gua ndo potavel no estabelecimento;

IX — desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal, dispostos neste Decreto
e em normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

X — desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a
higiene das instalagdes, dos funcionarios, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de
manipulagdo e de preparo de matérias-primas e de produtos;

XI — apresentar instalagdes, equipamentos e instrumentos de trabalho em condig¢des
inadequadas de higiene antes, durante ou ap6s a elaboracao dos produtos alimenticios;

XII — deixar de realizar o controle adequado e periddico das pragas e vetores;

XIIT — omitir elementos informativos sobre composicao centesimal e tecnologica do
processo de fabricagao;
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XIV — receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou
produto desprovido da comprovagdo de sua procedéncia;

XV — utilizar processo, substincia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao disposto
na legislagao especifica;
XVI — expedir ou distribuir produtos falsamente oriundos de um estabelecimento;

XVII — utilizar produtos com prazo de validade vencida, apor aos produtos novas datas
depois de expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricagdo do produto;

XVIII — prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos
perante o 6rgdo fiscalizador, referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-
primas, dos ingredientes e dos produtos ou sonegar qualquer informagdo que, direta ou
indiretamente, interesse ao Servico de Inspecdao Municipal e ao consumidor;

XIX — fraudar registros sujeitos a verificagao pelo SIM;
XX — ceder ou utilizar de forma irregulares lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;
XXI — alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

XXII — simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

XXIII — embaragar a acao de servidor do Servico de Inspe¢ao Municipal no exercicio de
suas funcdes, com vistas a dificultar, a retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de
fiscalizagao;

XXIV — desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor do Servi¢o de
Inspe¢do Municipal;

XXV — produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios ao
consumo humano;

XXVI — utilizar matérias-primas e produtos condenados ou ndo inspecionados no preparo
de produtos usados na alimenta¢do humana;

XXVII — utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima,
produto, rotulo ou embalagem apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;

XXVIII - fraudar documentos oficiais;

XXIX — ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a satde ou
aos interesses do consumidor.

CAPITULO 11
DAS PENALIDADES

Art. 277 As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza
pecunidria ou consistirdo em obrigacao de fazer ou de ndo fazer, assegurados os direitos a ampla
defesa e ao contraditodrio.

Art. 278 Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infracdo ao disposto
neste Decreto ou em normas complementares referentes aos produtos de origem animal,
considerada a sua natureza e a sua gravidade, acarretard, isolada ou cumulativamente, as
seguintes sangdes:
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I — adverténcia formal, notificando o infrator da irregularidade quando este for primario e
ndo tiver agido com dolo ou ma-f¢;

I — multa, nos casos ndo compreendidos no inciso I, tendo como valor maximo o
correspondente ao valor Previsto no art. 15 da Lei 2565/2016 observadas as seguintes gradagdes:

a) para infragdes leves, multa de um a quinze por cento do valor maximo;

b) para infragdes moderadas, multa de quinze a quarenta por cento do valor maximo;
¢) para infragdes graves, multa de quarenta a oitenta por cento do valor maximo; e
d) para infragdes gravissimas, multa de oitenta a cem por cento do valor maximo;

IIT — apreensdo ou condenagdo das matérias-primas e dos produtos de origem animal,
quando ndo apresentarem condi¢des higi€nico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou
forem adulterados;

IV — suspensdo de atividade, quando causar risco ou ameaca de natureza higiénico-
sanitaria ou quando causar embarago a acao fiscalizadora;

V — interdicdo total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir na
adulteragdo ou na falsificagdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspec¢ao
técnica realizada pela autoridade competente, a inexisténcia de condigdes higi€nico-sanitarias
adequadas; e

§ 1° Apods a terceira reincidéncia, sera expedido, pelos técnicos do Servico de Inspegao
Municipal — SIM, Relatorio de Certificagao de Irregularidade Permanente, que sera publicado na
Imprensa Oficial do Municipio e ensejara o cancelamento do registro do produto que estiver em
desacordo com as orientagdes do SIM;

§ 2° Suspensao da atividade do estabelecimento em caso de ndo solicitagdo de renovacao
da licenca sanitéria que deverd ocorrer antes do vencimento da licenca anterior.

§ 3° As multas previstas no inciso II do caput serdo agravadas até o grau maximo, nos
casos de artificio, ardil, simulac¢ao, desacato, embaraco ou resisténcia a acao fiscal.

Art. 279 Para fins de aplica¢do da san¢do de multa de que trata o inciso II do art. 94, sdo
consideradas:

I — infracdes leves as compreendidas nos incisos I a VII do caput do art. 92;

II — infragdes moderadas as compreendidas nos incisos VIII a XII do caput do art. 92;

IIT — infragdes graves as compreendidas nos incisos XIII a XVIII do caput do art. 92; e
IV — infracdes gravissimas as compreendidas nos incisos XIX a XXX do caput do art. 92.

Paragrafo unico. As infragdes classificadas como leves, moderadas ou graves poderdo
receber graduagdo superior, nos casos em que a falta cometida implicar risco a satide ou aos
interesses dos consumidores, ou, ainda, pelas sucessivas reincidéncias.

Art. 280 Para efeito da fixa¢dao dos valores da multa de que trata o inciso II do caput do
art. 94, serdo considerados, além da gravidade do fato, em vista de suas consequéncias para a
saude publica e para os interesses do consumidor, os antecedentes do infrator e as circunstancias
atenuantes ¢ agravantes.

§ 1° Sdo consideradas circunstancias atenuantes:

I — o infrator ser primario na mesma infragao;
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IT — a acdo do infrator nao ter sido fundamental para a consecucao do fato;

IIT — o infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéncias do ato
lesivo que lhe for imputado;

IV — a infragdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-f¢;

V —a infragdo ter sido cometida acidentalmente;

VI - a infracdo ndo acarretar vantagem econdmica para o infrator; ou

VII — a infrag@o ndo afetar a qualidade do produto.

§ 2° Sdo consideradas circunstancias agravantes:

I — o infrator ser reincidente especifico;

IT — o infrator ter cometido a infragdo com vistas a obtencao de qualquer tipo de vantagem,;

IIT — o infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo conhecimento
de sua lesividade para a saude publica;

IV — o infrator ter coagido outrem para a execugao material da infracao;

V — a infracdo ter consequéncia danosa para a saide publica ou para o consumidor;

VI — o infrator ter colocado obstaculo ou embaraco a a¢do da fiscalizagdo ou a inspegao;
VII — o infrator ter agido com dolo ou com ma-f¢é; ou

VIII — o infrator ter descumprido as obrigacdes de depositario relativas a guarda do
produto.

§ 3° Na hipotese de haver concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicagao
da pena deve ser considerada em razdo das que sejam preponderantes.

§ 4° Para efeito de reincidéncia, ndo prevalece a condenacdo anterior se entre a data do
cumprimento ou da extingdo da penalidade administrativa e a data da infragdo posterior tiver
decorrido mais de cinco anos, podendo norma especifica reduzir esse tempo.

Art. 281 As multas a que se refere este Capitulo ndo isentam o infrator da apreensao ou da
inutilizagdo do produto, da interdi¢do total ou parcial de instalacdes, da suspensdo de atividades,
quando tais medidas couberem.

Art. 282 Apurando-se no mesmo processo administrativo a pratica de duas ou mais
infragdes, as penalidades serdo aplicadas cumulativamente para cada disposi¢ao infringida.

Art. 283 Para fins de aplicagdo das sancdes de que trata o inciso III do caput do art. 94,
serd considerado que as matérias primas e os produtos de origem animal ndo apresentam
condi¢des higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam ou que se encontram
adulterados, sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto, quando o infrator:

I — alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

I — expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em
condi¢des inadequadas;

IIT — utilizar produtos com prazo de validade vencido, apor aos produtos novas datas
depois de expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricagdo do produto;

IV — produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;
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V — produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios a0 consumo
humano;

VI — utilizar matérias-primas e produtos condenados ou nao inspecionados no preparo de
produtos utilizados na alimentagdo humana; ou

VIII — utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima,
produto, rotulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do
estabelecimento.

IX — adquirir matérias-primas, produtos, subprodutos e derivados de origem animal
advindos de estabelecimentos que ndo possuem registro em 6rgao oficial sanitario competente.

Paragrafo tnico. Cabe ao infrator arcar com os eventuais custos de remocao, de transporte
e de destrui¢cdo dos produtos condenados.

Art. 284 Para fins de aplicacdo da san¢do de que trata o inciso IV do caput do art. 94,
caracterizam atividades de risco ou situagdes de ameaga de natureza higiénico-sanitaria, sem
prejuizo de outras previsdes deste Decreto:

I — desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a
higiene das instalacdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagdo e de
preparo de matérias-primas e produtos;

IT — omissdo de elementos informativos sobre a composi¢do centesimal e tecnoldgica do
processo de fabricacao;

IIT — alteracdo ou fraude de qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem
animal;

IV — expedi¢do de matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens armazenados em
condig¢des inadequadas;

V — recepcdo, utilizacdo, transporte, armazenagem ou expedicdo de matéria-prima,
ingrediente ou produto desprovido de comprovacao de sua procedéncia;

VI — simulag¢do da legalidade de matérias-primas, ingredientes ou produtos de origem
desconhecida;

VII — utilizagcdo de produtos com prazo de validade vencido, aposi¢ao nos produtos de
novas datas depois de expirado o prazo ou aposi¢do de data posterior a data de fabricacdo do
produto;

VIII — produgao ou expedi¢cao de produtos que representem risco a saude publica;

IX — producdo ou expedigdo, para fins comestiveis, de produtos que sejam imprdoprios ao
consumo humano;

X — utilizagdo de matérias-primas ¢ de produtos condenados ou ndo inspecionados no
preparo de produtos utilizados na alimentagdo humana;

XI — utilizacdo de processo, substancia, ingredientes ou aditivos que nao atendam ao
disposto na legislagdo especifica;

XII — utilizagdo, substituicdo, subtracdo ou remocgao, total ou parcial, de matéria-prima,
produto, rotulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do
estabelecimento;
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XIIT — prestagdo ou apresentagdo de informacdes, declaracdes ou documentos falsos ou
inexatos perante o orgdo fiscalizador, referente a quantidade, a qualidade e a procedéncia das
matérias-primas, dos ingredientes e dos produtos ou qualquer sonegacdo de informagdo que
interesse, direta ou indiretamente, Servigo de Inspecao Municipal e ao consumidor;

XIV — alteragdo, fraude, adulteracdo ou falsificagdo de registros sujeitos a verificagao pelo
SIM;

XV — ndo cumprimento dos prazos estabelecidos em atendimento a planos de agdo,
fiscalizag¢des, autuagdes, intimagdes ou notificagdes;

XVI — ultrapassagem da capacidade maxima de abate, de industrializagdo, de
beneficiamento ou de armazenagem,;

XVIII — aquisi¢do, manipulagdo, expedi¢ao ou distribuicao de produtos de origem animal,
oriundos de estabelecimento de estabelecimentos que ndo possuem registro em oOrgdo oficial
sanitario competente respeitando-se as areas de atuagao dos 6rgaos oficiais estadual e federal; ou

XIX — ndo realizagdo de recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude
ou aos interesses do consumidor.

Art. 285 Para fins de aplicagdo da sancdo de que trata o inciso IV do art. 94, caracterizam
embarago a acgdo fiscalizadora, sem prejuizo de outras previsdes deste Decreto, quando o
infrator:

I — embaracar a agdo de servidor do Servigo de Inspecao Municipal no exercicio de suas
fungdes, visando a dificultar, retardar, impedir, restringir ou burlar os trabalhos de fiscalizagao;

IT — desacatar, intimidar, ameacar, agredir, tentar subornar servidor do Servico de Inspe¢do
Municipal;

Il — omitir elementos informativos sobre composi¢do centesimal e tecnologica do
processo de fabricagao;

IV — simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

V — construir, ampliar ou reformar instalagdes sem a prévia aprovacao do Servigo de
Inspecao Municipal;

VI — utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto,
rotulo ou embalagem, apreendidos pelo SIM e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

VII — prestar ou apresentar informagdes, declaragdes ou documentos falsos ou inexatos
perante o 6rgdo fiscalizador, referente & quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-
primas, dos ingredientes e dos produtos, ou cometer qualquer sonegacao de informagao que,
direta ou indiretamente, interesse ao Servico de Inspe¢do Municipal e ao consumidor;

VIII — fraudar documentos oficiais;
IX — fraudar registros sujeitos a verificagdo pelo SIM;

X — ndo cumprir os prazos estabelecidos em atendimento a planos de acdo, fiscalizacdes,
autuacoes, intimagdes ou notificagdes; ou

XII — ndo realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saide ou aos
interesses do consumidor.
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Art. 286 Para fins de aplicagdo da san¢do de que trata o inciso V do caput do art. 94,
caracterizam a inexisténcia de condic¢des higiénico-sanitarias adequadas, sem prejuizo de outras
previsoes deste Decreto, quando ocorrer:

I — desobediéncia ou inobservancia as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a
higiene das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios, bem como dos trabalhos de
manipulagdo e de preparo de matérias-primas e produtos; ou II — ndo cumprimento dos prazos
estabelecidos em em atendimento a planos de acdo, fiscalizagdes, autuacdes, intimagdes ou
notificagoes relativas a manutencao ou higiene das instalagoes.

CAPITULO III
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO
SECAO1
DO PROCESSO

Art. 287 O processo administrativo sera iniciado pelo auto de infragdo e dele constarao as
provas e demais termos que lhe servirdo de instrucao.

Art. 288 O autuado ou seu representante legal, querendo, podera ter vistas do processo no
6rgdo responsavel, bem como solicitar copias.

Paréagrafo unico. O representante legal do autuado devera possuir procuragao nos autos ou
apresentd-la no ato do requerimento.

Art. 289 O auto de infragdo e demais termos que comporao o processo administrativo terdo
modelos proprios, constantes dos anexos deste Decreto.

SECAOII
DA AUTUACAO

Art. 290 A infragdo a esta legislacdo serd apurada em procedimento administrativo,
iniciado com a lavratura do auto de infracdo, observados os prazos estabelecidos neste
regulamento.

Art. 291 Constatada a infragdo, serd lavrado, pelo agente de inspecdo devidamente
credenciado, o respectivo auto que devera conter dentre outras informacoes:

I — nome do infrator, endereco, CNPJ ou CPF; bem como os demais elementos necessarios
a sua qualificacgdo e identificacdo civil;

II — local ¢ hora da infragdo;
IIT — descricao sucinta da infragao e citagdo dos dispositivos legais infringidos;

IV — nome do agente de inspecdo e testemunhas, quando houver, que deverdo ser
qualificadas;
V — assinatura do autuado, do fiscal, e de testemunhas quando houver.

§1° Lavrado o auto de infragdo, o autuante o lera por inteiro para o autuado, testemunhas e
demais pessoas presentes.

§2° Sempre que o autuado se negar a assinar o auto de infragdo, serd o fato nele
consignado e uma das vias lhe serd remetida posteriormente, através de correspondéncia com
aviso de recebimento — AR.
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§3° A autuagdo serd feita em trés vias, sendo uma do infrator, outra para instrucao do
processo € a outra para o arquivo do 6rgao competente.

SECAO III
DA INSTRUCAO, DEFESA E JULGAMENTO DO PROCESSO

Art. 292 O fiscal que lavrar o auto de infragdo devera instruir o processo quando possivel
com laudo fotografico e relatorio circunstanciado, de forma minuciosa, sobre a infracdo e demais
ocorréncias, bem como de pegas que o compdem, de forma a poder melhor esclarecer a
autoridade que proferird a decisdo, assegurando ao autuado a ampla defesa e o contraditério.

Art. 293 Apds o recebimento da notificagcdo da autuagdo, o infrator, querendo, podera
apresentar defesa, devendo protocolizd-la na sede do SIM, dirigida ao Chefe do Servico de
Inspecdo Municipal, no prazo de dez dias corridos, contados da data do recebimento da
notificagdo da autuagdo, quando poderd juntar documentos, bem como requerer outras provas a
serem produzidas.

Art. 294 Recebida a defesa, ou decorrido o prazo sem apresentacdo, e, caso necessario,
apos parecer juridico ou técnico, a Comissdo Recursal, que sera composta de trés membros,
servidores efetivos do Municipio, com conhecimento e treinamento sobre a matéria, ndo
vinculados ao Servigo de Inspe¢do Municipal, nomeados por Decreto do Chefe do Poder
Executivo Municipal decidird em primeira instadncia, proferindo o julgamento e encaminhara
resumo da decisdo para ser publicada no Diario Oficial do Municipio.

Art. 295 Nao concordando, o autuado, com a decisdo proferida em primeira instancia,
poderd, no prazo de dez dias, contados da data do recebimento da decisdo, através do aviso de
recebimento (AR), interpor recurso para o Secretario, de segunda instancia.

Art. 296 O infrator, querendo apresentar recurso, devera protocoliza-la na sede do SIM,
dirigida ao Chefe do Servigo de Inspecao Municipal.

Art. 297 Recebido o Recurso, o mesmo serd julgado pelo Secretario, podendo requerer
informagdes complementares, tanto ao agente autuador, quanto a Comissdo Recursal e efetuado
o seu julgamento serd encaminhado o resumo da decisdo para ser publicada no Diario Oficial do
Municipio.

Art. 298 Contra a decisdo de segunda instancia ndo cabe nenhum recurso administrativo,
transitando em julgado a mesma, apds a publicagdo de seu resumo do Didrio Oficial do
Municipio ou, ap6s transcorridos os prazos recursais sem apresentacao de recurso.

Paragrafo unico. O infrator tera o prazo de dez dias, ap6s o transito em julgado da decisdo,
para cumprir a obrigagao.

SECAO IV
DA EXECUCAO DAS DECISOES
Art. 299 As decisdes definitivas do processo administrativo serdo executadas:
I — administrativamente;
IT — judicialmente.
Art. 300 Serao executadas por via administrativa:

I — a pena de adverténcia, através de notificagdo a parte infratora, fazendo-se sua inscrigdo
no registro cadastral;
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IT — a pena de multa, enquanto ndo inscrita em divida ativa, através de notificacdo para
pagamento;

Il — a pena de apreensdo de matérias-primas, produtos alimenticios, subprodutos,
ingredientes, rotulos, embalagens, equipamentos e utensilios com lavratura do respectivo termo
de apreensio;

IV — a inutilizagdo de matérias-primas, produtos alimenticios, subprodutos, ingredientes,
rotulos, embalagens, apos a apreensao com lavratura do respectivo termo de inutilizacao;

V — a pena de suspensdo através da notificagdo determinando a suspensdo imediata das
atividades com a lavratura do respectivo termo de suspensao;

VI - a pena de interdicao do estabelecimento com a lavratura do respectivo termo no ato da
fiscalizagdo.

Art. 301 Nos casos de pena pecunidria, a ndo quitacdo do débito ensejard a inscri¢do na
divida ativa do Municipio.

Art. 302 Apoés inscricdo em divida ativa, a pena de multa poderd ser executada
administrativamente ou judicialmente.

TITULO XIII
DAS DISPOSICOES FINAIS

Art. 303 As carnes sem inspe¢do veterinaria, apreendidas pela Inspe¢do Sanitdria nos
estabelecimentos elencados no artigo 3° deste Decreto provenientes de abate clandestino, serdo
inutilizadas ap6s lavrado os Autos de Apreensdo e Inutilizagao.

§ 1° A inutilizacdo deverad se acompanhada pelo proprietdrio do estabelecimento ou
representante legal.

§ 2° Caso o proprietario ou seu representante legal estiver impossibilitado de acompanhar o
processo de inutilizagcdo do produto apreendido, o fato devera constar por escrito nos Autos de
Apreensao e Inutilizacao.

Art. 304 A equipe do Servigo de Inspecao Municipal t€m livre acesso, em qualquer dia ou
hora, em qualquer estabelecimento abrangido por este Decreto.

Art. 305 Nos estabelecimentos sob Inspecdo Municipal, a fabricagdo dos produtos ndo
padronizados somente sera permitida depois de previamente aprovada a respectiva formula pelo
SIM.

Art. 306 Poderdo existir nas propriedades rurais estabelecimentos destinados ao
processamento artesanal de produtos de origem animal, que deverdo atender a todas as
exigéncias técnicos sanitarios prevista na Legislacao vigente.

Art. 307 As omissdes ou incorre¢des na lavratura do auto de infracdo ndo acarretardo
nulidade do mesmo quando do processo constarem os elementos necessarios a determinacao da
infracdo e do infrator.

Art. 308 A defesa ou recurso, quando produzidos por procurador, deverdo estar
acompanhados do instrumento de mandato sob pena de ndo serem apreciados.

Art. 309 Ocorrendo a interdigdo total ou parcial do estabelecimento, produto matéria-
prima, rétulo e equipamento, prevista no inciso VIII, do art. 9 da Lei 2.565/2016, o proprietario
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ou responsavel legal poderd ser o fiel depositario do produto, cabendo-lhe a obrigacdo e a
responsabilidade de zelar pela sua conservagdo adequada, até a decisdo do SIM.

Art. 310 Os casos omissos a este Regulamento serdo resolvidos de acordo com a
Legislagao Federal vigente, por decisdo do SIM, considerando-se sempre a qualidade higiénico-
sanitaria dos produtos e a satde da populagdo de Bom Despacho.

Art. 311Este decreto revoga todas as disposigdes em contrario especialmente aquelas
previstas no Decreto n® 7685/2017, aproveitando aos demais decretos que fazem mengdo ao
Decreto n°® 7685/2017, passando este a ser referéncia quanto ao assunto.

Art. 312 Este Decreto entra em vigor na data de sua publicagao.

Bom Despacho, 18 de agosto de 2.022, 111° ano de emancipagdo do Municipio.

Bertolino da Costa Neto
Prefeito Municipal
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Requerimento de Registro no SIM

Eu, , RG ,
CPF , residente em ,
no Municipio de Bom Despacho/MG, proprietario da empresa
, com registro no CNPJ n°

, situado em , Bairro

, no municipio de Bom Despacho/MG, classificada como

, que trabalhara com:

, solicito o REGISTRO de meu estabelecimento
junto ao Servico de Inspe¢cdo Municipal — SIM do Municipio de Bom Despacho, para
comercializa¢do do(s) produto(s) acima discriminado(s).

Bom Despacho, de de 20

Assinatura e carimbo do responsavel pela empresa

Avenida Maria da Conceicdo Del Duca, 150, Jaragua — 35630-312 — Bom Despacho-MG

Telefone (37) 99106-2408 — www.bomdespacho.mg.gov.br — prefeito@bomdespacho.mg.gov.br 65

65




|
it

Prefeitura Municipal de Bom Despacho

Estado de Minas Gerais
Gabinete do Prefeito

Anexo 2

Dados do Proprietario do Estabelecimento:

Nome:

RG:

Orgio expedidor:

CPF:

Endereco residencial:

Complemento:

, Bairro:

Telefone: Fax:

E-mail:

Municipio:

CEP:

Dados do Estabelecimento:

Nome:

CNPJ:

Endereco:

Bairro:

Telefone:

Fax:

E-mail:

Municipio:

CEP:

Bom Despacho, de

de 20

Assinatura e carimbo do responsavel pela empresa
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Anexo 3

Lista de equipamentos utilizados no estabelecimento para o processamento dos produtos
(delinear as quantidades, capacidades e tipos de materiais de cada equipamento):
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Observagdes Complementares:

Assinatura e carimbo do responsavel pela empresa
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Anexo 4

Declaraciao de Responsabilidade Técnica

Declaro, para os devidos fins, junto a Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econémico e de

Agricultura  de Bom Despacho, que ¢ o(a)
responsavel técnico do estabelecimento: ,
situado em: ,
de propriedade de

Por ser verdade, as duas partes assinam e dao f¢.

Bom Despacho, de de 20

Carimbo e assinatura do representante legal do estabelecimento

Carimbo e assinatura do Responsavel Técnico

Avenida Maria da Conceicdo Del Duca, 150, Jaragua — 35630-312 — Bom Despacho-MG

Telefone (37) 99106-2408 — www.bomdespacho.mg.gov.br — prefeito@bomdespacho.mg.gov.br 68

68




Dados do Responsavel Técnico:

Nome:

Prefeitura Municipal de Bom Despacho
Estado de Minas Gerais
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Anexo 5

Formacao:

Endereco residencial:

Complemento:

Bairro:

Municipio:

CEP:

Telefone:

Fax:

e-mail:

Documentos:

RG:

Orgio Exp:

Data: / /
CPF:

Diplomado pela:

Reg. Profissional:

Declaro serem verdadeiras as informagdes supracitadas.

Assinatura e carimbo do Responsavel Técnico
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Memorial Economico e Sanitario do Estabelecimento

. Nome da firma ou do proprietario:

. Nome fantasia do estabelecimento:

. Localizagao do estabelecimento:

. Classificacao do estabelecimento:

. Produtos que pretende trabalhar:

. Capacidade méxima diaria de industrializagdo ou manipulacao dos produtos:

. Procedéncia da matéria-prima:

. Mercado de consumo que pretende abastecer:

O© 0 I & N B~ W N =

. Numero de funcionarios do estabelecimento:

10. Meio de transporte do produto final:

11. Agua de abastecimento, procedéncia, captacio, tratamento, vazio, capacidade dos depésitos,
distribui¢ao:

12. Destino das 4guas servidas:

13. Detalhar a ventilagdo e iluminagdo nas diversas dependéncias:

14. Detalhar a separacdo entre as dependéncias de produtos comestiveis:

15. Indicar o sistema de protecdo usado contra moscas € outros insetos:

16. Detalhar a natureza dos pisos, paredes, portas, teto e sala de elaboragdo de produtos
comestiveis:

17. Detalhar o revestimento das mesas, tanques:

18. Detalhar a dimensao, localizacdo, capacidade do vestudrio, banheiro e refeitorio:

19. Informar se existem nas proximidades outros estabelecimentos ou industrias que produzem
mau cheiro:

20. Detalhar as instalacdes frigorificas, sistemas de frio, fabrica de gelo, caixas de conservagao,
freezer, geladeira, etc.:

Bom Despacho, de de 20

Carimbo e assinatura do responsavel legal da empresa
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Anexo 7

Declaracio de Aceitacao

Declaro e me comprometo, caso seja solicitado, a elaborar o Plano de Gerenciamento de
Residuos Solidos (PGRS), conforme Termo de Referéncia (TR) emitido pela Secretaria
Municipal de Meio Ambiente.

Bom Despacho, de de 20

Carimbo e assinatura do responsavel legal da empresa
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Anexo 8

Solicitacao de Cadastramento do Produto

1. Identificacdo da Empresa:

Razao Social:

CNPJ:
Atividade:

Endereco:

Bairro: Telefone:( ) CEP:

Municipio: Bom Despacho/MG

Representante legal:

RG/Orgio Expedidor: CPF:

E-mail:

OBS.: Elaborar um Anexo 8 para cada tipo de produto a ser fabricado no estabelecimento.

2. Registro do Produto:

Designacao do produto:

Marca comercial em destaque:

Apresentagdo(des) do produto:

Tipo de produto:

Capacidade de produgado/dia:

Cuidados de conservagao:

Validade:

Ingredientes:

Aditivos:

Embalagem:

Registro:

Nome do fabricante da embalagem:

Carimbo e assinatura do responsavel legal da empresa
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Anexo 9

Declaracio e Compromisso

Declaro e estou ciente que:

a) Minha empresa nao podera iniciar as atividades sem comunicado por escrito e autorizagao
expressa do Servigo de Inspecao Municipal — SIM;

b) Para confeccao de rotulos dos produtos da empresa, deverei encaminhar ao Servigo de
Inspe¢do Municipal — SIM, solicitagdo (modelo préprio) expressa para parecer de autorizagdo e
confeccao dos mesmos; e

¢) Tenho ciéncia das exigéncias e penalidades constantes das normas e regulamentos do Servigo
de Inspecao Municipal, em especial da Lei Municipal 2.565/2016 e posteriores modificacoes,
bem como dos Decretos que regulam a matéria.

Bom Despacho, de de 20

Carimbo e assinatura do representante legal da empresa
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Anexo 10
Solicitacao de Funcionamento

Solicito ao Servico de Inspecdo Municipal — SIM a autorizagdo para a FEmpresa
, com registro no CNPJ

o

n , situada em ,
bairro , dar inicio as atividades de produgdo a partir do dia
de de 20 .
Bom Despacho, de de 20

Carimbo e assinatura do representante legal da empresa
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Anexo 11

Fluxograma de Producao

OBS.: Elaborar um fluxograma para cada tipo de produto a ser fabricado no estabelecimento.

Produto:

Bom Despacho, de de 20

Carimbo e assinatura representante legal da empresa
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Anexo 12

Composicao do Produto

Prefeitura Municipal de Bom Despacho
Estado de Minas Gerais

SIM:

Produto:

OBS.: Elaborar um Anexo

estabelecimento.

12 para cada tipo de produto a ser fabricado no

MATERIA-PRIMA

INGREDIENTES SECOS

INGREDIENTES LIQUIDOS

OUTROS INGREDIENTES AROMATIZANTES CONSERVADORES
MATERIAL DE EMBALAGEM CORANTES
Bom Despacho, de de 20

Carimbo e assinatura do representante legal da empresa

Avenida Maria da Conceicdo Del Duca, 150, Jaragua — 35630-312 — Bom Despacho-MG
Telefone (37) 99106-2408 — www.bomdespacho.mg.gov.br — prefeito@bomdespacho.mg.gov.br

76

76



Prefeitura Municipal de Bom Despacho
Estado de Minas Gerais
Gabinete do Prefeito

Anexo 13

Declaracio de Responsabilidade de Coordenacio de Producio

Declaro, para os devidos fins, junto a Secretaria de Desenvolvimento Economico e Agricultura,

que , CPF , € o(a)
responsavel pelo setor de recepcao de matéria-prima, producdo, armazenamento e expedicdo de
produtos do estabelecimento denominado

, situado
em , n° ,
bairro , de propriedade de

. Por ser verdade, as duas partes assinam e

dao fé.

Bom Despacho, de de 20

Responsavel pela coordenagao de produgao

Carimbo e assinatura do responsavel legal da empresa
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Anexo 14

Padronizaciao de Carimbos ou Selos Utilizados em Rotulos para Identificacio dos Produtos
ou nas Fiscalizacoes

I —Modelo 1:
a) forma: eliptica no sentido horizontal.

b) dizeres: nimero do registro do estabelecimento abaixo da palavra “INSPECIONADO”,
colocada horizontalmente ¢ “BOM DESPACHO - MG ”, que acompanha a curva superior da
elipse.

Logo abaixo do nimero, as iniciais “SIM.” acompanham a curva inferior. No exterior superior da
forma eliptica, a escrita Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econdmico e Agricultura
acompanha a curvatura.

c¢) dimensoes e uso:

— sete por cinco centimetros para uso em carcagas ou quartos de grandes animais em condigdes
de consumo em natureza, aplicado externamente sobre as massas musculares;

— cinco por trés centimetros para uso em carcagas de pequenos € médios animais € em cortes de
carnes frescas ou frigorificadas de qualquer espécie de agougue.

000

S.I.M.

IT — Modelo 2:
a) forma: circular.
b) dizeres: idem ao modelo anterior.

c¢) dimensodes e uso: o didmetro varia de dois a trinta centimetros. Esse modelo, cujas dimensdes
sdo escolhidas considerando-se a proporcionalidade com o tamanho da embalagem, compde o
rotulo registrado de produtos comestiveis de origem animal, manipulados e ou industrializados,
inclusive caixas ou engradados contendo ovos, pescado, mel e cera de abelhas, podendo ser
aplicado, conforme o caso, sob a forma de selo adesivo.

000

S.I.M,

111 — Modelo 3:
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a) forma: quadrada, permitindo-se angulos arredondados quando cravados em recipientes
metalicos.

b) dizeres: idénticos e na mesma ordem dos modelos anteriores e dispostos no sentido horizontal.

c¢) dimensdes e uso: os lados terdo a dimensdo variando de 03 (trés) a 15 (quinze) centimetros.
Esse modelo, cujas dimensdes serdo escolhidas considerando-se a proporcionalidade com o
tamanho da embalagem, compora o rotulo registrado de produtos ndo comestiveis ou destinados
a alimentacao de animais.

MUNICIPAL DE

BOM DESPACHO-MG
INSPECIONADO

SIM

SECRETARIA
VaNnLINdNov

IV —Modelo 4:
a) forma: eliptica, no sentido vertical.

b) dizeres: nimero de registro de estabelecimento, isolado e abaixo das iniciais “S..LM.” e da
palavra “BOM DESPACHO — MG”, colocados no sentido horizontal e logo abaixo a palavra
“CONDENADO” acompanhando a curva inferior da elipse.

¢) dimensdes de uso: sete por seis centimetros para uso em carcagas, cortes € produtos diversos
quando condenados pela Inspecao.

“l\uN\CIPAL DE 4
“\DESPACHO

V — Modelo 5:
a) forma: circular.

b) dizeres: numero de registro do estabelecimento isolado e abaixo das iniciais “S..M”,
colocados horizontalmente e da palavra “BOM DESPACJO - MG” acompanhando a curva
superior do circulo e logo abaixo do nimero a palavra “REINSPECIONADO”, acompanhando a
curva inferior do circulo.

c) dimensdes e uso: o diametro varia de dois a trinta centimetros para o uso em produtos de
origem animal comestiveis, apos a reinspecao, e usando-se as dimensdes proporcionais ao
volume do produto a ser carimbado.
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Anexo 15
Termo de Adverténcia n° /
Ao(s) dia(s) do més de , do ano de , na hora
: , no Municipio de Bom Despacho/MG, eu,

, pertencente ao quadro de funcionarios do Servigo de
Inspecdo Municipal, no exercicio da fiscalizagdo de que trata a Lei 2.565/16, regulamentada pelo

Decreto e em atendimento ao Processo Administrativo n°
, referente ao Auto de Infragdo no de / / ,

imponho ao(a) proprietario(a) , CPF
, do estabelecimento ,

CNPJ , SIM , situado em
5 n° s

bairro , Municipio de Bom Despacho/MG, a san¢ao de

ADVERTENCIA, pelo descumprimento do: (descrever o dispositivo da Legislagio)

Para constar, lavrei o presente em trés vias, por mim assinado e pelo(a) autuado(a).

Assinatura e Identificacao do Fiscal

Ciente, recebi a 1a via em de de

Autuado:

Nome, assinatura, CI

1* via — autuado, 2% via — processo, 3% via — arquivo.
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Anexo 16
Termo de Intimacao n° /
Ao(s) dia(s) do més de , do ano de , ha hora

, no Municipio de Bom Despacho/MG, eu ,
fiscal pertencente ao quadro de funcionarios do Servi¢o de Inspe¢ao Municipal, no exercicio da

fiscalizacdo de que trata a Lei 2.565/16, regulamentada pelo Decreto , Intimo
o(a) , CPF ,
responsavel  por )
situado em , n° , bairro

, Municipio de Bom Despacho/MG, a satisfazer a(s) seguinte(s)
exigéncia(s):
no prazo ~de ( ) dias, a contar da data desta
INTIMACAO.

Assinatura e Identificacao do Fiscal
Ciente, recebi a 1? via em de de

Intimado:

Nome, assinatura, CI
Testemunha:

Nome, assinatura, CI
Testemunha:

Nome, assinatura, CI

1* via — intimado, 2% via — processo, 3% via — arquivo.
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Anexo 17

Termo de Colheita de Amostras

Ao(s)  dia(s) do més de , do ano de ,na hora ,
no Municipio de Bom Despacho — MG, eu, , pertencente
ao quadro de funciondrios do Servigo de Inspecao Municipal, no exercicio da fiscalizagdo de que
trata a Lei 2.565/16, regulamentada pelo Decreto , colhi para fins de
analises laboratoriais, amostras de produtos junto a ,
SIM N° , CNPJ/CPF , estabelecimento situado
a , n° , bairro
Municipio de Bom Despacho/MG possuindo como responsavel pela produgdo e acompanhante
da presente colheita da amostra, o Sr, , como abaixo se
descreve:

Data de N°do o
Produto Fabricacéio Marca SIM N° do Lacre
Observagdes:

Pelo que lavrei o presente em trés vias, por mim assinado, pelo(a) interessado(a) e na presenca
da(s) testemunha(s) abaixo a tudo presente(s).

Assinatura e Identificacao do Fiscal

Ciente, recebi a 1% via em, de de

Interessado:

Nome, assinatura, CI

Testemunha:

Nome, assinatura, CI

Testemunha

Nome, assinatura, CI

1* via — interessado, 2 via — processo, 3" via — arquivo.
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Auto de Infracao n° /
Ao(s) dia(s) do més de , do ano de , ha hora ,

no Municipio de Bom Despacho/MG, eu, ,
pertencente ao quadro de funciondrios do Servico de Inspe¢do Municipal, no exercicio da

fiscalizacdo de que trata a Lei 2.565/16, regulamentada pelo Decreto , verifiquei
que , CPF , responsavel por
, CNPJ , situado a
, n° , bairro
, Municipio de Bom Despacho/MG, infringiu o disposto nos artigos
do Decreto/Lei , pela constatacdo da(s)
seguinte(s)
irregularidade(s):

Fica o(a) infrator(a) ciente de que poderé apresentar defesa escrita, acompanhado(a) das provas
que entender necessarias no prazo de dez dias, como dispoe a Lei 2.565/16 sob pena de o
processo tramitar a revelia do autuado(a).

Pelo que lavrei o presente em trés vias, por mim assinado, pelo(a) autuado(a) e pela(s)
testemunha(s) abaixo a tudo presente(s).

Observagdes:

Assinatura e Identificacao do Fiscal

Ciente, recebi a 1* via em de de

Autuado:
Nome, assinatura, CI
Testemunha:
Nome, assinatura, CI
Testemunha

Nome, assinatura, CI

1* via — interessado, 2% via — processo, 3" via — arquivo.
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Anexo 19

Termo de Apreensao N° /

Ao(s) dia(s) do més de , do ano de , ha hora
: , 10 Municipio de Bom Despacho/MG, eu, ,
pertencente ao quadro de funciondrios do Servico de Inspe¢do Municipal, no exercicio da

fiscalizagdo de que trata a Lei 2.565/16, regulamentada pelo Decreto , procedi a
apreensao junto a , SIM , CNPJ/CPF

, possuindo como responsavel pela producao ,
estando situado(a) a , n° , bairro

, Municipio de Bom Despacho/MG.

Fica apreendido: )

no total de , com base no disposto no artigo
do Decreto/Lei e suas alteragoes.
Fica nomeado(a) FIEL DEPOSITARIO de todo o material apreendido, o(a) Sr(a)
, CPF ,
CI , residente a , n°
, bairro , Municipio de Bom Despacho/MG.

Pelo que lavrei o presente em quatro vias, por mim assinado, pelo(a) autuado(a), pelo fiel
depositario e pela(s) testemunha(s) abaixo a tudo presente(s).

Assinatura e Identifica¢do do Fiscal

Autuado:

Assinatura, nome, CI

Ciente, recebi a 1% via em de de

Fiel Depositario:

Assinatura, nome, CI

Ciente, recebi a 3% via em de de

Testemunha:

Assinatura, nome, CI

Testemunha:

Assinatura, nome, CI

1* via — infrator, 2* via — processo, 3" via — fiel depositario, 4* via — arquivo.
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Anexo 20
Termo de Inutilizacao N° /
Ao(s)  dia(s) do més de , do ano de ,nahora , N0

Municipio de Bom Despacho — MG, eu, ,
pertencente ao quadro de funciondrios do Servico de Inspe¢do Municipal, no exercicio da

fiscalizacdo de que trata a Lei 2.565/16, regulamentada pelo Decreto , dando
cumprimento ao decorrente do Auto de Infragdo n° de / / ,no estabelecimento
, situado a

, 1o ,

bairro ,  Municipio de Bom  Despacho/MG, SIM
, CNPJ , determinei a

INUTILIZACAO do(s) bem(s) abaixo relacionado(s) e identificado(s)

Pelo que lavrei o presente em quatro vias, por mim assinado, pelo(a) autuado(a), pelo(a) fiel
depositario, na presenca da(s) testemunha(s) abaixo a tudo presente(s).

Assinatura e Identificacao do Fiscal

Autuado:

Nome, assinatura, CI

Ciente, recebi a 1% via em de de

Fiel depositario:

Nome, assinatura, CI

Ciente, recebi a 3% via em, de de

Testemunha:

Nome, assinatura, CI

Testemunha

Nome, assinatura, CI

1* via — autuado, 2* via — processo, 3" via — fiel depositario, 4" via — arquivo.
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Termo de Interdi¢ao () Parcial () Total N° /
Ao(s) dias(s) do més de , do ano de , na hora

, no Municipio de Bom Despacho/MG, eu, ,
pertencente ao quadro de funciondrios do Servico de Inspe¢do Municipal, no exercicio da

fiscalizagdo de que trata a Lei 2.565/16, regulamentada pelo Decreto , dando
cumprimento ao decorrente do Auto de Infragdao n° , de / / , no
estabelecimento , SIM

, CNPJ/CPF , possuindo como
responsavel pela produgdo ,
situado em n° bairro

>

_ , Municipio de Bom Despacho/MG, procedi a
INTERDICAO () PARCIAL () TOTAL do estabelecimento em referéncia da seguinte forma:

Pelo que lavrei o presente em trés vias, por mim assinado, pelo(a) autuado(a), na presenca da(s)
testemunha(s) abaixo a tudo presente(s).

Assinatura e Identificacao do Fiscal

Ciente, recebi a 1* via em, de de

Autuado:

Assinatura, nome, CI

Testemunha:

Nome, assinatura, CI

Testemunha:

Nome, assinatura, CI

1* via — autuado, 2* via — processo, 3% via — arquivo.
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Anexo 22

Termo de Liberacao

Ao(s) dia(s) do més de , do ano de , nha hora
, no Municipio de Bom Despacho/MG, eu, ,
pertencente ao quadro de funciondrios do Servico de Inspe¢do Municipal, no exercicio da

fiscalizagdo de que trata a Lei 2565, regulamentada pelo Decreto , € dando
cumprimento ao decorrente do Auto de Infragdo n° , de /_/ __, no
estabelecimento , SIM
, CNPJ/CPF , possuindo como responsavel pela

producdo , situado a
, n° ,

bairro , Municipio de Bom Despacho/MG, procedi a liberagao

do(s) bem(s) abaixo relacionado(s) e identificado(s) da seguinte forma:

Pelo que lavrei o presente em quatro vias, por mim assinado, pelo(a) autuado(a), pelo(a) fiel
depositario, na presenca da(s) testemunha(s) abaixo a tudo presente(s).

Assinatura e identificacdo do Fiscal

Autuado:

Nome, assinatura, CI

Ciente, recebi a 1? via em, de de

Fiel depositario

Nome, assinatura, CI

Ciente, recebi a 3% via em, de de

Testemunha:

Nome, assinatura, CI

Testemunha

Nome, assinatura, CI

1* via — autuado, 2* via — processo, 3" via — fiel depositario, 4" via — arquivo.
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Anexo 23
Termo de Apreensao Cautelar N° /
Ao(s) dia(s) do més de , do ano de , nha hora
: , no Municipio de Bom Despacho/MG, eu,

, pertencente ao quadro de funcionarios do
Servico de Inspecdo Municipal, no exercicio da fiscalizagdo de que trata a Lei 2565,

regulamentada pelo Decreto , comunico a
, SIM ,

CNPJ/CPF , possuindo como responsavel pela
producdo ,
situado em , n°
, bairro , Municipio de Bom Despacho/MG, que

o(s) produto(s) abaixo relacionado(s) esta(2o) sob apreensao cautelar, segundo o disposto no(s)
artigo(s) do Decreto/Lei , sendo que sua

comercializacao fica condicionada a conclusdo de analises laboratoriais que devem apresentar
trés resultados consecutivos dentro dos padrdes regulamentares:

Pelo que lavrei o presente em trés vias, por mim assinado, pelo(a) autuado(a) e pela(s)
testemunha(s) abaixo a tudo presente(s).

Assinatura e Identificacao do Fiscal

Autuado:
Assinatura, CI
Ciente, recebi a 1? via em, de de
Testemunha:
Assinatura, CI
Testemunha

Assinatura, CI

1* via — infrator, 2° via — processo, 3" via — arquivo.
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Termo de Desinterdicao N° /
Ao(s) dia(s) do més de , do ano de , na hora
: , no Municipio de Bom Despacho/MG, eu,

, pertencente ao quadro de funcionarios do

Servico de Inspecdo Municipal, no exercicio da fiscalizagdo de que trata a Lei 2.565/16,

regulamentada pelo Decreto , verifiquei que

, CNPJ/CPF

, possuindo como responsavel pelo estabelecimento

, situado em

, n° , bairro

, Municipio de Bom Despacho/MG, infringiu o disposto

nos artigos do Decreto/Lei . Desta forma,
procedo a DESINTERDICAO abaixo relacionada e identificada como se descreve:

Pelo que lavrei o presente em trés) vias, por mim assinado e pelo(a) autuado(a).

Assinatura e Identificacao do Fiscal

Autuado:

Nome, assinatura, CI

Ciente, recebi a 1% via em, de de

1* via — autuado, 2% via — processo, 3% via — arquivo.
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Termo de Vistoria N° /
Ao(s)  dia(s) do més de , do ano de na hora

no Municipio de Bom Despacho/MG, eu

9

b

pertencente ao quadro de funciondrios do Servico de Inspe¢do Municipal, no exercicio da

fiscalizacdo de que trata a Lei 2.565 16, regulamentada pelo Decreto

b

verifiquei que o estabelecimento

CNPJ/CPF , Ppossuindo como responsavel pelo
estabelecimento , situado em

o no o
bairro , Municipio de Bom Despacho/MG.

Desta forma, procede o RELATO DA VISTORIA

Documento gerado:

Pelo que lavrei o presente em trés vias, por mim assinado, pelo(a) autuado(a), na presenca da(s)

testemunha(s) abaixo a tudo presente(s).

Assinatura e identificagcdo do Fiscal

Autuado:
Nome, assinatura, CL
Ciente recebi a 1* via em de de
Testemunha
Nome, assinatura, CL
Testemunha

Nome, assinatura, CL

1* via — autuado, 2% via — processo, 3 via — arquivo.
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Termo de Notificaciao N° /
Ao(s) dia(s) do més de , do ano de , ha hora : , NO
municipio de Bom Despacho/MG, eu , pertencente ao
quadro de funcionarios do Servico de Inspecao Municipal, no exercicio da fiscalizacdo de que
trata a Lei 2.565/16, regulamentada pelo Decreto , imponho ao (a) proprietario
(a)/representante legal , CPF , do
estabelecimento , CNPJ/CPF , SIM
, situado em , n° , bairro

b

Municipio de Bom Despacho/MG, NOTIFICO ao proprietario/representante legal:

Pelo que lavrei o presente em trés vias, por mim assinado, pelo(a) autuado(a), na presenga da(s)
testemunha(s) abaixo a tudo presente(s).

Assinatura e identificacdo do Fiscal

Autuado:
Nome assinatura, CI
Ciente, recebi a 1? via em de de
Testemunha:
Nome assinatura, CI
Testemunha:

Nome assinatura, CI

1 via — autuado, 2° via — processo, 3% via — arquivo.
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P MAPA ESTATISTICO DE PRODUCAO
R NSPECIGHADS ) SERVICO DE INSPECAO MUNICIPAL - SIM

S.I.-M BOM DESPACHO - MG
RAZAO SOCIAL DO ESTABELECIMENTO:
CNPJ/ CPF: \ MES / ANO DA APURACAO:
ENDERECO: N° SIM

CODIGO DO | UNIDADE DE VALOR

DISCRIMINACAO DO(S) PRODUTO(S) QUANTIDADE

PRODUTO MEDIDA RS

TOTAL

OBSERVACOES

A Taxa de licenga para abate e processamento—TAP serd por cabeca de animal abatido e por
producdo de seus derivados, sendo seu pagamento devido até o dia 20 de cada més.
Contribuinte da TAP ¢é a  pessoa fisica ou  juridica titular do
estabelecimento onde sdo exercidas as atividades descritas no artigo anterior, ficando os
mesmos obrigados a declarar a Secretaria Municipal de Desenvolvimento Econdmico e de
Agricultura, até o quinto dia util de cada més, as informag¢des da producdo do més
anterior, conforme definido em regulamento.

O wvalor da TAP serda de acordo com o previsto na Tabela XII, do
Codigo Tributario Municipal e o ndo pagamento das taxas ocasionard ao contribuinte as

seguintes sancdes:
[-multa equivalente a 50% (cinquenta por cento) do valor ndo recolhido e no caso
de reincidéncia 0 valor da multa sera 0 dobro;
[I-suspensdo do Registro no Servico de Inspecdo;
[I1-Atualizagdo monetaria e juros na forma prevista nesta lei;

IV — Protesto e execucdo fiscal em caso de ndo pagamento.

REPRESENTANTE DO ESTABELECIMENTO RESPONSAVEL PELO PREENCHIMENTO DAS INFORMACOES

Local e Data:

NOME:

ASSINATURA CPF:
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REPRESENTANTE DO ESTABELECIMENTO CAMPO DE PREENCHIMENTO EXCLUSIVO SIM
Declaro que recebi o Documento de Identificagdo do servidor do SIM
Arrecadacao Municipall - DAM n° responsavel pelo recebimento, conferéncia do
, para MEP e emissao do DAM
pagamento da taxa de licenca para abate ¢
processamento , conforme o Cédigo Tributario
Municipal, Lei 1.950/2003.
ASSINATURA ASSINATURA
Anexo 28
Relatorio de Necropsia
1) Identificacdo do local da necropsia:
Endereco:
Municipio/UF:
2) Identificacao do Lote (Nucleo):
Espécie: Categoria:
Nucleo: Municipio/UF:
(*) Incluir copia do BS e das GTAs que acompanharam as aves necropsiadas.
3) Exame Visual, clinico e outras informacdes relevantes no ante mortem:
3.1) Diagnostico Clinico ou laboratorial reportado no ambito da propriedade rural:
4) Exame Clinico post mortem:
4.1) Exame Externo:
4.2) Exame Interno:
4.3) Coletas para confirmagdo de suspeita clinica ou atendimento ao PNSA:
4.4) Suspeita Clinica:
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5) Orientacao ao estabelecimento quanto ao abate do lote (aves no mesmo nicleo):

6) Procedimento de comunicacio e notificacao do Servico de Inspecao Municipal ou outras
observacoes:

Assinatura e carimbo do Auditor-Fiscal Agropecuario/Médico Veterinario do Servico de Inspegdo

Municipal
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