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Decreto 10.919, de 13 de junho de 2.025.

Dispoe sobre o ponto facultativo e
da outras providéncias

0] Prefeito Municipal de Bom
Despacho/MG, no uso de suas atribuicdes, em
especial o inciso V, do artigo 87 da Lei Organica
Municipal,

DECRETA:

Art. 1°Fica declarado como ponto facultativo
na Prefeitura Municipal de Bom Despacho e nas
Reparticdes Publicas Municipais pertencentes a
Administracdo Direta e Autarquica, o dia 20 de
junho de 2.025 (sexta-feira), dia posterior ao feriado
do dia 19 de junho de 2.025 (quinta-feira) — Corpus
Christi.

Art. 2° Os servidores que prestam servigos
essenciais, cujo fornecimento a populacdo nao possa
ser interrompido ou suspenso, observardo as cautelas
necessarias para que o atendimento aos cidadaos ndo
seja prejudicado.

Art. 3° Este decreto entra em vigor na data de
sua publicagao.

Bom Despacho, 13 de junho de 2.025, 114°
ano de emancipac¢do do Municipio.

Fernando Augusto Alves de Andrade
Prefeito Municipal

Decreto 10.920, de 13 de junho de 2.025.

Concede beneficio de pensdo por
morte de servidor e da outras

providéncias.
0] Prefeito Municipal de Bom
Despacho/MG, no uso de suas atribuicdes,

especialmente o disposto no inciso V, do art. 87 da
Lei Organica Municipal,

Considerando que Jusara Aparecida Maciel da
Silva, portadora do CPF n° 595.042.696-72,
residente e domiciliada na Rua Monsenhor
Otaviano, 305 n° Bairro Sao José, Bom Despacho-
MG, requereu o beneficio de pensdo por morte de
seu conjuge, Célio Luquini, ocorrida em 22 de abril

de 2.025, o qual, era, ao tempo de sua morte,
portador do CPF n°® 137.527.586-00 e servidor
aposentado do Municipio de Bom Despacho;

Considerando que o pedido tem amparo legal
no artigo 40, § 7°, I da Constituicao Federal de 1988,
com redagdo dada pela Emenda Constitucional n°
41, de 19 de dezembro de 2.003, e artigo 51 da Lei
Complementar n° 1/2005,

DECRETA:

Art. 1° Fica concedido a Sra. Jusara Aparecida

Maciel da Silva, inscrita no CPF n°® 595.042.696-72,
vitva do ex-servidor Sr. Célio Luquini, inscrito no
CPF n° 137.527.586-00, aposentado no cargo efetivo
de Auxiliar Administrativo VI, falecido em 22 de
abril de 2025, o beneficio de pensdo por morte, sem
paridade, nos termos do Art. 51 da Lei
Complementar n° 001 de 18 de maio de 2005 c/c
Art. 40, § 7° inciso I da Constitui¢do Federal de
1.988, com redagdo dada pela Emenda
Constitucional n® 41, de 19 de dezembro de 2.003, a
partir de 22 de abril de 2025.
Art. 2° O beneficio de pensio por morte
corresponderd a 100% do provento de aposentadoria
percebido pelo ex-servidor na data anterior ao 6Obito,
sendo aplicada a redugdo prevista no art. 24, §2° da
Emenda Constitucional n° 103/2019.

Art. 3° O presente beneficio serd custeado
pelo Tesouro Nacional.

Art. 4° Este Decreto entra em vigor na data de
sua publicacao, retroagindo seus efeitos a 22 de abril
de 2.025.

Bom Despacho, 13 de junho de 2.025, 114°
ano da emancipa¢ao do Municipio.

Fernando Augusto Alves de Andrade
Prefeito Municipal

Decreto 10.921, de 13 de junho de 2.025.

Nomeia servidor publico municipal
que indica e da outras providéncias.

(0] Prefeito Municipal de Bom
Despacho/MG, no uso de suas atribuigdes,
especialmente o disposto no inciso V do art. 87 da
Lei Organica Municipal;

DECRETA:



Art. 1°Fica nomeado Marcone Avelino Borges
Alves, para o cargo de Gerente de Transito e
Transportes, a partir de 16 de junho de 2025;

Art. 2° Este decreto entra em vigor na data de
sua publicagao.

Bom Despacho, 13 de junho de 2.025, 114° ano de
emancipagdo do Municipio.

Fernando Augusto Alves de Andrade
Prefeito Municipal

Administracao

TERMO DE CONVOCACAO DE
CANDIDATOS

PROCESSO SELETIVO SIMPLIFICADO N° 2-
2022

O Secretario Municipal de Administracgao,
no uso de suas atribui¢cdes legais, especialmente, as
estabelecidas no Decreto 5.795 de 22 de novembro
de 2.013, e considerando a homologacdo do
resultado do Processo Seletivo Simplificado n°® 2-
2022 para o preenchimento do quadro de pessoal da
Prefeitura Municipal de Bom Despacho,

Considerando o Processo Digital n
9597/2025 que trata da contratacdo de pessoal para
atender as necessidades da Secretaria Municipal de
Desenvolvimento Social;

Considerando que a candidata Paula Batista
Couto convocada na Edi¢do n° 2969 do Diario
Oficial Eletrénico do Municipio — DOMe em
10/6/2025, ndo compareceu.

Convoca o candidato relacionado abaixo,
com vista a futura contratagdo em cargo temporario,
a comparecer na Geréncia de Folha de Pagamento,
situada na Rua da Olaria n° 80, bairro Sdo Jodo,
nesta cidade, nos dias 16 e 17 de junho de 2.025, das
8 horas as 11 horas e das 13 horas as 17 horas, para a
entrega da Ficha Cadastral, preenchida de forma
digital, assinada e acompanhada dos documentos
originais, conforme previsto na Portaria no
66/2017/SMA, de 2 agosto de 2.017.

Fica o candidato advertido de que:

I) Em nenhuma hipotese serdo aceitos:
apresentagao de documentos ilegiveis ou entregues
de forma parcial; diploma sem o registro no 6rgao
competente ou apresentagdo condicional de qualquer
documento;

II) O numero de inscricdo no PIS/PASEP
sera dispensado para o candidato que declarar ser
este o seu primeiro emprego ou cargo publico.

O candidato perdera o direito a contratacdo
temporaria e sua vaga sera automaticamente
cancelada caso:

a) Nao apresente a Ficha Cadastral e a

o
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documentagdo exigida dentro do prazo estipulado no
Termo de Convocagao;
b) Néo comparega ao local, na data e horario
estabelecidos para o inicio das atividades.
Candidato convocado
Cargo

Candidato (a) Processo

Técnico em Gestdo
Publica Municipal — Processo Seletivo n°® 2-
Orientador Social (2* 2022

chamada)

Raquel Eduarda Ribeiro

Bom Despacho, 13 de junho de 2.025, 114° ano de
emancipagao do Municipio.

Wallace Campos Rodrigues
Secretario Municipal de Administracio

Des. Econémico e Agricultura

Instrucao Normativa n° 2/2025/SMDEA, de 12 de
junho de 2025.

Estabelece manual de procedimento
de Gestdo de Documentos do
Servico de Inspegcdo Municipal de

Bom  Despacho e da outras
providéncias.
(0) Secretario Municipal de

Desenvolvimento Econdmico e de Agricultura, no
uso de suas atribui¢des que lhe confere o inciso 11,
do §1° da art. 91, da Lei Orgénica Municipal, bem
como o disposto na Lei 2.565, de 13 de dezembro de
2016 e legislagdo correlata;

RESOLVE:

Art. 1° Os procedimentos de gestdo de
documentos do servigo de inspe¢do municipal dos
estabelecimentos registrados e inspecionados pelo
SIM-BD, no Municipio de Bom Despacho — MG,
serdo de acordo com o disposto no manual de
procedimentos de gestdo de documentos do servigo
de inspe¢do municipal, nesta Instru¢do Normativa.

Art. 2° Esta Instru¢do Normativa entra em
vigor na data de sua publicag@o e revoga a Instrugao
Normativa n° 1/2025/SMDEA, de 20 de fevereiro de
2,025.

Bom Despacho, 12 de junho de 2.025, 114°
ano de emancipag@o do Municipio

Patrick Brauner Resende Silva
Secretario de Desenvolvimento Econémico e
Agricultura

MANUAL DE PROCEDIMENTOS DE
GESTAO DE DOCUMENTOS
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OBJETIVOS:

Estabelecer um procedimento operacional
padrao que possibilite garantir a padronizagdo dos
documentos emitidos/recebidos e arquivados na sede
do Servigo de Inspecdo Municipal - SIM, definindo
a metodologia a ser utilizada.

APLICACAO:

Este procedimento aplica-se a todas as
empresas registradas no Servigo de Inspegdo, sendo
a mesma arquivada na sede do Servigo de Inspegdo
Municipal — SIM.

DEFINICOES:

“Considera-se gestdo de documentos o
conjunto de procedimentos e operacdes técnicas
referentes a sua producdo, tramitagdo, uso, avaliagdo
e arquivamento em fase corrente e intermedidria,
visando a sua elimina¢do ou recolhimento para a
guarda permanente” (Lei Federal n® 8.159, de 8 de
janeiro de 1991).

USUARIOS PRINCIPAIS:

Responsavel pelo Servico de
Municipal — SIM equipe de inspecao.

MATERIAIS ADMINISTRATIVOS
SERVICO DE INSPECAO:

e Livto de protocolo —
Recebidos;

* Livro de Oficios Expedidos;

* Livro De Registro De Solicitagdo Oficial De
Analises (SOA);

* Livro De Registro de RNC (Relatério De
Nao Conformidades);

* Pasta para arquivar o Registro de Reunides;

* Pasta para arquivar o Registro de Acdes de
Combate a Clandestinidade e Educacao Sanitaria;

* Pasta para arquivar o Relatorio de Auditoria
do Servigo de Inspegéo;

*Pasta de Protocolo (subdividida em
Documentos Recebidos e Documentos Expedidos);

» Pasta para arquivar Mapas Estatisticos de
Producdo (Individual de cada estabelecimento)

e Carimbo de Protocolo;

* Carimbo para Numerar Folhas;

» Pastas para arquivar os documentos dos
estabelecimentos registrados no SIM.

PROCEDIMENTO:

A funcdo principal dos arquivos € possibilitar
0 acesso as informagdes. Os documentos da fase
corrente possuem grande potencial de uso para a
instituicdo produtora, e sdo utilizados para o
cumprimento de suas atividades administrativas,
como a tomada de decisdes, avaliagdo de processos,
controle das tarefas, dentre outras atividades.

As principais atividades desempenhadas,
respectivamente, nesta fase sdo: protocolo,
arquivamento e destinagao.

1. Protocolo

Desempenha as atividades de receber/emitir
documentos e registrar em livro de protocolo. Essa

Inspe¢do
DO

Documentos
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protocolizacdo de documentos pode acontecer de
duas maneiras, dependendo do tipo de documento,
sdo elas:

Protocolizacio de Documentos Recebidos:
Todos os documentos recebidos pelo SIM devem ser
descritos em um livro especifico (Livro de Protocolo
— Documentos Recebidos), que devera conter as
seguintes informagdes sobre o documento: n° de
protocolo, data, remetente, tematica do documento,
n’/nome da pasta que o documento sera arquivado e
assinatura do responsavel. Todos estes documentos
devem seguir uma numeragdo continua, conforme a
sequéncia do livro de protocolo e devem ser
arquivados em pasta especifica.

Protocolizacdo de Oficios expedidos: Todos
os oficios/documentos expedidos pelo SIM sdo
descritos em um livro especifico (Livro de Oficios

Expedidos), que deverd conter as seguintes
informagdes sobre o documento: n° de
protocolo/ano, data, destinatario, tematica do

documento, n° nome da pasta que o documento sera
arquivado e assinatura do responsavel. Todos estes
documentos devem seguir uma numeragdo continua,
conforme a sequéncia do livro de protocolo e devem
ser arquivados em pasta especifica. Apods este
processo, os documentos serdo carimbados e
numerados conforme sua ordem de chegada ao livro
de protocolo e arquivados em pastas especificas.

Observagdo: Além do livro de Protocolo —
Documentos Recebidos e Livro de Oficios
Expedidos, ha mais dois livros, sendo eles:

Livro para Solicitacio Oficial de Anailise
(SOA) — Neste livro serdo registradas as andlises dos
produtos de origem animal ¢ da agua de todos os
estabelecimentos registrados no SIM. Este livro
devera conter as seguintes informagdes: n° do Termo
de Colheita de Amostras (conforme anexo 17
Decreto 9.537 de 18 de agosto de 2022), data, nome
do estabelecimento registrado no SIM, produto e
analise, laboratorio e responsavel; e

Livro para o registro dos relatérios de nio
conformidade (RNC) - Neste livro serdo registradas
as Nao Conformidades do estabelecimento
registrado no SIM. Este livro devera conter as
seguintes informacdes: n° do RNC, data de emissao,
prazo para resposta, PAC referente, data da
verificacdo, resultado (efetivo ou ndo efetivo), visto
do habilitado, observagdes (quando houver). Apoés
este processo, os documentos serdo arquivados em
pastas especificas.

2. Arquivamento

O arquivamento sera realizado conforme a
classificacdo do documento recebido/emitido. Ha
duas maneiras de arquivar estes documentos, sdo
elas:

1* — Quando o Médico Veterinario Oficial
receber e/ou emitir documentos relacionados aos
estabelecimentos  registrados no  Servico de



Inspecdo, ele os arquivard em pastas especificas do
referido estabelecimento;

2* — Quando o Médico Veterinario Oficial
receber e/ou emitir documentos exclusivos do
Servico de Inspecdo, ele os arquivara em pastas.

2.1. Arquivamento de Documentos dos
Estabelecimentos Registrados no SIM

Para que os documentos arquivados estejam
acessiveis ¢ necessario que eles sejam ordenados e
arquivados corretamente. O arquivamento ¢ feito por
método de ordem numérica, ou seja, cada empresa
registrada no SIM recebe um nimero (cronoldgico)
e seus arquivos (pastas) ficam vinculados a este,
devendo ser organizados e arquivados da seguinte
forma:

1.1. Processo de adesdo: Pasta destinada ao
arquivamento da documentagdo minima solicitada
aos estabelecimentos que desejam registrar-se no
SIM. Todos os documentos solicitados, que estdo
listados na Instru¢cdo Normativa n° 02, Manual de
procedimentos de ADESAO, REFORMA E
AMPLIACAO E CANCELAMENTO DE
REGISTRO - ANEXO 01, deverdio ser
protocolados e posteriormente todas as folhas
deverao ser rubricadas e numeradas.

1.2. Registros de visitas: Termo de vistoria
(anexo 25- Decreto 9.861, de 9 de maio de 2.023 )
que demonstra o registro de frequéncia do Servigo
de Inspecdo no estabelecimento de inspegao
periddica . Estes documentos deverdo ser assinados
e arquivados.

1.3. Anidlises Microbiologicas: Pasta
destinada ao arquivamento do resultado da analise
microbiologica referente ao produto de origem
animal. O cronograma de coleta dos produtos de
origem animal sera estabelecido pelo Coordenador
Responsavel do SIM através de planilhas. As
analises serdo arquivadas em ordem cronologica e
deverdo ser assinadas e datadas. A Instrucido de
Normativa n° 04 descreve os procedimentos de

Analise  Fisico-quimica e Microbiologica de
alimentos e agua.
1.4. Anadlises Fisico-quimicas: Pasta

destinada ao arquivamento do resultado da analise
fisico quimica referente ao produto de origem
animal. O cronograma de coleta dos produtos de
origem animal sera estabelecido pelo Coordenador
Responsavel do SIM através de Planilhas. As
analises serao arquivadas em ordem cronologica e
deverdo ser assinadas e datadas. A Instrucdo de
Normativa n° 04 descreve os procedimentos de
Analise  Fisico-quimica e Microbiologica de
alimentos e dgua.

1.5. Analises de Agua: Pasta destinada ao
arquivamento do resultado da analise microbiologica
e fisico-quimica da agua. O cronograma de coleta da
dgua sera  estabelecido pelo  Coordenador
Responsavel do SIM através de Planilhas. As
andlises serdo arquivadas em ordem cronolédgica e
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deverdo ser assinadas e datadas. A Instrucido de
Normativa n° 04 descreve os procedimentos de
Andlise  Fisico-quimica e Microbiologica de
alimentos e agua.

1.6. Relatorios de Auditoria de Supervisao:
Pasta destinada ao arquivamento do Relatério de
Auditoria em Estabelecimentos (Instrucao de
Normativa n° 1, Manual de procedimentos de
Gestao de Documentos - ANEXO 01), no qual
uma copia ficard sob guarda do coordenador do
SIM. Estes Relatorios serdo arquivados em ordem
cronologica e deverdo ser assinados e protocolados.
Auditoria dos Estabelecimentos Registrados no SIM,
e o Servico de Inspe¢do Municipal - SIM deverdo
ser auditados anualmente pelo coordenador
Responséavel pelo SIM ou equipe designada pela
coordenagdo, sendo que em situagdes de fraudes ou
problemas de saude publica a frequéncia sera revista
e determinada a critério do Servidor Responsavel
pelo SIM. Essas atividades realizadas pela
coordenagdo envolvem a avaliagdo e execugdo das
atividades de auditoria de estabelecimentos de
produtos de origem animal sob inspe¢do permanente
e periodica. Acompanha a execugdo € O
cumprimento das metas de auditorias de
estabelecimentos e define os elementos de avaliagao
a fim de harmonizar os procedimentos. A auditoria
de supervisdo junto aos estabelecimentos de carater
permanente compreende a avaliagdo das atividades
concernentes a inspecdo tradicional e & verificagdo

oficial dos programas de autocontroles. Os
procedimentos de auditoria compreendem os
exames, analises, avaliagdes, levantamentos e

comprovagdes, para a avaliagdo da adequacdo e
eficiéncia dos processos de inspecdo e fiscalizacio
realizados pelas equipes do SIM atuantes junto a
estabelecimentos de produtos de origem animal sob
regime de inspegao periddica.

1.7. Plano de Acdo: Pasta destinada ao
arquivamento do Plano de acdo. O Responsavel
Técnico do estabelecimento fard tal documento
quando o Responsavel do SIM solicitar. Estes
documentos  serdo  arquivados em  ordem
cronoldgica, onde os mesmos deverdo ser assinados
e protocolados.

1.8. Relatorio de nao conformidade (RNC):
Pasta destinada ao arquivamento dos Relatdrios de

Nao Conformidade _Decreto Municipal n°
8.933, de 12 de abril de 2021 apontadas pelo
Responsadvel do SIM. Estes relatorios serdo
arquivados em ordem cronoldgica, onde os mesmos
deverao ser assinados e protocolados.

1.9. Autos de Infracio: Pasta destinada ao

arquivamento dos Autos de Infragdo. Estes
documentos  serdo  arquivados em  ordem
cronologica, onde os mesmos deverdo ser

protocolados e posteriormente todas as folhas do
processo deverdo ser rubricadas e numeradas. As


https://www.bomdespacho.mg.gov.br/wp-content/uploads/2021/11/Decreto_8_933_de_12_04_2021_Implementa_Programas_de_Auto_Controle.pdf
https://www.bomdespacho.mg.gov.br/wp-content/uploads/2021/11/Decreto_8_933_de_12_04_2021_Implementa_Programas_de_Auto_Controle.pdf
https://www.bomdespacho.mg.gov.br/wp-content/uploads/2021/11/Decreto_8_933_de_12_04_2021_Implementa_Programas_de_Auto_Controle.pdf
https://www.bomdespacho.mg.gov.br/wp-content/uploads/2021/11/Decreto_8_933_de_12_04_2021_Implementa_Programas_de_Auto_Controle.pdf
https://www.bomdespacho.mg.gov.br/wp-content/uploads/2024/01/Decreto_9_861_de_09_05_2023_Regulamenta_a_Lei_No_2_565_de_13_de.pdf
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infracdes assim como as penalidades estdo descritas
no Decreto 9.861. de 9 de maio de 2.023.

1.10. Programa de Autocontrole — PAC:
Pasta destinada ao arquivamento dos Programas de

Autocontrole que estdo mencionados no
Decreto Municipal n° 8.933. de 12 de abril de 2021
. O Responsavel Técnico do estabelecimento fara os
PAC’s e ao Servidor Responsavel pelo SIM cabe a
aprovacao e posterior verificagdo dos mesmos.

1.11. Planilhas de Inspecao/fiscalizacio:
Pasta destinada ao arquivamento das Planilhas de
Inspe¢ao/Fiscalizagdo, _ Decreto  Municipal  n°
8.933, de 12 de abril de 2021 realizadas pelo
Servidor do SIM. Estas planilhas serdo divididas em
subprocessos, quando aplicavel, arquivadas em
ordem cronoldgica, onde as mesmas deverdo ser
assinadas e protocoladas.

1.12. Projetos e Ampliagdo: Pasta destinada
ao arquivamento de Projetos de Ampliacao estrutural
de estabelecimentos registrados no SIM (lembrando
que toda e qualquer alteragdo estrutural devera ser
aprovada por Servidor Responsavel pelo Servigo de
Inspecdo). Estes documentos serdo arquivados em
ordem cronologica, onde os mesmos deverdo ser
assinados e protocolados.

1.13. Protocolo: Pasta destinada ao
arquivamento de documentos recebidos e/ou
emitidos sem pasta especifica. Estes documentos
serdo arquivados em ordem cronologica, onde os
mesmos deverdo ser assinados e protocolados.

1.14. Regime especial de Fiscalizacido: Pasta
destinada ao arquivamento da documentagdo exigida
no Regime Especial de Fiscalizagdo, que esta
descrita na Instrucdo de Normativa n° 04. Estes
documentos serdo arquivados em ordem cronologica
e deverao ser assinados e protocolados.

1.15. Planilha de Inspecio Ante Mortem e
Planilha de Condenacdes de Visceras: Pasta
destinada ao arquivamento da Planilha de Inspegdo
Ante Mortem e da Planilha de Condenagao de
Visceras (Decreto Municipal n° 9.033, de 7 de
junho de 2.021). Ambas as planilhas serdo geradas a
cada abate por Servidor Responsavel pelo SIM.

1.16. Dados Nosograficos: Pasta destinada ao
arquivamento da Planilha de Dados Nosograficos
(Decreto Municipal n° 9.033, de 7 de junho de
2.021) que devera ser gerado mensalmente,
compilando dados referente ao més anterior, por
Servidor Responsavel pelo SIM e arquivado em
ordem cronologica, onde o mesmo deverd ser
assinado e protocolado.,

Os dados nosograficos compreendem o0s
dados de abate (Planilha de inspe¢do ante mortem,
Planilha de Condenacdo de Visceras e Laudo de
Condenagdes e Aproveitamento Condicional de
Carcacas.

Obs.: As pastas 1.16 / 1.17 e 1.18 sdo
especificas para estabelecimentos Abatedouros
Frigorificos.
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2.2. Arquivamento dos Documentos
Exclusivos do Servi¢co de Inspecio Municipal

Para que os documentos arquivados estejam
acessiveis € necessario que eles sejam ordenados e
arquivados  corretamente. Além das pastas
especificas de cada empresa registrada no SIM,
existem pastas exclusivas do Servico de Inspegao,
que sdo numeradas de um a seis.

1. Registro de reunides: Pasta
destinada ao arquivamento de reunides realizadas
pelo Servigo de Inspegdo. Recomenda-se uma lista
de presenca e uma sintese do que ocorreu na reunido
como forma de registra-la. Este documento devera
ser arquivado em ordem cronologica, onde o mesmo
devera ser protocolado.

2. Registro de A¢des de Combate a
Clandestinidade e A¢does de Educacio Sanitaria:
Pasta destinada ao arquivamento de Acgdes de
Combate a Clandestinidade ¢ Ag¢oes de Educagio
Sanitaria, realizadas pelo Servigco de Inspegdo. O
cronograma destas Acdes sera estabelecido pelo
coordenador Responsavel pelo SIM. Estes
documentos deverdo ser arquivados em ordem
cronologica, onde os mesmos deverdo ser assinados
e protocolados.

3. Relatorio de Auditoria do Servico
de Inspeciio: Pasta destinada ao arquivamento do
Relatorio de Auditoria do Servigo de Inspegdo
realizado pelo Coordenador do SIM. Este
documento deverd ser arquivado em ordem
cronoldgica, onde o mesmo devera ser assinado e
protocolado.

4. Checklist do SIM: Pasta destinada
ao arquivamento do checklist do SIM realizado pelo
Coordenador do SIM com o intuito de verificar o
cumprimento das Instrugdes de Trabalho. Este
documento devera ser arquivado em ordem
cronoldgica, onde o mesmo devera ser assinado e

protocolado.

5. Pasta de Protocolo: Pasta destinada
ao arquivamento de documentos recebidos e/ou
emitidos sem pasta especifica (documentos
exclusivos do Servico de Inspegdo). Estes
documentos deverdo ser arquivados em ordem
cronologica, onde os mesmos deverdo ser assinados
e protocolados. Esta pasta devera ser subdividia em:
6.1 Documentos Recebidos

6.2 Documentos Expedidos

6. Destinacao

Alguns documentos tém valor temporario, ja
outros tém valor permanente e jamais deverdo ser
eliminados. O valor do documento ¢ determinado
em fungdo de todas as suas possiveis finalidades e
também do tempo de vigéncia dessas finalidades.

Todos os documentos que possuem data de
validade devem ser atualizados quando esta expirar,
sendo responsabilidade dos estabelecimentos sua
emissdo ao 6rgdo responsavel (Servico de Inspegdo


https://www.bomdespacho.mg.gov.br/wp-content/uploads/2021/11/Decreto_8_933_de_12_04_2021_Implementa_Programas_de_Auto_Controle.pdf
https://www.bomdespacho.mg.gov.br/wp-content/uploads/2021/11/Decreto_8_933_de_12_04_2021_Implementa_Programas_de_Auto_Controle.pdf
https://www.bomdespacho.mg.gov.br/wp-content/uploads/2021/11/Decreto_8_933_de_12_04_2021_Implementa_Programas_de_Auto_Controle.pdf
https://www.bomdespacho.mg.gov.br/wp-content/uploads/2021/11/Decreto_8_933_de_12_04_2021_Implementa_Programas_de_Auto_Controle.pdf
https://www.bomdespacho.mg.gov.br/wp-content/uploads/2021/11/Decreto_8_933_de_12_04_2021_Implementa_Programas_de_Auto_Controle.pdf
https://www.bomdespacho.mg.gov.br/wp-content/uploads/2021/11/Decreto_8_933_de_12_04_2021_Implementa_Programas_de_Auto_Controle.pdf
https://www.bomdespacho.mg.gov.br/wp-content/uploads/2021/11/Decreto_8_933_de_12_04_2021_Implementa_Programas_de_Auto_Controle.pdf
https://www.bomdespacho.mg.gov.br/wp-content/uploads/2021/11/Decreto_8_933_de_12_04_2021_Implementa_Programas_de_Auto_Controle.pdf
https://www.bomdespacho.mg.gov.br/wp-content/uploads/2021/11/Decreto_8_933_de_12_04_2021_Implementa_Programas_de_Auto_Controle.pdf
https://www.bomdespacho.mg.gov.br/wp-content/uploads/2021/11/Decreto_8_933_de_12_04_2021_Implementa_Programas_de_Auto_Controle.pdf
https://www.bomdespacho.mg.gov.br/wp-content/uploads/2021/11/Decreto_8_933_de_12_04_2021_Implementa_Programas_de_Auto_Controle.pdf
https://www.bomdespacho.mg.gov.br/wp-content/uploads/2024/01/Decreto_9_861_de_09_05_2023_Regulamenta_a_Lei_No_2_565_de_13_de.pdf

Municipal).Os documentos ficardo arquivados por
prazo minimo de 5 (cinco) anos, apos este periodo
sera analisado seu destino pelo 6rgdo onde se
encontram os documentos.
ANEXO 01
RELATORIO DE AUDITORIA DE
SUPERVISAO

N° 2972 - 13.06.2025

Estabelecimento:

N° de Registro no SIM:

Classificagao:

Responsavel pela auditoria:

Data:

PARTE I
I- AVALIACAO DA ESTRUTURA DO
ESTABELECIMENTO IN LOCO

Co
nfo Ni )
~ | me Nao
% Confor Ndo co | 0 se
1 MANUTENCAO Conf Obs .
me m Apli
orme erv
Mel ca
. | ado
hori
as

1 Se as mesmas estdo de acordo com o
1.1 projeto aprovado;

Se forro, teto, paredes e piso,
equipamentos e utensilios sdo de
1.2 material duravel, impermedvel e de
facil higienizagao;

1 Se existem sujidades, formagao de
1.3 condensagdo, neve ou gelo;

Se a vedagdo das aberturas (portas,
janelas, etc.), se o escoamento de agua
e outros fatores podem prejudicar as

1.4 SUSIAeN o
condigdes higiénico-sanitarias do
processo produtivo;
Se os locais de manipulagao, de
1 processamento, de estocagem de
15 matérias-primas e produtos

comestiveis sdo isolados dos produtos
nio comestiveis;

Se as condig¢des gerais de manutengdo
1 sdo adequadas e se suas dimensdes sdo
1.6 | compativeis com as atividades nelas
desenvolvidas;

Se o acabamento, a natureza das

1 soldas e os materiais constituintes dos
1.7 | mesmos podem alterar as matérias-
primas e os produtos acabados

Se existe iluminagao nas diferentes
areas da industriae seacore a
intensidade da luz sdo adequadas;

1.8

Se as luminarias séo dispostas de
19 forma correta sem formagéo de
" | sombras e sdo providas de protetores;

L1 Se a ventilagdo ¢ adequada ao controle
de odores e vapores indesejaveis;

Se a ventilagdo ¢ adequada ao controle
1 da condensagao

Se ha controle na formagdo de neve ou
1.1 | gelo de forma a evitar alteragdes nas
2 matérias-primas e produtos;

Se os instrumentos de controle de
3 processos estdo identificados;

Se ha registro da ultima e data prevista
para a proxima aferigéo ou calibragio;

Se ha assinatura do responsavel pela
aferi¢do ou calibragdo na etiqueta de
identificagdo ou outra forma que a
substitua;

Se o0 manual de bancada, quando da
existéncia de laboratérios de andlises,
esta a disposigao dos analistas

Se os procedimentos estdo de acordo
com o manual de bancada

Se os analistas dominam as técnicas
realizadas

Se a conduta dos analistas ¢ adequada,
utilizam os equipamentos de prote¢ao
individual de forma correta e se
respeitam as normas de seguranga;

Se as amostras e reagentes sao
descartados de acordo com o previsto
no MBPL

1 . S
Se todo o volume de dguas residuais ¢

drenado

Se as aguas residuais ndo contaminam
equipamentos e utensilios;

Se as instalagdes foram projetadas e
construidas facilitando o recolhimento
das aguas utilizadas;

Se as aguas residuais se deslocam em
contra fluxo em relagao a produgao,
quando descarregadas diretamente no
piso

2.1

22

23

2.4

2.5

HIGIENE INDUSTRIAL E
OPERACIONAL

Se as condi¢des higiénicas sao
mantidas nessas instalagdes;

Se as barreiras sanitarias estdo
adequadas;

Se os uniformes sdo trocados nos
vestirios de forma correta e na
frequéncia adequada e especificada
pelos estabelecimentos

Os estabelecimentos executam os
procedimentos de limpeza e
sanitizagdo pré e operacionais

Nao existam residuos de matérias-
primas e produtos e/ou equipamentos
contaminados apds as operagdes de
limpeza e sanitizagdo;

Confor
me

Nao
Con

me

Confo
rme
com

Melho
rias

3.

—

32

33

3.4

AGUA DE ABASTECIMENTO

Se os reservatorios se apresentam em
condigdes higiénico- sanitarias
adequadas;

Se as redes de alimentagéo e
distribui¢do de agua da industria estdo
de acordo com o que foi projetado e
aprovado;

Se os pontos de coleta de agua estdo
identificados;

Se a agua tem pressdo adequada;

Confor
me

Nao
Con

me

Confo
rme
com

Melho
rias
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4.1

4.2

43

44

4.5

CONTROLE INTEGRADO
DE PRAGAS

Inspecionar o ambiente externo, de
forma a identificar a existéncia de
condigdes que favoregam ao abrigo ou
a reprodugdo de pragas;

Inspecionar as areas internas buscando
indicios da presenga de pragas

Verificar armadilhas e iscas, interna e
externamente, assim como as barreiras
de protecdo contra insetos e roedores
(telas, portas, janelas, outras
aberturas);

Se, quando o controle de pragas for
realizado por empresa terceirizada,
verificar o licenciamento da mesma;

Verificar se os produtos quimicos
usados no controle das pragas estao
autorizados para tal;

Confor
me

Nao
Con
for
me

Confo
rme

Melho

rias

lica

5.

—

52

5.3

5.4

5.5

5.6

5.7

HABITOS HIGIENICOS DOS
FUNCIONARIOS

Se o pessoal que trabalha, direta ou
indiretamente, com matérias-primas e
produtos obedecem as praticas
higiénicas;

Se assiduamente, os operarios
exercitam lavagem e desinfecgdo das
maos e antebragos antes de entrarem

nas areas de manipulagéo;

Se a higiene corporal e outros aspectos
relacionados a ela sdo praticados de
forma rotineira;

Se os uniformes utilizados se
apresentam limpos e se sdo trocados e
utilizados nas 4areas e periodos
previstos e restritos as respectivas
atividades;

Se os colaboradores estdo sem
adornos, maquiagem, unhas
compridas, barba, cabelos
desprotegidos e roupas civis expostas;

Se as operagdes realizadas pelos
funcionarios sdo adequadas, de forma
a preservar a inocuidade das matérias-

primas e produtos;

Se os verificadores e monitores dos
autocontroles tém conhecimento sobre
as fungdes que executam e se estdo
capacitados para realiza-las;

Confor

Nao
Con
for

Confo

me

Melho
rias

0
Obs
erv

lica

6.4

6.5

6.6

6.7

6.8

6.9

6.1

6.1

identificados;

Se todas as superficies dos
equipamentos, utensilios e
instrumentos, que entram em contato
com matérias-primas e produtos sdo
mantidas em condi¢des adequadas de
limpeza e sanitizago;

Se os agentes de limpeza, sanitizantes
e produtos quimicos, assim como
lubrificantes e outros, sdo atoxicos ou
proprios;

Se os recipientes sdo adequados,
resistentes e de facil higienizagao;

Se os produtos na expedicdo e
antecamaras ficam em periodos
minimos, suficientes apenas para
conferir as condigdes higiénico-
sanitarias

Se os equipamentos, utensilios,
instrumentos e outros afins, como por
exemplo, torneiras, mangueiras,
valvulas de controle de fluxo, que ndo
entram em contato com matérias-
primas, ingredientes e produtos, sdo
mantidas em condig¢des higiénicas;

Se os veiculos transportadores de
matérias-primas e produtos sao
projetados, construidos e mantidos em
condigdes higiénico-sanitarias e com
temperatura para transporte
adequadas, se apresentam paredes
lisas, de facil limpeza, totalmente
vedadas, de maneira a ndo permitir a
entrada de pragas, poeiras e outros
contaminantes e a saida de liquidos;

Se os equipamentos de geragdo de frio
e de controle de temperatura dos
veiculos transportadores de matérias-
primas e produtos estdo funcionando
de maneira correta

Se a embalagem secundaria é
realizada em ambiente
separado;

Edicao N° 2972 - 13.06.2025

6.

6.3

PROCEDIMENTOS SANITARIOS
DAS OPERACOES (PSO)

Se na recepgao das matérias-primas
existem cuidados para que as mesmas
ndo sejam contaminadas;

Se durante as manipulagdes e
processamentos existem cuidados de
forma a prevenir contaminagdes
cruzadas, evitando-se acumulos de
embalagens, de matérias-primas e
produtos, evitando-se contra fluxos;

Se as matérias-primas e produtos sdo
separados entre eles de forma correta e
de acordo com sua natureza,
temperatura e embalagens e se sao

Confor
me

Nao
Con
for

Confo

com
Melho
rias

Na
ose
Apl
ica

7.

7.2

7.3

7.4

7.5

7.6

7.7

CONTROLE DE
MATERIAS-PRIMAS

Se as matérias-primas recebidas de
outros estabelecimentos sao
acompanhadas dos respectivos
documentos exigidos por lei para o
transporte e recepgao;

Se as matérias-primas estdo
devidamente identificadas,
permitindo a rastreabilidade;

Se a empresa da destino correto a
matéria-prima e de acordo com o
planejado no autocontrole;

Se as matérias primas apresentam
suas embalagens integras;

Se matérias primas e produtos sdo
mantidos em temperaturas adequadas
a sua natureza e organizados, de
forma que ndo dificultem os
trabalhos dos Servigos de Inspegao;

Se o uso e a manipulagdo dos
ingredientes estdo de acordo com as
instrugdes de uso na formulagdo
aprovada e se sdo mantidos no local
de preparagao dos produtos em
quantidades suficientes a sua
utilizagdo e por periodos restritos;

Se os ingredientes sdo mantidos em

Conf
orme

Nao
Confo

Conf
orme
com
Melh
ori
as

Nao
Obs
er
vad

Nao
se
Apli
ca




7.8

7.9

7.1

7.1

ri

local separado, em condigdes
higiénicas e, quando preparados
previamente, o sdo em quantidades o
suficiente apenas para um inico uso;

Se as empresas mantém atualizados
os cadastros dos produtores
fornecedores de matéria prima;

Se as empresas possuem programa de

coleta a granel e se nele esta previsto

um programa de educagdo
continuada;

No caso de estabelecimentos que
beneficiem leite e derivados, se os
mesmos enviam, na frequéncia
minima exigida, amostras de leite dos
tanques das propriedades
fornecedoras para analises aos
laboratorios da Rede Brasileira de
Laboratorios de
Controle da Qualidade do Leite
(RBQL);

No caso de estabelecimentos que
beneficiem leite e derivados, se as
empresas mantém atualizados os
cadastros dos produtores
fornecedores de leite;

Se a empresa, quando da recepgéo,
realiza as analises minimas
necessarias para a selegdo da matéria

prima

8.

]

CONTROLE DE
TEMPERATURAS

9.1 As temperaturas mantidas nos
ambientes, equipamentos, matérias-
primas e produtos que fazem parte do

processo industrial estdo de acordo
com o que ¢ exigido pela legislagao;

9.2 Os registros séo automatizados,
quando possivel ou necessario;

Conf
orme

Nao
Confor
me

Conf
orme
com
Melh
orias

Nao
Obs
erva

Nio
se
Apli

9.1

9.2

CONTROLE DE FORMULACAO
DOS PRODUTOS E COMBATE A
FRAUDE

Se as empresas elaboram os produtos
de acordo com os memoriais
descritivos aprovados pelos Servigos
de Inspecao;

Se os produtos sdo fabricados de
acordo com as formulagdes
aprovadas pelos Servigos de

Inspegao;

Conf
orme

Nao
Confor
me

Conf
orme
com
Melh
orias

Nao
Obs
erva

Nao
se
Apli

10

BEM-ESTAR ANIMAL

Avaliar de forma objetiva o manejo

dos animais durante o transporte,

recepgao, descarga e procedimentos

de condugdo, insensibiliza¢do e
sangria;

Con
for
me

Nao
Confo
rme

Confo
rme
com

Melho

Nao
Obs
€rva

do

Nao
se
Apli
ca
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1

—_

PROGRAMA DE ANALI§E DE
PERIGOS E PONTOS CRITICOS
DE CONTROLE - APPCC

Verificagdo do monitoramento dos
PCC’S

Identificagdo dos PCC;

Con
for
me

Nao
Confo
rme

Confo

com
Melho
rias

Nao
Obs
erva

do

Nao
se
Apli
ca

IDENTIFICACAO,REMOCAOSS | (| le;lf" Nio | Ndo
12 | EGREGACAO E DESTINACAO | | (60 | "0 | Obs | se
DO MATERIAL ESPECIFICADO erva | Apli
me [ rme | Melho
(MER) X do ca
rias
12. | Procedimento ¢ realizado conforme o
1 descrito;
12. | Colaboradores dominam a técnica de
2 remogao;
12. . S
3 Recipientes identificados;
12. Material de risco ¢ descartado de
4 forma correta
IDENTIFICACAO,REMOCAO,S | (| C;):efo Néo | Ndo
12 EGREGACAO E DESTINACAO for | Confo | com Obs | se
DO MATERIAL ESPECIFICADO erva | Apli
me | rme Melh
(MER) . do ca
orias
12. | Procedimento ¢ realizado conforme o
1 descrito;
12. | Colaboradores dominam a técnica de
2 remogao;
12. .. .
3 Recipientes identificados;
12. Material de risco é descartado de
4 forma correta

AU

II.
TOCONTROLES

DA

AVALIACAO

(AVALIACAO DOCUMENTAL)

D

OS

EMPRESA

[ Confol Nao | Nao
P Conf Nao | rme Obs | se
13 MANUTENCAO Confo [ com .
orme erva | Apli
rme | Melh
. do ca
orias
13. .
M Programa descrito
13. Registros
2
13 Efetividade na execugio do
3 Programa de Autocontrole
13. | Compatibilidade entre a situagdo na
4 fabrica e os registros da empresa
N Confo | N0 | Nao
14|  HIGIENE INDUSTRIAL E Conf | oo oo | Obs | s
OPERACIONAL orme | O™ | COM | erva | Apli
orme | Melh
. do ca
orias
lf' Programa descrito
14. .
5 Registros
14. Efetividade na execugdo do
3 Programa de Autocontrole
14. | Compatibilidade entre a situagdo na
4 fabrica e os registros da empresa
) Nio Cr‘;g:" Nio | Nio
15 AGUADE Conf Conf | com Obs | se
ABASTECIMENTO orme erva | Apli
orme | Melh
. do ca
orias
15. .
1 Programa descrito
125 ’ Registros
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15. Efetividade na execugdo do 20. | Efetividade na  execugdo do
3 Programa de Autocontrole 3 | Programa de Autocontrole
15. | Compatibilidade entre a situagdo na 20. | Compatibilidade entre a situagdo na
4 fabrica e os registros da empresa 4 | fébrica e os registros da empresa
Confo | |« N
CONTROLE DE Nio | rme Nao | Nao
Confo Nio | Nio 21 FORMULACAO DOS Conf Conf | com Obs | se
> CONTROLE Conf (I:\];?f e | obs | se PRODUT?: EU%(::MBATE A jome i | Melh e Acgh
INTEGRADO DE PRAGAS orme erva | Apli orias
orme | Melh P
orias © ca 21. .
| Programa descrito
16. Programa descrito
1 21. .
5 Registros
16. Registros
2 & 21. Efetividade na execugio do
P A 1
16. Efetividade na execugdo do rograma de Autocontrole
3 Programa de Autocontrole 21. | Compatibilidade entre a situagdo na
bri .
16. | Compatibilidade entre a situagéo na dbrica ¢ os registros da empresa
4 fabrica e os registros da empresa
Confo Conf
< < Nao | Nao < Nao | Nao
HIGIE~N E HABITOS Conf Néo | rme Obs | se BEM - ESTAR Conf Ndo | orme Obs | se
17 HIGIENICOS DOS orme Conf | com orva | Anli 22 ANIMAL orme Conf | com erva | Aplic
FUNCIONARIOS orme | Melh P orme | Melh P
. do ca . do a
orias orias
117 ! Programa descrito 212 Programa descrito
17. Registros 2. Registros
2 2
17. Efetividade na execugao do 22. Efetividade na execugao do
3 Programa de Autocontrole 3 Programa de Autocontrole
17. | Compatibilidade entre a situagao na 22. | Compatibilidade entre a situagdo na
4 fabrica e os registros da empresa 4 fabrica e os registros da empresa
Confo Confo
N Niao | Nao PROGRAMA DE ~ Nao | Nao
PROCEDIMENTOS Conf | NA© | me | g |G ANALISE DE PERIGOSE | Conf | N© | ™€ | gpo | g
18 SANITARIOS DAS Conf | com . 23 ‘ Conf | com .
OPERACOES - PSO orme | '~ e | Meln | V2 Apli PONTOS CRITICOS DE orme | e | Melh | €TV@ Apli
X do ca CONTROLE - APPCC X do ca
orias orias
118 ! Programa descrito 213 Programa descrito
18. Registros 2. Registros
2 2
18. Efetividade na execugdo do 23. Efetividade na execugdo do
3 Programa de Autocontrole 3 Programa de Autocontrole
18. | Compatibilidade entre a situagdo na 23. | Compatibilidade entre a situagao na
4 fabrica e os registros da empresa 4 fabrica e os registros da empresa
Confo | \,x ~ P ~ Confo | .« ~
Nio | rme Nao | Nao DENTIFICACAO,REMOCAO,SE Nio | rme Nao | Nao
19 CONTROLE DE MATERIAS- Conf Conf | com Obs | se 24 GREGACAO E DESTINACAO | Conf Conf | com Obs | se
PRIMAS orme erva | Apli DO MATERIAL ESPECIFICADO | orme erva | Apli
orme | Melh orme | Melh
X do ca (MER) X do ca
orias orias
1?' Programa descrito 2? Programa descrito
1;) ' Registros
2; : Registros
19. Efetividade na execugdo do
3 Programa de Autocontrole
19. | Compatibilidade entre a situagdo na 24. Efetividade na execugdo do
4 fabrica e os registros da empresa 3 Programa de Autocontrole
24. | Compatibilidade entre a situagdo na
4 fabrica e os registros da empresa
20 CONTROLE DAS | Conf |Nao | Confo|Nédo |Nao —
TEMPERATURAS orme | Conf |rme Obs | se
orme |com |erva |Apli
Melh | do ca PARTE 11 o
orias VERIFICACAO DE PROCEDIMENTOS DE
20. | Programa descrito INSPECAO TRADICIONAL
1 . . ~
Para estabelecimentos de inspecio de
20. | Registros carater permanente




De acordo com o Decreto 9.033, de 7 de
junho de 2.021.

Alterado pelo Decreto n® 10.555, de 10 de
outubro de 2.024.

1.1 Planilha de Controle Diario do Nivel de
Cloro Residual Livre e pH da Agua (Anexo 1)

Diario Oficial Eletronico do Municipio - Bom Despacho - MG

Edicao N° 2972 - 13.06.2025

Frequéncia

Método de
verificagdo

Obs:

1.7 Planilha de Inspecdo Ante-Mortem de
Suinos (Anexo 8);

Paramet Conforme Nio Conforme Conformg com
o melhorias
Frequén
cia
Método de
verificagdo
Obs

1.2 Planilha de Controle Didrio das
Temperaturas das Dependéncias Climatizadas e da
Agua

(Anexo 2);

Parametro Conforme Nao Conforme Conform; com
melhorias
Frequéncia
Método de
verificagdo
Obs:

1.8 Papeletas das Linhas de Inspegdo de Aves
(Anexo 9);

Parametr ~ Conforme com
Conforme Nio Conforme !
o melhorias

Frequénc
ia

Método de
verificagdo

Obs:

1.3 Planilha de Controle de Recebimento de
Aves (Anexo 3);

Parametro Conforme Nao Conforme Confonn; com
melhorias
Frequéncia
Método de
verificagdo
Obs:

1.9 Papeletas das
Bovinos (Anexo 10);

Linhas de Inspecdo de

Parametr
]

Frequéncia

Método de
verificagdo

Conform
€

Nao
Conforme

Conforme com
melhorias

Obs:

1.4 Planilha de Controle de Recebimento de

Bovinos (Anexo 4);

Parametro Conforme Nao Conforme Conformg com
melhorias
Frequéncia
Método de
verificagdo
Obs:

2.0 Papeletas das

Suinos (Anexo 11);

Linhas de Inspegdo de

Parametro

Frequéncia

Método de
verificagdo

Conforme

Nio Conforme

Conforme com
melhorias

Obs:

1.5 Planilha de Inspecdo Ante-Mortem de

Aves (Anexo 6);

Parametro Conforme Nio Conforme Conformf? com
melhorias
Frequéncia
Meétodo de
verificagdo
Obs:

2.1 Mapa Nosografico de Carcagas/Visceras
de Aves (Anexo 12);

Pardmetro

Frequéncia

Método de
verificagdo

Conforme

Nio Conforme

Conforme com
melhorias

Obs:

Parametro Conforme Nao Conforme Conformc? com
melhorias
Frequéncia
Meétodo de
verificagdo
Obs:

1.6 Planilha de Inspeg¢do Ante-Mortem de
Bovinos (Anexo 7)

Conforme com

Nio Conforme !
melhorias

Conforme

‘ Parametro

2.2 Mapa Nosografico de Carcagas/Visceras
de Bovinos (Anexo 13);

Conforme com

Nao Conforme ;
melhorias

Parametro Conforme

Frequéncia
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Método de
verificagdo

Obs:

2.3 Mapa Nosografico de Carcagas/Visceras
de Suinos (Anexo 14);

Parametro Conforme Nio Conforme Conformc? com
melhorias
Frequéncia
Meétodo de
verificagdo
Obs:

2.4 Planilha de Rejeicdo/Aproveitamento
Condicional das Carcacas de Aves (Anexo 15);

Edicao N° 2972 - 13.06.2025

Obs:
PARTE III

ATENDIMENTO DO
ESTABELECIMENTO AS SOLICITACOES DO
SERVICO OFICIAL

Nao Conforme Naio se
1. Auditoria Conforme Conform com li
onlorme - elhorias aphea
11 Plano de
’ Acdo
Cumprimen
1.2 to do plano
de agdo
*QObs.: Estes documentos referem-se a

planos de aciao de Relatorios anteriores

Parémetro Conforme Néio Conforme C";ﬁ‘l’}‘f;?:s"m Documentos/termos/ notificagdes geradas:
Frequéncia
Meétodo de
verificagdo
Obs:
2.5 Planilha de Rejeicdo/Aproveitamento
Condicional das Carcagas de Bovinos (Anexo 16); Data:

Parametro Conforme Nao Conforme Conformg com
melhorias
Frequéncia
Método de
verificagdo
Obs:

2.6 Planilha de Rejeicao/Aproveitamento
Condicional das Carcacgas de Suinos (Anexo 17);

Parametro Conforme Nao Conforme Conform; com
melhorias
Frequéncia
Método de
verificagdo
Obs:

2.7 Planilha de Controle de Carcacas Destinadas ao
Aproveitamento Condicional (Anexo
18);

Conforme com

Nao Conforme X
melhorias

Parametro Conforme

Frequéncia

Método de
verificagdo

Obs:

2.8 Planilha de Controle de Absorc¢io de Agua
em Carcacas de Aves Apos o Pré-
Resfriamento (Anexo 19).

Parametro Conforme Nao Conforme Confonng com
melhorias

Frequéncia

Método de

verificagdo

Responsavel pelo relatorio de supervisdo
(assinatura e carimbo)
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